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CARTACEI
30 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante

29 maggio 2025 
Il Nuovo Levante

26 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante
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25 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante

25 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante

CARTACEI
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24 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante

CARTACEI
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23 maggio 2025 
La Repubblica ed. Genova

CARTACEI
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CARTACEI

22 maggio 2025 
Il Nuovo Levante

22 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante
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CARTACEI

15 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante
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CARTACEI

23 maggio 2025 
Il Secolo XIX ed. Levante

20 maggio 2025 
Il Nuovo Levante
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TELEVISIONE E RADIO

30 maggio 2025 
Telenord

27 maggio 2025 
Radio Babboleo

24 maggio 2025 
Teleradiopace

Servizio sulla manifestazione durante la trasmissione Scignoria 
con intervista a Marco Rezzano

News sulla vincitrice del concorso 
Miglior Sommelier di Liguria 2025 
con intervista ad Alessia Bondanza e a 
Vincenzo Galati

Servizio sull’evento con intervista a Marco Rezzano

https://telenord.it/scignoria-puntata-del-29-05-2025-89891

https://www.teleradiopace.tv/2025/05/24/a-sestri-levante-la-
x-edizione-di-maremosto-le-vigne-sospese/

https://telenord.it/scignoria-puntata-del-29-05-2025-89891
https://telenord.it/scignoria-puntata-del-29-05-2025-89891
https://www.teleradiopace.tv/2025/05/24/a-sestri-levante-la-x-edizione-di-maremosto-le-vigne-sospese/
https://www.teleradiopace.tv/2025/05/24/a-sestri-levante-la-x-edizione-di-maremosto-le-vigne-sospese
https://www.teleradiopace.tv/2025/05/24/a-sestri-levante-la-x-edizione-di-maremosto-le-vigne-sospese
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TELEVISIONE E RADIO

23 maggio 2025 
Rai Liguria

21 maggio 2025 
Radio Aldebaran

Alex Molinari ospite in diretta al TV

Servizio sull’evento con intervista a Marco Rezzano in diretta

22 maggio 2025 
Radio Babboleo

News sull’evento con menzione dei 
workshop in programma

21 MAGGIO 2025

Domenica a Sestri Levante c’è Mare & Mosto

Il Presidente di AIS LIGURIA ci svela in anteprima contenuti ed eventi dell’edizione 2025 di
Mare & Mosto all’annunziata di Chiavari il 25 e 26 maggio: ascolta QUI il podcast
dell’intervista!

Ascolta in una nuova finestra | Durata: 7:22 | Registrato il 21 Maggio 2025

Abbonati: Amazon | Spotify | TuneIn | YouTube

↑ © Radio Aldebaran 2025

"Dedicato con immenso amore alla mia buona stella, Aldebaran" FD

Pianifica con noi la tua campagna pubblicitaria su Radio Aldebaran-
commerciale@radioaldebaran.it
Il tuo contatto diretto con Speakers: diretta@radioaldebaran.it - Redazione Giornalistica:
redazione@radioaldebaran.it - Redazione sportiva: sport@radioaldebaran.it - Direzione Artistica e
Organizzazione Eventi: direttore@radioaldebaran.it - Telefono: 0185314125

Ascoltaci in dab+ sul blocco 12A (mux di Liguria Dab) in FM per la riviera ligure di levante 88.8 –
91.3 – 92.9 – 101.5 e su internet cliccando qui
RADIO ALDEBARAN Coop.r.l. - Viale Tappani 20, 16043 CHIAVARI (GE) - C.F. 02203510108 - P.IVA 00179720990

Riservato ogni diritto di utilizzo. Rispetto ai contenuti trasmessi e/o riprodotti in qualsiasi forma (testo, disegno,
foto, video, audio, podcast e streaming, ecc...) è vietata ogni utilizzazione funzionale atta all'addestramento di
sistemi di intelligenza artificiale generativa. E' altresì fatto divieto espresso di utilizzare mezzi automatizzati di data
scraping senza autorizzazione.

Privacy e Cookie Codici di Condotta Trasparenza Politica Editoriale Elezioni Politiche ed Europee 2024

Domenica a Sestri Levante c'è Mare & Mosto

 

Le IntervisteLe IntervisteLe IntervisteLe Interviste

1x 00:00  7:22/

SUBSCRIBE SHARE

RSS FEED https://radioaldebaran.it/feed/podcast/le-interviste

SHARE

LINK https://radioaldebaran.it/podcast/domenica-a-sestri-levante-ce-mare-mosto

EMBED
<blockquote class="wp-embedded-content" data-secret="Mioz3Le6RX"><a href="https:/…



https://radioaldebaran.it/podcast/domenica-a-sestri-
levante-ce-mare-mosto

https://radioaldebaran.it/podcast/domenica-a-sestri-levante-ce-mare-mosto
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TELEVISIONE E RADIO

15 maggio 2025 
Radio Babboleo

News sull’evento con intervista ad Alex Molinari e ad Alessandro Piana

Impostazioni relative alla privacy e ai cookie
Piattaforma gestita da Google. Conforme al TCF di IAB. ID CMP: 300

Torna alle notizie

La Liguria del vino e dell’olio a Sestri
Levante il 25 e 26 maggio: decima
edizione di Mare & Mosto
15 Maggio, 2025 Firdawss Raqaq

SESTRI LEVANTE – Due giornate di degustazioni, incontri e approfondimenti per celebrare la decima edizione di Mare&Mosto
– Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da AIS Liguria con il sostegno della Regione Liguria e del Comune di
Sestri Levante. L’appuntamento è per domenica 25 e lunedì 26 maggio all’Ex Convento dell’Annunziata, nella Baia del
Silenzio.

Circa 80 produttori, in rappresentanza delle otto denominazioni regionali e delle principali realtà olivicole del territorio,
animeranno i banchi di degustazione, con l’aggiunta di un Consorzio vitinicolo extra regionale che renderà il viaggio tra i
sapori ancor più dinamico. Accanto a loro, un programma articolato di masterclass, tavole rotonde, workshop e show
cooking dedicati alle eccellenze agroalimentari liguri, con momenti aperti al pubblico e spazi dedicati agli operatori del
settore.

“Mare&Mosto è oggi molto più di una rassegna enogastronomica – afferma Alessandro Piana, vicepresidente e assessore
all’Agricoltura di Regione Liguria – è uno strumento di valorizzazione delle nostre filiere e del paesaggio agrario,
un’occasione per promuovere sostenibilità e cultura del territorio“. La Regione accompagna l’evento con un pacchetto di
misure a supporto della viticoltura e dell’olivicoltura ligure, tra bandi OCM, investimenti in cantina, interventi sul paesaggio
rurale e sostegno all’innovazione.

Il decennale introduce diverse novità. “Abbiamo rafforzato la collaborazione con aziende partner del territorio e avviato un
progetto formativo rivolto agli studenti – spiega Alex Molinari, vicepresidente AIS Liguria – con oltre cento ragazzi coinvolti
in un incontro sul tema del bere consapevole“.

Completano il programma il concorso regionale “Eccellenze Olearie DOP Riviera Ligure”, la presenza del distretto “Bio in
Tour” con i produttori biologici extra regionali, e la finale del Concorso Miglior Sommelier della Liguria 2025, momento
centrale che chiuderà la manifestazione lunedì pomeriggio.

A margine dell’evento, anche una significativa iniziativa a carattere sociale e ambientale: la raccolta dei tappi in sughero in
collaborazione con Amorim Cork Italia, cui aderiscono diverse enoteche del territorio. I tappi, recuperati e selezionati da
cooperative sociali, saranno destinati al riutilizzo in bioedilizia. Un progetto che unisce economia circolare, inclusione e
sostenibilità, valorizzando anche ciò che resta dopo la degustazione.

INFO UTILI
Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino, olio e food costa
30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono
compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile
incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede
il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei
locali aderenti e ulteriori informazioni sono consultabili sul sito www.maremosto.it.

Errore

Errore

Condividi l'articolo:

Firdawss Raqaq
Con il cuore a metà strada tra l'Italia e il Marocco, sono un'aspirante giornalista che vive di intrecci: culture, emozioni e storie. Classe 1999, sono nata e

cresciuta in un piccolo borgo dell'Astigiano e non ricordo con esattezza se ho imparato prima il piemontese o l'arabo. La mia doppia identità è la lente
con cui osservo e racconto il mondo, sempre alla ricerca di punti di connessione. Per me la radio è esserci, nel qui e ora. Stare insieme e condividere, che

sia una riflessione, un sorriso, un nuovo disco o una mattinata particolarmente trafficata. Ho imparato ad abitare tante case negli anni, in Italia e
all'estero: la Liguria è diventata una casa nella quale vivere. Per me raccontare significa essere testimone, un privilegio che spero di poter restituire alla

comunità attraverso le mie parole.

Leggi i suoi altri articoli

Precedente Successivo 

Gli Ultimo Articoli Della Redazione Babboleo News:

KARATE KID LEGENDS, la recensione di Maria
Francesca Genovese

“Noi siamo il traffico”, a Genova la Ciemmona:
tre giorni di traffico in festa per una mobilità
sostenibile e sicura

Su Radio Babboleo “Maimai” il nuovo singolo
di Levante

Lucio Corsi e la sua “Situazione Complicata” su
Radio Babboleo

Nuovo singolo di Tananai “Bella Madonnina”
su Radio Babboleo e Babboleo Lab

Recruiting Day Regione Liguria: il 10 giugno
colloqui per le professioni della cura alla
persona in Valpolcevera.

Il Gruppo Babboleo Contattaci Privacy Policy Cookie Policy

Scritto da:

Copyright 2025 © Radio Babboleo S.r.l. - Magazzini del Cotone, Porto Antico, 16120 Genova - Reg. Impr. GE n. 224798 - P.IVA 00819660101 | Fatto con ❤ in Liguria

Radio Musica Notizie Info & Contatti Ascolta Radio Babboleo

Utilizziamo i cookie per darti la migliore esperienza possibile sul nostro sito. Se continui ad utilizzare questo sito noi assumiamo che tu ne sia felice. Ok Privacy policy

Don't miss the sale
Discover an
exclusive selection
of styles in the
Season Sale. Get up
to 40% off

Open

https://www.babboleo.it/eventi/la-liguria-del-vino-e-dellolio-a-sestri-levante-
il-25-e-26-maggio-decima-edizione-di-mare-mosto/

https://www.babboleo.it/eventi/la-liguria-del-vino-e-dellolio-a-sestri-levante-il-25-e-26-maggio-decima-edizione-di-mare-mosto/
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ECONOMIA  SARDEGNA

Bio in tour alla decima tappa: dalla
Sardegna all’Italia
Ultima tappa a luglio a Cuneo

 MAG 28, 2025  🏷🏷 Agricoltura

Roma, 28 mag. (askanews) – Bio in tour, l’iniziativa promossa dalla associazione dei produttori

Sardegna Bio archivia la sua nona tappa in Liguria e si avvia alla conclusione del progetto con

l’organizzazione del decimo e ultimo appuntamento a Cuneo, prevista per luglio. Il vino

biologico è stato l’argomento predominante a Setri Levante, il 25 e 26 maggio.

Bio in tour un progetto a tappe che parte dal mondo del biologico dell’isola sarda e ha come

obiettivo la promozione del settore in dieci regioni d’Italia attraverso delle tappe di due giorni

all’interno delle quali si tengono incontri, tavoli consulenziali, eventi di degustazione e

promozione.

“Dieci le regioni interessate per un tour che ha affrontato diverse tematiche per ogni tappa –

spiega il presidente del Distretto Sardegna Bio Andrea Campurra – che nella tappa di Sestri

Levante ha messo il focus sul mondo vitivinicolo grazie anche all’inserimento del nostro tour

all’interno della manifestazione Mare e Mosto, come ospiti extraregionali”.

 ✉ 

Editore: askanews S.p.A.
Sede Legale: Via Prenestina 685, 00155 Roma
Sedi Operative: Via Prenestina 683, 00155 Roma
Corso Europa 7, 20122 Milano - Via della Scala 11, 50123 Firenze
Ph. +39 06695391
Capitale Sociale: € 1.765.412,00 i.v. - P.I. 01719281006 - C.F. 07201450587

© 2025 askanews S.p.A.
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Bio in tour: dopo il successo della tappa
ligure, si conclude a Cuneo il progetto dei
produttori del Distretto Sardegna Bio
 Giugno 3, 2025

Condividi su:

Facebook Twitter LinkedIn  

Bio in tour archivia la sua nona tappa in Liguria, e si avvia alla conclusione del progetto con l’organizzazione

del decimo e ultimo appuntamento.

Il vino biologico è stato l’argomento predominante a Setri Levante, il 25 e 26 maggio: qui l’associazione

promotrice, ossia quella dei Produttori Sardegna Bio riuniti nell’omonimo distretto, ha riscontrato una

grande partecipazione che ha premiato lo sforzo organizzativo.

Bio In Tour infatti è un progetto a tappe che parte dal mondo del biologico dell’isola sarda, che ha come

obiettivo la promozione del settore in dieci regioni d’Italia attraverso delle tappe di due giorni all’interno

delle quali si tengono incontri, tavoli consulenziali, eventi di degustazione e promozione. “Dieci le regioni

interessate per un tour che ha affrontato diverse tematiche per ogni tappa – spiega il presidente del

Distretto Sardegna Bio Andrea Campurra -, che nello specifico, nella tappa di Sestri Levante ha messo il

focus sul mondo vitivinicolo grazie anche all’inserimento del nostro tour all’interno della importantissima

manifestazione Mare&Mosto, come ospiti extraregionali, che ci ha permesso di entrare in contatto con il

mondo del vino e dell’olio ligure, con un ruolo attivo all’interno dell’evento e della promozione del nostro Bio

In Tour: abbiamo tenuto dei workshop e laboratori dedicati al bio nella giornata del 25, mentre il 26 abbiamo

presentato un viaggio nella Sardegna Bio e condotto una masterclass”. Durante questo appuntamento si è

organizzata una esposizione, presentazione e degustazione dei prodotti biologici della Rete Nazionale dei

Distretti Biologici d’Italia, che vede alla presidenza proprio Andrea Campurra.

Un momento di promozione del mondo biologico in terra ligure che ha permesso di far conoscere il settore

bio e le opportunità, e di approfondire anche le tematiche più tecniche che hanno interessato invece il

direttore del Distretto Bio Sardegna Aldo Buiani. “I tavoli consulenziali che si tengono all’interno della

manifestazione Bio In Tour rappresentano uno sportello informativo importantissimo per le aziende che

hanno partecipato e parteciperanno alle tappe di Bio In Tour, all’interno delle quali fornire un bagaglio più

tecnico – spiega Aldo Buiani -. Lo scopo del tour è infatti anche quello di potenziare il sistema produttivo bio

e dello sviluppo del territorio attraverso un supporto che presenta le opportunità di crescita, miglioramento

aziendale, crescita territoriale attraverso le reti di impresa e i contratti di filiera”. La prossima tappa è

prevista a Cuneo nel mese di luglio.

Fonte: Ufficio stampa Distretto Sardegna Bio
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Bio in tour alla decima tappa: dalla
Sardegna all’Italia
Ultima tappa a luglio a Cuneo

 MAG 28, 2025  🏷🏷 Agricoltura

Roma, 28 mag. (askanews) – Bio in tour, l’iniziativa promossa dalla associazione dei produttori

Sardegna Bio archivia la sua nona tappa in Liguria e si avvia alla conclusione del progetto con

l’organizzazione del decimo e ultimo appuntamento a Cuneo, prevista per luglio. Il vino

biologico è stato l’argomento predominante a Setri Levante, il 25 e 26 maggio.

Bio in tour un progetto a tappe che parte dal mondo del biologico dell’isola sarda e ha come

obiettivo la promozione del settore in dieci regioni d’Italia attraverso delle tappe di due giorni

all’interno delle quali si tengono incontri, tavoli consulenziali, eventi di degustazione e

promozione.

“Dieci le regioni interessate per un tour che ha affrontato diverse tematiche per ogni tappa –

spiega il presidente del Distretto Sardegna Bio Andrea Campurra – che nella tappa di Sestri

Levante ha messo il focus sul mondo vitivinicolo grazie anche all’inserimento del nostro tour

all’interno della manifestazione Mare e Mosto, come ospiti extraregionali”.
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Bio in tour alla decima tappa: dalla
Sardegna all’Italia
Ultima tappa a luglio a Cuneo

 MAG 28, 2025  🏷🏷 Agricoltura

Roma, 28 mag. (askanews) – Bio in tour, l’iniziativa promossa dalla associazione dei produttori

Sardegna Bio archivia la sua nona tappa in Liguria e si avvia alla conclusione del progetto con

l’organizzazione del decimo e ultimo appuntamento a Cuneo, prevista per luglio. Il vino

biologico è stato l’argomento predominante a Setri Levante, il 25 e 26 maggio.

Bio in tour un progetto a tappe che parte dal mondo del biologico dell’isola sarda e ha come

obiettivo la promozione del settore in dieci regioni d’Italia attraverso delle tappe di due giorni

all’interno delle quali si tengono incontri, tavoli consulenziali, eventi di degustazione e

promozione.

“Dieci le regioni interessate per un tour che ha affrontato diverse tematiche per ogni tappa –

spiega il presidente del Distretto Sardegna Bio Andrea Campurra – che nella tappa di Sestri

Levante ha messo il focus sul mondo vitivinicolo grazie anche all’inserimento del nostro tour

all’interno della manifestazione Mare e Mosto, come ospiti extraregionali”.
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VIDEO DEL GIORNO

È genovese la migliore sommelier della Liguria
2025
Il titolo ad Alessia Bondanza, che andrà di diritto alle semifinali nazionali per il miglior sommelier d'Italia

a miglior sommelier della Liguria per il 2025 è genovese. Lunedì 26 maggio si è chiusa

all'ex convento dell'Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la decima

edizione di Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e all'olio del

territorio, organizzata da Ais Liguria (Associazione Italiana Sommelier), in collaborazione con

il Comune di Sestri Levante e Regione Liguria.

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del concorso

miglior sommelier di Liguria. A trionfare per l'edizione 2025 è Alessia Bondanza della

delegazione Ais di Genova. Genovese classe 1988, ingegnere civile e project manager, ha

coronato così la sua passione per i vini liguri.

"Un riconoscimento che mi riempie di gioia - ha dichiarato dopo la vittoria -. Sono sommelier

dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo percorso perché la cosa che mi dà più

soddisfazione è poter raccontare la mia terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante

visite ai produttori: sono proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a

questo traguardo".

Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza posizione sul

podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova. Alla vincitrice è stato assegnato il

titolo e il diploma di miglior sommelier della Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semifinali

nazionali per il miglior sommelier d'Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal

valore di 800 euro, finalizzata alla specializzazione nell'ambito della professione di sommelier

(il secondo classificato 400 euro, la terza 200 euro).

"Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l'evento più importante sul

vino e sull'olio ligure - spiega Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria -. Anche quest'anno,

nelle due giornate, abbiamo confermato il successo delle precedenti edizioni e riscontrato nel

pubblico un grande interesse per gli incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo

anche per le novità: i workshop di trofie, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma significativa

l'adesione dei produttori del territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori e degli

addetti al settore, a significare che questo settore è vivo e appassionato più che mai".

"Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del concorso regionale dedicato ai migliori oli

certificati a marchio Dop della Liguria - conclude - e, come da tradizione, l'elezione del miglior

sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto alle semifinali nazionali per il miglior

sommelier d'Italia. Un grazie di cuore ai produttori presenti, alle istituzioni, ai partner e agli

sponsor, che hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione".

"Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le otto

denominazioni liguri e l'eccellenza dell'olio Dop Riviera Ligure, ma che rappresenta anche

un'occasione preziosa di confronto diretto con i produttori - dichiara Alessandro Piana,

vicepresidente della Regione Liguria con delega all'Agricoltura e alla Viticoltura -. È proprio da

manifestazioni come questa che raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre

politiche di settore".

"Stiamo mettendo in campo misure concrete - conclude Piana -: dal nuovo bando Ocm Vino

per il miglioramento delle strutture aziendali e l'ammodernamento tecnologico delle cantine,

ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione fitosanitaria, in

particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo, abbiamo attivato risorse

importanti, oltre 20 milioni di euro, per il sostegno ambientale, l'innovazione, il monitoraggio

delle fitopatie e la tutela della biodiversità con l'obiettivo di avvicinarci sempre di più alle

esigenze di produttori, consorzi e territori".

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all'Agricoltura del Comune di Sestri Levante:

"Un decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A Sestri Levante sono stati due

giorni con tantissime persone e un bellissimo sole a illuminare la Baia del Silenzio, che ha

fatto da cornice all'evento. Come assessore al Turismo e all'Agricoltura credo moltissimo nelle

manifestazioni che promuovono il territorio e i prodotti d'eccellenza della nostra Regione".

"L'iniziativa di Ais Liguria, molto attesa ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di

Sestri come città del vino e città dell'olio. Sestri Levante quindi - conclude -, anche grazie a

Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare la vetrina di tutto il comprensorio per

quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo, infine, che sulle tavole dei ristoranti

debbano esserci una carta dei vini e una carta degli oli, che raccontino e valorizzino il prezioso

lavoro dei nostri imprenditori agricoli".
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SESTRI LEVANTE

Alessia Bondanza miglior sommelier della
Liguria 2025
Premiata in occasione di “Mare&Mosto”

  Sestri Levante Pubblicato: 27 Maggio 2025 10:27

Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia

del Silenzio di Sestri Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne

Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio

organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in

collaborazione con il Comune di Sestri Levantee Regione Liguria.

L’edizione 2025

«Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento
più importante sul vino e sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria – Anche quest’anno, nelle due giornate,
abbiamoconfermato il successo delle precedenti edizioni e riscontrato
nel pubblico un grande interesse per gli incontri e le masterclass in
programma. Entusiasmo anche per le novità: i workshop di troee, pesto al
mortaio e focaccia. Si conferma signiecativa l’adesione dei produttori del
territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori e degli addetti al
settore, a signiecare che questo settore è vivo e appassionato più che
mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del concorso regionale
dedicato ai migliori olicertiecati a marchio Dop della Liguria e, come da
tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di
diritto alle semienali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di
cuore ai produttori presenti, alle istituzioni, ai partner e agli sponsor che
hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».

Alessia miglior sommelier

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la enale e la

premiazione del concorso Miglior Sommelier di Liguria. A trionfare per

l’edizione 2025 è Alessia Bondanza della delegazione Ais di Genova.

Genovese classe 1988, ingegnere civile e project manager, ha coronato

così la sua passione per i vini liguri.

«Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria
– Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere
questo percorso perché la cosa che mi dà più soddisfazione è poter
raccontare la mia terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante
visite ai produttori: sono proprio le loro storie che mi hanno ispirato e
accompagnato eno a questo traguardo».

Secondo classiFcato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in

terza posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier

della Regione Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semiFnali nazionali

per il Miglior Sommelier d’Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di

studio dal valore di 800,00 € enalizzata alla specializzazione nell’ambito

della professione di sommelier (il secondo classiecato 400,00 €, la terza

200,00 €).

I commenti

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo
valorizza le otto denominazioni liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera
Ligure, ma che rappresenta anche un’occasione preziosa di confronto
diretto con i produttori – dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della
Regione Liguria con delega all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da
manifestazioni come questa che raccogliamo stimoli e indicazioni per
calibrare le nostre politiche di settore. Stiamo mettendo in campo misure
concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il miglioramento delle strutture
aziendali e l’ammodernamento tecnologico delle cantine, ai fondi destinati
alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione etosanitaria, in
particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo, abbiamo
attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno
ambientale, l’innovazione, il monitoraggio delle etopatie e la tutela della
biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più alle esigenze di
produttori, consorzi e territori». 

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del
Comune di Sestri Levante: «Un decimo compleanno davvero speciale per
Mare & Mosto. A Sestri Levante sono stati due giorni con tantissime
persone e un bellissimo sole ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto
da cornice all’evento. Come Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo
moltissimo nelle manifestazioni che promuovono il territorio e i prodotti
d’eccellenza della nostra Regione. L’iniziativa di AIS Liguria, molto attesa
ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di Sestri come città del
vino e città dell’olio. Sestri Levante quindi, anche grazie a Mare & Mosto,
ha tutte le carte in regola per diventare la vetrina di tutto il comprensorio
per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo, inene, che
sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una carta
degli oli che raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri
imprenditori agricoli».
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Alessia Bondanza è la Miglior Sommelier della
Liguria per il 2025. L’elezione a Sestri Levante
Cronaca, Sestri Levante

Si è conclusa ieri all’ex Convento dell’Annunziata di Sestri Levante
la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, rassegna
ligure dedicata al vino e all’olio organizzata da Ais Liguria, in
collaborazione con Comune e Regione.

Come da tradizione la manifestazione è terminata con la finale e
la premiazione del concorso Miglior Sommelier della Liguria. A
trionfare quest’anno è stata la 27enne genovese Alessia
Bondanza, della delegazione Ais di Genova. Secondo è arrivato
Andrea Monaco e terza Marta Bertazzoni, rispettivamente della
delegazione Ais di Imperia e Genova. La vincitrice si è aggiudicata
una borsa di studio del valore di 800 euro e parteciperà alle
semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Hanno
partecipato circa 80 produttori del territorio e grande interesse
hanno riscosso tra il pubblico gli incontri, le masterclass e i
workshop. Nell’ambito della rassegna si è tenuta anche la terza
edizione del concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a
marchio Dop della Liguria.

(foto di Magdalena Kaczowka)

Salva
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Sestri: “Mare&Mosto”, Alessia Bondanza Miglior Sommelier di
Liguria 2025

Dall’ufficio stampa Ais Liguria

Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e
all’olio del territorio organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in collaborazione
con il Comune di Sestri Levante e Regione Liguria.

“Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più importante sul vino e
sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria – Anche quest’anno, nelle due
giornate, abbiamo confermato il successo delle precedenti edizioni e riscontrato nel pubblico un
grande interesse per gli incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo anche per le novità: i
workshop di trofie, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma significativa l’adesione dei produttori del
territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori e degli addetti al settore, a significare che
questo settore è vivo e appassionato più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del
concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e, come da
tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto alle semifinali
nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di cuore ai produttori presenti, alle istituzioni, ai
partner e agli sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione”.

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del concorso Miglior
Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025 è Alessia Bondanza della delegazione Ais di
Genova. Genovese classe 1988, ingegnere civile e project manager, ha coronato così la sua passione
per i vini liguri. «Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria – Sono
sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo percorso perché la cosa che mi
dà più soddisfazione è poter raccontare la mia terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante
visite ai produttori: sono proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a questo
traguardo». Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza posizione
sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della Regione Liguria 2025,
oltre ad aver accesso alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Si è aggiudicata,
inoltre, una borsa di studio dal valore di 800,00 € finalizzata alla specializzazione nell’ambito della
professione di sommelier (il secondo classificato 400,00 €, la terza 200,00 €).

“Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le otto denominazioni
liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che rappresenta anche un’occasione preziosa di
confronto diretto con i produttori – dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della Regione Liguria
con delega all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da manifestazioni come questa che
raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre politiche di settore. Stiamo mettendo in
campo misure concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il miglioramento delle strutture aziendali e
l’ammodernamento tecnologico delle cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla
prevenzione fitosanitaria, in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo, abbiamo
attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno ambientale, l’innovazione, il
monitoraggio delle fitopatie e la tutela della biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più
alle esigenze di produttori, consorzi e territori”.

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del Comune di Sestri Levante: “Un
decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A Sestri Levante sono stati due giorni con
tantissime persone e un bellissimo sole ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto da cornice
all’evento. Come Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo moltissimo nelle manifestazioni che
promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza della nostra Regione. L’iniziativa di AIS Liguria,
molto attesa ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di Sestri come città del vino e città
dell’olio. Sestri Levante quindi, anche grazie a Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare
la vetrina di tutto il comprensorio per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo,
infine, che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una carta degli oli che
raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri imprenditori agricoli”.
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Conclusa Le X Edizione Di Mare&Mosto
 Posted By: Liguria Food  98 Views  0 Comment  ais liguria, MAREMOSTO

LA X EDIZIONE DI MARE&MOSTO SI È CONCLUSA A SESTRI LEVANTE (GE) CON LA PREMIAZIONE
DI ALESSIA BONDANZA COME “MIGLIOR SOMMELIER DI LIGURIA 2025”

La manifestazione di Ais Liguria sul vino e sull’olio ligure si è conclusa ieri a Sestri Levante
confermando il successo delle edizioni passate.

 Il titolo di Miglior Sommelier della Liguria 2025 alla genovese Alessia Bondanza, che andrà di
diritto alle semiWnali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

 Si è chiusa  lunedì 26 maggio all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino
e all’olio del territorio organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in
collaborazione con il Comune di Sestri Levante e Regione Liguria.

 «Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più importante sul vino e
sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria – Anche quest’anno, nelle due
giornate, abbiamo confermato il successo delle precedenti edizioni e riscontrato nel pubblico un
grande interesse per gli incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo anche per le novità: i
workshop di troLe, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma signiLcativa l’adesione dei produttori del
territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori e degli addetti al settore, a signiLcare che
questo settore è vivo e appassionato più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del
concorso regionale dedicato ai migliori oli certiLcati a marchio Dop della Liguria e, come da
tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto alle semiLnali
nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di cuore ai produttori presenti, alle istituzioni, ai
partner e agli sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la Lnale e la premiazione del concorso Miglior
Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025 è Alessia Bondanza della delegazione Ais di
Genova. Genovese classe 1988, ingegnere civile e project manager, ha coronato così la sua
passione per i vini liguri. «Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria
– Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo percorso perché la cosa
che mi dà più soddisfazione è poter raccontare la mia terra. È stato un percorso di studio intenso e di
tante visite ai produttori: sono proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato Lno a
questo traguardo». Secondo classiWcato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza
posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

 Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della Regione Liguria
2025, oltre ad aver accesso alle semiWnali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Si è
aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal valore di 800,00 € Lnalizzata alla specializzazione
nell’ambito della professione di sommelier (il secondo classiLcato 400,00 €, la terza 200,00 €).

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le otto denominazioni
liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che rappresenta anche un’occasione preziosa di
confronto diretto con i produttori – dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della Regione Liguria
con delega all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da manifestazioni come questa che
raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre politiche di settore. Stiamo mettendo in
campo misure concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il miglioramento delle strutture aziendali e
l’ammodernamento tecnologico delle cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla
prevenzione Ltosanitaria, in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo, abbiamo
attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno ambientale, l’innovazione, il
monitoraggio delle Ltopatie e la tutela della biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più
alle esigenze di produttori, consorzi e territori».

 Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del Comune di Sestri Levante: «Un
decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A Sestri Levante sono stati due giorni con
tantissime persone e un bellissimo sole ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto da cornice
all’evento. Come Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo moltissimo nelle manifestazioni che
promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza della nostra Regione. L’iniziativa di AIS Liguria,
molto attesa ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di Sestri come città del vino e città
dell’olio. Sestri Levante quindi, anche grazie a Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare
la vetrina di tutto il comprensorio per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo,
inLne, che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una carta degli oli che
raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri imprenditori agricoli».
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Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del
Silenzio di Sestri Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,
la rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio organizzata da Ais
Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in collaborazione con il Comune di
Sestri Levante e Regione Liguria.

«Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più
importante sul vino e sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di Ais
Liguria – Anche quest’anno, nelle due giornate, abbiamo confermato il successo
delle precedenti edizioni e riscontrato nel pubblico un grande interesse per gli
incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo anche per le novità: i
workshop di trofie, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma significativa
l’adesione dei produttori del territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori
e degli addetti al settore, a significare che questo settore è vivo e appassionato
più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del concorso regionale
dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e, come da
tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto
alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di cuore ai
produttori presenti, alle istituzioni, ai partner e agli sponsor che hanno permesso
la realizzazione di questa importante edizione».

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del
concorso Miglior Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025 è Alessia
Bondanza della delegazione Ais di Genova. Genovese classe 1988, ingegnere
civile e project manager, ha coronato così la sua passione per i vini liguri.

«Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria –
Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo
percorso perché la cosa che mi dà più soddisfazione è poter raccontare la mia
terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante visite ai produttori: sono
proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a questo
traguardo».

Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza
posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della
Regione Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal
valore di 800,00 € finalizzata alla specializzazione nell’ambito della professione di
sommelier (il secondo classificato 400,00 €, la terza 200,00 €).

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le
otto denominazioni liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che
rappresenta anche un’occasione preziosa di confronto diretto con i produttori –
dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della Regione Liguria con delega
all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da manifestazioni come questa che
raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre politiche di settore.
Stiamo mettendo in campo misure concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il
miglioramento delle strutture aziendali e l’ammodernamento tecnologico delle
cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione
fitosanitaria, in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo,
abbiamo attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno
ambientale, l’innovazione, il monitoraggio delle fitopatie e la tutela della
biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più alle esigenze di produttori,
consorzi e territori».

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del Comune di
Sestri Levante: «Un decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A
Sestri Levante sono stati due giorni con tantissime persone e un bellissimo sole
ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto da cornice all’evento. Come
Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo moltissimo nelle manifestazioni che
promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza della nostra Regione. L’iniziativa
di AIS Liguria, molto attesa ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di
Sestri come città del vino e città dell’olio. Sestri Levante quindi, anche grazie a
Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare la vetrina di tutto il
comprensorio per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo,
infine, che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una
carta degli oli che raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri
imprenditori agricoli».
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Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del
Silenzio di Sestri Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,
la rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio organizzata da Ais
Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in collaborazione con il Comune di
Sestri Levante e Regione Liguria.

«Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più
importante sul vino e sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di Ais
Liguria – Anche quest’anno, nelle due giornate, abbiamo confermato il successo
delle precedenti edizioni e riscontrato nel pubblico un grande interesse per gli
incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo anche per le novità: i
workshop di trofie, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma significativa
l’adesione dei produttori del territorio, circa 80, e la partecipazione dei ristoratori
e degli addetti al settore, a significare che questo settore è vivo e appassionato
più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del concorso regionale
dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e, come da
tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto
alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di cuore ai
produttori presenti, alle istituzioni, ai partner e agli sponsor che hanno permesso
la realizzazione di questa importante edizione».

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del
concorso Miglior Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025 è Alessia
Bondanza della delegazione Ais di Genova. Genovese classe 1988, ingegnere
civile e project manager, ha coronato così la sua passione per i vini liguri.

«Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria –
Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo
percorso perché la cosa che mi dà più soddisfazione è poter raccontare la mia
terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante visite ai produttori: sono
proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a questo
traguardo».

Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza
posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della
Regione Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal
valore di 800,00 € finalizzata alla specializzazione nell’ambito della professione di
sommelier (il secondo classificato 400,00 €, la terza 200,00 €).

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le
otto denominazioni liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che
rappresenta anche un’occasione preziosa di confronto diretto con i produttori –
dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della Regione Liguria con delega
all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da manifestazioni come questa che
raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre politiche di settore.
Stiamo mettendo in campo misure concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il
miglioramento delle strutture aziendali e l’ammodernamento tecnologico delle
cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione
fitosanitaria, in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo,
abbiamo attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno
ambientale, l’innovazione, il monitoraggio delle fitopatie e la tutela della
biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più alle esigenze di produttori,
consorzi e territori».

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del Comune di
Sestri Levante: «Un decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A
Sestri Levante sono stati due giorni con tantissime persone e un bellissimo sole
ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto da cornice all’evento. Come
Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo moltissimo nelle manifestazioni che
promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza della nostra Regione. L’iniziativa
di AIS Liguria, molto attesa ogni anno, si inserisce perfettamente nel contesto di
Sestri come città del vino e città dell’olio. Sestri Levante quindi, anche grazie a
Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare la vetrina di tutto il
comprensorio per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo,
infine, che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una
carta degli oli che raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri
imprenditori agricoli».
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Dall’ufficio stampa Ais Liguria

Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e
all’olio del territorio organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in collaborazione
con il Comune di Sestri Levante e Regione Liguria.
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Dall’ufficio stampa Ais Liguria

Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, la
decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier,
in collaborazione con il Comune di Sestri Levante e Regione
Liguria.
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LA X EDIZIONE DI MARE&MOSTO SI È CONCLUSA A SESTRI
LEVANTE (GE) CON LA PREMIAZIONE DI ALESSIA BONDANZA
COME "MIGLIOR SOMMELIER DI LIGURIA 2025"

 

La manifestazione di Ais Liguria sul vino e sull’olio ligure si è conclusa ieri
a Sestri Levante confermando il successo delle edizioni passate.

 

Il titolo di Miglior Sommelier della Liguria 2025 alla genovese Alessia
Bondanza, che andrà di diritto alle semifinali nazionali per il Miglior

Sommelier d’Italia.

  

 

Sestri Levante (GE). Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, la decima edizione
di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e
all’olio del territorio organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier, in collaborazione con il Comune di Sestri Levante e Regione
Liguria.

 

«Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più
importante sul vino e sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di
Ais Liguria – Anche quest’anno, nelle due giornate, abbiamo confermato il
successo delle precedenti edizioni e riscontrato nel pubblico un grande
interesse per gli incontri e le masterclass in programma. Entusiasmo anche
per le novità: i workshop di trofie, pesto al mortaio e focaccia. Si conferma
significativa l’adesione dei produttori del territorio, circa 80, e la partecipazione
dei ristoratori e degli addetti al settore, a significare che questo settore è vivo e
appassionato più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione
del concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della
Liguria e, come da tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025,
che andrà di diritto alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un
grazie di cuore ai produttori presenti, alle istituzioni, ai partner e agli sponsor che
hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».

 

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del
concorso Miglior Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025
è Alessia Bondanza della delegazione Ais di Genova. Genovese classe 1988,
ingegnere civile e project manager, ha coronato così la sua passione per i vini
liguri. «Un riconoscimento che mi riempie di gioia – ha dichiarato dopo la vittoria
– Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di intraprendere questo
percorso perché la cosa che mi dà più soddisfazione è poter raccontare la mia
terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante visite ai produttori: sono
proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a questo
traguardo». Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di
Imperia; in terza posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di
Genova.

 

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della
Regione Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal
valore di 800,00 € finalizzata alla specializzazione nell’ambito della professione di
sommelier (il secondo classificato 400,00 €, la terza 200,00 €).

 

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le
otto denominazioni liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che
rappresenta anche un’occasione preziosa di confronto diretto con i produttori –
dichiara Alessandro Piana, vicepresidente della Regione Liguria con delega
all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio da manifestazioni come questa che
raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre politiche di settore.
Stiamo mettendo in campo misure concrete: dal nuovo bando OCM Vino per il
miglioramento delle strutture aziendali e l’ammodernamento tecnologico delle
cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione
fitosanitaria, in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo,
abbiamo attivato risorse importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno
ambientale, l’innovazione, il monitoraggio delle fitopatie e la tutela della
biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci sempre di più alle esigenze di produttori,
consorzi e territori». 

 

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del
Comune di Sestri Levante: «Un decimo compleanno davvero speciale per Mare
& Mosto. A Sestri Levante sono stati due giorni con tantissime persone e un
bellissimo sole ad illuminare la Baia del Silenzio, che ha fatto da cornice
all’evento. Come Assessore al Turismo e all’Agricoltura credo moltissimo nelle
manifestazioni che promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza della nostra
Regione. L’iniziativa di AIS Liguria, molto attesa ogni anno, si inserisce
perfettamente nel contesto di Sestri come città del vino e città dell’olio. Sestri
Levante quindi, anche grazie a Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per
diventare la vetrina di tutto il comprensorio per quel che concerne il comparto
enogastronomico. Ritengo, infine, che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci
una carta dei vini e una carta degli oli che raccontino e valorizzino il prezioso
lavoro dei nostri imprenditori agricoli».
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ALTRO VARIE

Conclusa la X edizione di Mare&Mosto a Sestri
Levante con premiazione di Alessia Bondanza
come Miglior Sommelier di Liguria 2025
27 Maggio 2025

Alessia Bondanza Miglior Sommelier di Liguria 2025 (ph. Magdalena Kaczowka)

Sestri Levante (GE) – Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento dell’Annunziata

nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne

Sospese, la rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio organizzata da Ais

Liguria – Associazione Italiana Sommelier, in collaborazione con il Comune di Sestri

Levante e Regione Liguria.

«Una manifestazione che negli anni è cresciuta e che si conferma l’evento più importante

sul vino e sull’olio ligure – spiega Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria – Anche

quest’anno, nelle due giornate, abbiamo confermato il successo delle precedenti edizioni e

riscontrato nel pubblico un grande interesse per gli incontri e le masterclass in

programma. Entusiasmo anche per le novità: i workshop di trofie, pesto al mortaio e

focaccia. Si conferma significativa l’adesione dei produttori del territorio, circa 80, e la

partecipazione dei ristoratori e degli addetti al settore, a significare che questo settore è

vivo e appassionato più che mai. Abbiamo inoltre avuto la terza edizione del concorso

regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e, come da

tradizione, l’elezione del Miglior Sommelier di Liguria 2025, che andrà di diritto alle

semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. Un grazie di cuore ai produttori

presenti, alle istituzioni, ai partner e agli sponsor che hanno permesso la realizzazione di

questa importante edizione».

Come da tradizione, Mare&Mosto si è concluso con la finale e la premiazione del concorso

Miglior Sommelier di Liguria. A trionfare per l’edizione 2025 è Alessia Bondanza della

delegazione Ais di Genova. Genovese classe 1988, ingegnere civile e project manager, ha

coronato così la sua passione per i vini liguri. «Un riconoscimento che mi riempie di gioia

– ha dichiarato dopo la vittoria – Sono sommelier dallo scorso febbraio, ho deciso di

intraprendere questo percorso perché la cosa che mi dà più soddisfazione è poter

raccontare la mia terra. È stato un percorso di studio intenso e di tante visite ai

produttori: sono proprio le loro storie che mi hanno ispirato e accompagnato fino a questo

traguardo». Secondo classificato Andrea Monaco della delegazione Ais di Imperia; in terza

posizione sul podio Marta Bertazzoni della delegazione Ais di Genova.

Alla vincitrice è stato assegnato il titolo e il diploma di Miglior Sommelier della Regione

Liguria 2025, oltre ad aver accesso alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier

d’Italia. Si è aggiudicata, inoltre, una borsa di studio dal valore di 800,00 € finalizzata alla

specializzazione nell’ambito della professione di sommelier (il secondo classificato 400,00

€, la terza 200,00 €).

«Mare&Mosto è una manifestazione matura, un evento che non solo valorizza le otto

denominazioni liguri e l’eccellenza dell’Olio DOP Riviera Ligure, ma che rappresenta anche

un’occasione preziosa di confronto diretto con i produttori – dichiara Alessandro Piana,

vicepresidente della Regione Liguria con delega all’Agricoltura e alla Viticoltura – È proprio

da manifestazioni come questa che raccogliamo stimoli e indicazioni per calibrare le nostre

politiche di settore. Stiamo mettendo in campo misure concrete: dal nuovo bando OCM

Vino per il miglioramento delle strutture aziendali e l’ammodernamento tecnologico delle

cantine, ai fondi destinati alla ristrutturazione dei vigneti e alla prevenzione fitosanitaria,

in particolare contro la Flavescenza dorata. Sul fronte olivicolo, abbiamo attivato risorse

importanti – oltre 20 milioni di euro – per il sostegno ambientale, l’innovazione, il

monitoraggio delle fitopatie e la tutela della biodiversità con l’obiettivo di avvicinarci

sempre di più alle esigenze di produttori, consorzi e territori».

Aggiunge Giuseppe Ianni, assessore al Turismo e all’Agricoltura del Comune di Sestri

Levante: «Un decimo compleanno davvero speciale per Mare & Mosto. A Sestri Levante

sono stati due giorni con tantissime persone e un bellissimo sole ad illuminare la Baia del

Silenzio, che ha fatto da cornice all’evento. Come Assessore al Turismo e all’Agricoltura

credo moltissimo nelle manifestazioni che promuovono il territorio e i prodotti d’eccellenza

della nostra Regione. L’iniziativa di AIS Liguria, molto attesa ogni anno, si inserisce

perfettamente nel contesto di Sestri come città del vino e città dell’olio. Sestri Levante

quindi, anche grazie a Mare & Mosto, ha tutte le carte in regola per diventare la vetrina di

tutto il comprensorio per quel che concerne il comparto enogastronomico. Ritengo, infine,

che sulle tavole dei ristoranti debbano esserci una carta dei vini e una carta degli oli che

raccontino e valorizzino il prezioso lavoro dei nostri imprenditori agricoli».
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Alessia Bondanza è la
migliore sommelier della
Liguria
La premiazione nell’ambito della
manifestazione Mare & Mosto a Sestri
Levante
ELISA FOLLI
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La premiazione di Alessia Bondanza (foto MagdaKappa Photography)
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26 MAGGIO 2025

Oggi gran finale a Mare&Mosto
Cronaca, Sestri Levante

Si è inaugurata ieri la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la manifestazione organizzata dall’Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure,
in corso ancora oggi all’Annunziata di Sestri Levante.

Ieri si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale
Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla
terza edizione. Primo classificato l’olio dell’Azienda Agricola
Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al secondo
posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure, mentre
in terza posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto Dop Rivera
Ligure. Oggi, alle ore 15.30, finale pubblica del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni
rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto.
Il vincitore, proclamato alle 17.30 Miglior Sommelier di Liguria
2025, potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior
Sommelier d’Italia.
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Gli appuntamenti di oggi
Eventi, Levante

Gli eventi di oggi, lunedì 26 maggio 2025:

Al Circolo Golf & Tennis di Rapallo è prevista la conferenza di
Barbara Curli “Il Canale di Suez e gli inglesi in Liguria”. L’inizio è
per le 18.

“Il pianeta blu: conoscerlo per proteggerlo” è invece il titolo
dell’incontro promosso dalla Lega Navale in collaborazione con
Arpal, che si terrà alle 9.30 nella sede in Calata Durand de la
Penne.  Introduce Michele Scandroglio socio della Lega Navale
cittadina, e intervengono Elisabetta Trovatore, direttore generale
dell’Agenzia per la Protezione dell’Ambiente Ligure, Stefano
Bersanetti, staff dell’assessorato regionale per la Protezione Civile,
Infrastrutture e Ambiente.

Termina oggi la decima edizione di Mare & Mosto – “Le Vigne
sospese” all’Annunziata di Sestri Levante a cura di Ais Liguria.

Apertura museo archeologico Chiavari dalle 9 alle 14.

Esposizione di manufatti di cuerda seca a cura del Club Le arti di
incontrano a Palazzo Costa Zenoglio fino al 31 maggio con orario:
10/11.30 e 26/18.30.

Laboratorio di scrittura creativa, dalle 20 alle 22, nella biblioteca
civica Umberto Fracchia di Casarza Ligure, a Villa Sottanis, a
cura dell’associazione culturale “Lo Stregatto”, con Debora
Lambruschini, critico letterario, docente di letteratura e scrittura e
redattore editoriale.

Progetto “Biblioteca in classe” a Deiva Marina con, alle 9 alla
scuola primaria, “Il colore più bello e altre storie di amicizia” di
Maria Vago con letture di Simona Valente.
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Sestri Levante. È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata
al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al traguardo della decima edizione, propone due giorni interamente
dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera,
Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una
significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio
Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai
visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle
aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”, si è
aperta con i saluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di
Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana, dell’assessore regionale al
Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di
Sestri Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della
Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui sono
intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il
sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia
della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale Selezione Ais
Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olio
dell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al secondo posto l’Azienda
Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio
Casaretto Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala principale dell’Ex
Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino
e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio
Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti di
eccellenza del territorio, novità della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e
hanno avuto l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della
celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione
con TecnoClinic.
A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta
da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”,
tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; “Espressioni della provincia di Imperia” con il
presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di alcuni produttori
dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,
cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia
vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle
ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro
vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con
i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in
collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto
Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto,
condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025,
potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
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Sestri Levante. È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata
al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al traguardo della decima edizione, propone due giorni interamente
dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera,
Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una
significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio
Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai
visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle
aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”, si è
aperta con i saluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di
Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana, dell’assessore regionale al
Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di
Sestri Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della
Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui sono
intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il
sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia
della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale Selezione Ais
Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olio
dell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al secondo posto l’Azienda
Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio
Casaretto Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala principale dell’Ex
Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino
e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio
Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti di
eccellenza del territorio, novità della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e
hanno avuto l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della
celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione
con TecnoClinic.
A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta
da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”,
tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; “Espressioni della provincia di Imperia” con il
presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di alcuni produttori
dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,
cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia
vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle
ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro
vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con
i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in
collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto
Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto,
condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025,
potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
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LE INIZIATIVE

Gli appuntamenti di oggi, domenica 25
maggio
Scopriamo insieme gli eventi in programma nel Levante

Sestri Levante

Oggi e domani torna all’ex Convento dell'Annunziata “Mare&Mosto - Le

Vigne Sospese”, la manifestazione organizzata da Ais Liguria, Associazione

Italiana Sommelier, dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento è realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di

Sestri Levante. Il programma della manifestazione, giunta al traguardo della

decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli

liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni

regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di

Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portodno, Colline di Levanto,

Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una signidcativa presenza di

produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop

Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul

mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da

abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti. Per ulteriori

informazioni: www.maremosto.it

Rapallo

Anche quest'anno Fiab Tigullio è tornato nei comuni del Levante con

Bimbimbici per promuovere la mobilità attiva e diffondere l'uso della

bicicletta tra i giovani. Oggi Bimbimbici sarà a Rapallo: i partecipanti si

incontreranno alle 9:30 presso il Chiosco della Musica, al centro del

lungomare Vittorio Veneto. Partenza alle 10 per un percorso facile per bimbi

e famiglie. Alle 11:30 circa arrivo al Parco Villa Tigullio o al Parco

Biancaneve. La partecipazione è gratuita. Dettagli sul sito web

www.dabtigullio.it

L’associazione “Sos Metal Detector Nazionale ETS” in collaborazione con

l’associazione culturale Parco delle Fontanine ha organizzato una caccia al

tesoro ecologica con metal detector adatta ai bambini dai 6 ai 12 anni.

Anche gli adulti, in ogni caso, potranno provare a usare il metal detector

messo a disposizione dagli associati presenti. Divertimento garantito per

tutti: sarà insegnato un uso responsabile e rispettoso delle leggi e

dell’ambiente. Saranno presenti istruttori diplomati di orienteering con

specializzazione nel metal detecting: diploma rilasciato da “Opes Italia”,

ente di promozione sportiva riconosciuto dal Coni. L’appuntamento è alle 15

al Parco delle Fontanine. Per ulteriori informazioni: 3496331379.

Santa Margherita Ligure

Alle 17, presso Spazio Aperto (via dell’Arco), lo storico locale Giorgio “Getto”

Viarengo presenterà il suo libro “Aprile 1945. Il Tigullio nei giorni della

ricostruzione”. A seguire sarà proiettato il documentario “Paolo Castagnino

‘Saetta’ – Un partigiano della Coduri”. Ingresso libero. Iniziativa organizzata

dai Servizi bibliotecari del Comune di Santa Margherita Ligure in

collaborazione con la sezione Anpi Silvio Solimano “Berto” Santa Margherita

Ligure – Portodno -Rapallo.

Santa Margherita Ligure - Rapallo

Prosegue l’edizione 2025 del Tributo a Carlo Riva: maggiori informazioni

sulla manifestazione qui.

Lavagna

Il Teatrino Keré e Pietre Parlanti, in collaborazione con il Comune Di

Lavagna, organizzano oggi dalle 14, la 4ª edizione de "Lo Sguardo di Giulia -

Canto alla vita", un itinerario tra natura e arte, una pièce teatrale in tre atti tra

le alture di Lavagna. Si parte da piazza Marconi e si arriva a Santa Giulia, sul

piazzale della chiesa: in tutto tre ore (spettacolo compreso), dislivello di 245

metri, lunghezza del percorso 4 km. Il ritorno, in autonomia su sentiero

indicato, è di circa un’ora di cammino. «Vi aspettiamo lungo i sentieri di

Lavagna con lo spettacolo itinerante "Canto alla Vita" (teatro, musica e

burattini) a cura del Teatrino Keré, Teatro Velato e la Piccola Oocina

Poetica», spiegano gli organizzatori, che consigliano di portare borraccia,

berretto e scarpe comode. Necessaria la prenotazione, ecco il contatto da

utilizzare per capire se sono ancora presenti posti liberi: 3409235145.

Richiesto contributo di 12 euro. In caso di pioggia l’evento sarà rimandato a

domenica 1° giugno.

Castiglione Chiavarese

Un ’escursione guidata in Val Frascarese, alla scoperta della preistoria. A

proporla è Mattia Garbarino, guida ambientale escursionistica abilitata.

Appuntamento dssato per le 9.30 a San Pietro di Frascati, luogo di partenza

di questa escursione ad anello. Si esploreranno sentieri e grotte della zona,

dove sono stati rinvenuti numerosi segni della presenza dell’uomo

preistorico. Per informazioni e iscrizioni contattare Garbarino al numero

3737626565.

Rezzoaglio

In programma l’escursione della transumanza dal lago di Giacopiane ai

pascoli di Villa Cella. Ritrovo presso il lago alle 9.30. Da lì inizia il viaggio,

durata circa 5 ore, in compagnia delle mucche cabannine delle aziende

agricole Vincavacca e Quira di Perlezzi. Per ulteriori informazioni:

3346117354.

Neirone

Appuntamento con la solidarietà a Ognio con Tutti insieMe con i bimbi.

Presso l’agriturismo Terre Verae pranzo solidale al prezzo di 25 euro, l’intero

ricavato sarà devoluto a favore dell’Associazione italiana per la lotta al

Neuroblastoma. Per partecipare: 331 8221150;

az.agr.terreverae@gmail.com.

Sempre a Ognio, c’è il Mercatino di primavera con stand gastronomici,

truccabimbi e musica. Alle 14 intervista con le scrittrici locali: Simona

Bianchera, Rosa Cerrato, Annalisa Scaglione e Cristina Vario. Alle 16

inaugurazione del più grande planetario in scala.

Borzonasca

A Recroso di Levaggi c’è la Festa della Madonna del Boschetto di Camogli.

Alle 16 santa messa celebrata da don Daniele Beronio. Tradizionale

processione nel bosco con la statua della Madonna del Boschetto.

Presentazione della ricerca sulla tradizione di festeggiare la Madonna del

Boschetto a Recroso dal 1949.

Cronaca ContattiLocalità  Canali tematici  Iniziative  Rubriche  Tempo libero  Multimedia 
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Gli appuntamenti della domenica
Eventi, Levante

Gli appuntamenti di domani, domenica 25 maggio 2025:

Si chiude il Premio di Interpretazione Musicale Città di Chiavari
all’auditorium San Francesco: dalle 10 è prevista la finale, a
seguire alle ore 16 il concerto dei vincitori e la cerimonia di
premiazione.

Mercatino “Tipicamente Chiavari” in via Rivarola.

Si apre la decima edizione di Mare & Mosto – Le Vigne sospese”
all’Annunziata di Sestri Levante a cura di Ais Liguria.

Festa dei popoli con cena etnica al parco Mandela dalle 15.

Expo Experience al Santuario di San Martino del Monte nel
Comune di San Colombano Certernoli alle 16.30 e alle 18.30
Imprese aperte: viaggio nel cuore produttivo del territorio. Il
programma si trova su expo.genovametropoli.it

Si tiene inoltre la marcia non competitiva “In tu verde de San
Cunban” giunta alla 40esima edizione. Le iscrizioni si ricevono
dalle 8.30 alle 9.15. Il via sarà dato alle 9.30. La premiazione sarà
fatta alle 11.30 e, seppure si tratti di una camminata non
competitiva, è previsto un premio per chi, uomo e donna, arriverà
per primo.

VI Raduno di Riva d’Epoca a Santa Margherita Ligure con il
Concorso di Eleganza a tema, una sfilata in mare degli scafi
partecipanti, seguita da navigazione verso Rapallo per
l’esposizione finale delle imbarcazioni al Porto Carlo Riva e il lunch
di chiusura con premiazioni.

Alle ore 17 allo Spazio Aperto di via dell’Arco lo storico locale
Giorgio Getto Viarengo presenterà il suo libro “Aprile 1945. Il
Tigullio nei giorni della ricostruzione”. A seguire sarà proiettato il
documentario “Paolo Castagnino Saetta – Un partigiano della
Coduri”.

“Aperitivo in Danza” alle ore 12 al teatro sociale di Camogli con
l’Evolution Classical Duo – Deos in “Metamorfosi: Viaggio oltre il
Velo – Un cammino tra ombra e luce” con Francesca Giordanino,
violino, Marco De Masi, violoncello. Coreografie Giovanni Di Cicco.
Danzatori: Emanuela Bonora, Roberto Orlacchio, Cristina
Banchetti, Filippo Bandiera.

Festa della Focaccia di Recco con diverse degustazioni gratuite, a
partire dalle 10 nei panifici cittadini. Alle 12 “Le sfide della festa”
in piazza Nicoloso e alle 13.15 scatta la “No limits challenge”.
Tutto il giorno musica e animazione.

IV edizione del Festival di Arte itinerante “Canto alla vita”, dalle 14
lungo i sentieri che da Lavagna conducono a Santa Giulia. L’idea
nasce dall’incontro del Teatrino Kerè con l’associazione Le Pietre
Parlanti, con l’intento di creare una rete ed una collaborazione tra
individui, artisti ed associazioni e dalla voglia di unire varie
discipline artistiche con la bellezza dell’ambiente naturale e con la
sua storia. Sono previsti punti ristoro.

Si chiude la festa del vino di Verici di Casarza Ligure: alle 9
messa nella chiesa di San Lorenzo, alle 12 apertura degli stand
degustazione e gastronomici; alle 12.30 degustazione guidata
“Viaggio tra i sapori di Liguria”. Alle 15 2° Memorial Sandro
Defilippi “Vibrun”; alle 16 primo concorso “Garage wine” e alle 17
cerimonia di premiazione dei migliori vini in gara; previsto anche
un dibattito sullo stato di salute del comparto vitivinicolo della
Liguria; alle 19 chiusura della manifestazione, che per tutta la
giornata sarà allietata da Irma3Sound!

Dalle ore 15 appuntamento al Parco delle Fontanine di Rapallo
con l’associazione “Sos Metal Detector Nazionale Ets” e
l’associazione culturale Parco delle Fontanine per una caccia al
tesoro ecologica con metal detector adatto ai bambini dai 6 ai 12
anni, ma anche gli adulti potranno provare ad usare il metal
detector messo a disposizione dagli associati.

Alle ore 16, in occasione del quarto anniversario dell’Arco per la
Vita Madonna dei Bambini, il Santuario di Nostra Signora di
Montallegro ospiterà una celebrazione speciale, durante la quale i
fedeli, dapprima si riuniranno per la recita della Coroncina della
Divina Misericordia, seguita dai Vespri, poi, alle 16.45,
accoglieranno sul sagrato la reliquia di San Giovanni Paolo II,
portata dal parroco di Carasco, Don Paolo Gaglioti, che ne è il
custode. Al termine della Messa, celebrata da Don Paolo, alle ore
17, sarà impartita ai presenti la benedizione con la reliquia, in
modo particolare ai bambini, alle mamme in attesa e alle
neomamme.

Termina il 17° Trofeo Internazionale di Nuoto “Città di Rapallo –
Coppa MP Fun&Sport”, nella piscina esterna del Poggiolino,
organizzato da Rapallo Nuoto, per le categorie Esordienti A,
Ragazzi e Assoluti.

In val d’Aveto escursione della transumanza. Il percorso sarà
accompagnato dagli allevatori e dalle guide del territorio, che
condivideranno la loro conoscenza del paesaggio e delle tradizioni
contadine. Al termine, sarà possibile gustare un pranzo a base di
prodotti tipici con il Picnic Cabannina, preparato dalle aziende
partecipanti. Il ritrovo è alle ore 9.30 al Lago di Giacopiane
(Borzonasca).

Torna anche l’escursione alla scoperta dei cavalli selvaggi.

“Enduro nella Terra di Mezzo” dalle 9.

In val Graveglia, l’associazione Valcanonica propone “Tra fiori e
sapori – creatività, natura e scoperta sensoriale” nell’Area Terra
Verde Tigullio, in Via Garibaldi, a Ne.

Salva

« Recco, variante per la
mitigazione del rischio

idrogeologico

»Il meteo di oggi
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Sestri: inaugurata la X^ edizione di “Mare&Mosto”
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Gite e attrazioni

ApriEnte turistico Fasana

Dall’ufficio stampa Ais Liguria

È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex
Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante la nuova edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria –
Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai
sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in
collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri
Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio 2025.

» leggi tutto su www.levantenews.it
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Dall’ufficio stampa Ais Liguria

Si è chiusa ieri, lunedì 26 maggio, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, la
decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
rassegna ligure dedicata al vino e all’olio del territorio
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier,
in collaborazione con il Comune di Sestri Levante e Regione
Liguria.

» leggi tutto su www.levantenews.it
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MANIFESTAZIONE DI AIS LIGURIA SU VINO E OLIO LIGURE

Sestri: inaugurata la decima edizione di “Mare&Mosto”
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Dall’ufficio stampa Ais Liguria

È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del
Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del
territorio ligure. L’evento, realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri
Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione, propone due giorni
interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto
denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a
una significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio
Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai
visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle
aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”, si è
aperta con i saluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di
Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana, dell’assessore regionale al Turismo
Luca Lombardi, dell’assessore al Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di Sestri
Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della
Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui sono
intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il
sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia
della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale Selezione Ais
Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olio dell’Azienda
Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al secondo posto l’Azienda Agricola Santa
Barbara Dop Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto Dop
Rivera Ligure.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti di
eccellenza del territorio, novità della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e hanno
avuto l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre focaccia
ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da
Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta
da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; “Espressioni della provincia di Imperia” con il presidente di
Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione
viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,
cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia
vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore
10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino,
quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con i
workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in
collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale
Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da
Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025,
potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in auto o in
treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono
disponibili sul sito www.maremosto.it.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e
ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù.
L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala principale dell’Ex
Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e
olio, oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri.
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TV6onAIR – Al passaggio a Sestri
Levante “Mare&Mosto”, paio giorni
dedicati al vino e all’combustibile
della Liguria
• 2 settimane fa

SestriSestriSestriSestri LevanteLevanteLevanteLevante. È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025domenica 25 maggio 2025domenica 25 maggio 2025domenica 25 maggio 2025, all’Ex ConventoEx ConventoEx ConventoEx Convento

dell’Annunziatadell’Annunziatadell’Annunziatadell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione di Mare&Mosto – LeMare&Mosto – LeMare&Mosto – LeMare&Mosto – Le

Vigne SospeseVigne SospeseVigne SospeseVigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais LiguriaAis LiguriaAis LiguriaAis Liguria – Associazione Italiana– Associazione Italiana– Associazione Italiana– Associazione Italiana

Sommelier Sommelier Sommelier Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in

collaborazione con Regione LiguriaRegione LiguriaRegione LiguriaRegione Liguria e Comune di Sestri LevanteComune di Sestri LevanteComune di Sestri LevanteComune di Sestri Levante, prosegue domani, lunedì 26

maggio 2025.

La manifestazione, giunta al traguardo della decima edizionetraguardo della decima edizionetraguardo della decima edizionetraguardo della decima edizione, propone due giorni interamente

dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori80 produttori80 produttori80 produttori a rappresentare le otto denominazioniotto denominazioniotto denominazioniotto denominazioni

regionaliregionaliregionaliregionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera,

Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una

significativa presenza di produttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio

Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul marezona food affacciata sul marezona food affacciata sul marezona food affacciata sul mare che offre ai

visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle

aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”, si è

aperta con i saluti inauguralisaluti inauguralisaluti inauguralisaluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco RezzanoMarco RezzanoMarco RezzanoMarco Rezzano, del vicepresidente di

Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro PianaAlessandro PianaAlessandro PianaAlessandro Piana, dell’assessore regionale al

Turismo Luca LombardiLuca LombardiLuca LombardiLuca Lombardi, dell’assessore al Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di

Sestri Levante Giuseppe IanniGiuseppe IanniGiuseppe IanniGiuseppe Ianni e del responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della

Commissione europea Massimo PronioMassimo PronioMassimo PronioMassimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotondatavola rotondatavola rotondatavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui

sono intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il“La Commissione europea e il“La Commissione europea e il“La Commissione europea e il

sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia

della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale Selezione AisConcorso Regionale Selezione AisConcorso Regionale Selezione AisConcorso Regionale Selezione Ais

Eccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olioPrimo classificato l’olioPrimo classificato l’olioPrimo classificato l’olio

dell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fioridell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fioridell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fioridell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori;    al secondo posto

l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro di

Alessio Casaretto Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala principale dell’Ex

Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione diincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione diincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione diincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di

vino e oliovino e oliovino e oliovino e olio,    oltre all’area foodarea foodarea foodarea food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da

Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche iiii workshop e gli show cookingworkshop e gli show cookingworkshop e gli show cookingworkshop e gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti

di eccellenza del territorio, novità della decima edizione di Mare&Mostonovità della decima edizione di Mare&Mostonovità della decima edizione di Mare&Mostonovità della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono

cimentati nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaiopreparazione delle trofie e del pesto al mortaiopreparazione delle trofie e del pesto al mortaiopreparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio

Novella e hanno avuto l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della

celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione

con    TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta

da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”,

tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; “Espressioni della provincia di Imperia”“Espressioni della provincia di Imperia”“Espressioni della provincia di Imperia”“Espressioni della provincia di Imperia” con il

presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di alcuni produttori

dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,spettacolo “Storie di uomini e vini”,spettacolo “Storie di uomini e vini”,spettacolo “Storie di uomini e vini”,

cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzellicooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzellicooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzellicooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia

d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di

Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggiolunedì 26 maggiolunedì 26 maggiolunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle

ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro“800 milioni di cellule per il vostro“800 milioni di cellule per il vostro“800 milioni di cellule per il vostro

vino, quale miglior sicurezza?”vino, quale miglior sicurezza?”vino, quale miglior sicurezza?”vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte deiriaprono le porte deiriaprono le porte deiriaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food banchi di assaggio vino, olio e food banchi di assaggio vino, olio e food banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento

con i workshopworkshopworkshopworkshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in

collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cookingshow cookingshow cookingshow cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, con

il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto

Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto,

condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Migliorfinale pubblica del Concorso Migliorfinale pubblica del Concorso Migliorfinale pubblica del Concorso Miglior

Sommelier di Liguria 2025Sommelier di Liguria 2025Sommelier di Liguria 2025Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta

del programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria

2025, potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
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SESTRI LEVANTE

Inaugurata la decima edizione di
Mare&Mosto
La manifestazione di Ais Liguria sul vino e sull'olio ligure

  Sestri Levante Pubblicato: 25 Maggio 2025 19:30

È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio, all’ex

Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante la nuova edizione di Mare&Mosto - Le Vigne

Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria -

Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio

e ai sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in

collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri

Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della

decima edizione, propone due giorni interamente dedicati

ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a

rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di

Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di

Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portoeno, Colline

di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una

signiecativa presenza di produttori di olio extravergine di

oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure.

L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul

mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche

tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle

aziende presenti.

La prima giornata

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al

pubblico di appassionati e “wine lovers”, si è aperta con i

saluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco

Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e

assessore all’Agricoltura Alessandro Piana, dell’assessore

regionale al Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al

Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di

Sestri Levante Giuseppe Ianni e del responsabile

comunicazione rappresentanza in Italia della

Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio,

Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui sono intervenuti gli

assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La

Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo

e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza

in Italia della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le

premiazioni del Concorso Regionale Selezione Ais

Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza

edizione. Primo classiecato l’olio dell’Azienda Agricola

Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al

secondo posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop

Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro

di Alessio Casaretto Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con

l’apertura della sala principale dell’ex Convento

dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori

presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food

con le più succulente offerte gastronomiche liguri

proposte da Pastiecio Dasso, Norcineria Armando, U

Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100%

Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli

show cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del

territorio, novità della decima edizione di Mare&Mosto. I

visitatori si sono cimentati nella preparazione delle troee

e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastiecio

Novella e hanno avuto l’occasione di osservare da vicino

tutti i passaggi della realizzazione della celebre focaccia

ligure con lo show cooking del paniecatore Ezio Rocchi, in

collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente

Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo

Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue

sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco

Rezzano e Giorgio Baccigalupi; "Espressioni della

provincia di Imperia” con il presidente di Ais Liguria

insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di

alcuni produttori dell'Associazione viticoltori della

provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19,

lo spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del

Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un

affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi

lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del

violino di Eliano Calamaro.
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Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di

settore e di addetti ai lavori, si apre alle 10 con la

masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800

milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior

sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano

Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio

vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con i workshop

sulla preparazione delle troee e del pesto al mortaio con

l’esperto Maurizio Valle, in collaborazione con Pastiecio

Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la

focaccia”, con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella

Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico

Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima

edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra,

Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30,

con la enale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di

Liguria 2025, un appuntamento esso che da anni

rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di

Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30

Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle

semienali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

“Calici in Baia”

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in

Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti

di Sestri Levante eno a lunedì 26 maggio nella

preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti

gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio

dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali

aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it (dove

sono disponibili anche il programma completo della

manifestazione, tutte le informazioni e le prevendite per le

due giornate).
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È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento

dell’Annunziatanella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione

di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais

Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del

territorio ligure. L’evento, realizzato in collaborazione con Regione

Liguria e Comune di Sestri Levante, prosegue domani, lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione,

propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80

produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali(Rossese di

Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera,

Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),

insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva,

noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da

un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni

gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende

presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e

“wine lovers”, si è aperta con i saluti inaugurali del presidente di Ais

Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore

all’Agricoltura Alessandro Piana, dell’assessore regionale al Turismo Luca

Lombardi, dell’assessore al Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del

Comune di Sestri Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione

rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e

Sostenibilità”, in cui sono intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e,

sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e

olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della

Commissione europea Pronio. 

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso

Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza

edizione. Primo classificato l’olio dell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera

Ligure – Riviera dei Fiori; al secondo posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop

Riviera Ligure, mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto

Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala

principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80

produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più

succulente offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria

Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show cooking dedicati

ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio, novità della decima edizione di

Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati nella preparazione delle trofie e del

pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e hanno avuto

l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della

celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in

collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in

Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le

sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio

Baccigalupi; “Espressioni della provincia di Imperia” con il presidente di Ais

Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la partecipazione di alcuni produttori

dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di

uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino

Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora

la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai

lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal

titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”,

condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna

l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al

mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in collaborazione con Pastificio Novella, e

lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, con il supporto di

TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura

del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della

decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario

Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del

Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni

rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore,

proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle

semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
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EVENTI

Inaugurata oggi a Sestri Levante la nuova
edizione di Mare&Mosto
25 Maggio 2025

Mare&Mosto 2025

Sestri Levante (GE) – È stata inaugurata oggi, domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova edizione di Mare&Mosto –

Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana

Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento, realizzato in

collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante, prosegue domani, lunedì

26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione, propone due

giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare

le otto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera

Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque

Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine

di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da

un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche

tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di appassionati e “wine

lovers”, si è aperta con i saluti inaugurali del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del

vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana,

dell’assessore regionale al Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al Turismo,

all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di Sestri Levante Giuseppe Ianni e del

responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo

Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in

cui sono intervenuti gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione

europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione

rappresentanza in Italia della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del Concorso Regionale

Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Primo

classificato l’olio dell’Azienda Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al

secondo posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure, mentre in terza

posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto Dop Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura della sala principale

dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la

degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche

liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei

Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni

prodotti di eccellenza del territorio, novità della decima edizione di Mare&Mosto. I

visitatori si sono cimentati nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in

collaborazione con Pastificio Novella e hanno avuto l’occasione di osservare da vicino tutti

i passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del

panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e

condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano; “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle

sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; “Espressioni della

provincia di Imperia” con il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi, con la

partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e

vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco

della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento

musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si

apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di

cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e

Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna

l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con

l’esperto Maurizio Valle, in collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio

Rocchi “Te la do io la focaccia”, con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del

Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di

Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del

Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni

rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato

alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali nazionali

per il Miglior Sommelier d’Italia.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in

auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due

giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero

dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova,

Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag – Federazione dei pubblici

esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria,

Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento

è realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,

TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la

partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio,

Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di

enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di

menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio

dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito

www.maremosto.it.
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Mare&Mosto 2025: Sestri Levante ospita la
decima edizione dell’evento dedicato al vino e
all’olio ligure
25 Maggio 2025, 6:40 |  di Redazione Food |  0 🗩🗩

Il 25 e 26 maggio torna a Sestri Levante Mare&Mosto, vetrina dei gioielli enogastronomici liguri
tra vino, olio e sapori autentici. Un viaggio unico nel cuore della Liguria

La Baia del Silenzio oggi è tutt’altro che silenziosa.
Profuma di basilico e di mare, risuona di brindisi e
racconti, si colora di etichette pregiate e bottiglie
lucenti: è tornato Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,
la manifestazione che da dieci edizioni mette sotto i
ri!ettori i veri gioielli della Liguria: vini verticali e
coraggiosi, oli fragranti e dorati, sapori che parlano di
terra di"cile e maestria antica.

L’appuntamento, che si svolge oggi e domani (25 e 26 maggio) all’Ex Convento
dell’Annunziata, è diventato una vera e propria vetrina del gusto ligure, un’occasione unica per
chi vuole scoprire — o riscoprire — l’anima autentica di questa regione: fatta di colline scoscese,
muretti a secco, frantoi nascosti tra gli ulivi e cantine sospese tra cielo e mare.

La Liguria da bere (e da gustare)

Sono oltre 80 i produttori presenti in questa edizione speciale, in rappresentanza delle otto
denominazioni regionali, dal Rossese di Dolceacqua ai vini delle Cinque Terre, dal Golfo del
Tigullio ai Colli di Luni. Insieme a loro, una selezione ra"nata di frantoi con oli Dop Riviera Ligure
e un padiglione dedicato alle eccellenze alimentari del territorio: dalla focaccia genovese alle
tro#e al pesto, preparate al momento nel corso degli show cooking.

Il vino, naturalmente, è il grande protagonista: protagonista anche in senso eroico, visto che in
Liguria ogni vigna è una s#da alla gravità e al tempo. Ma non è solo questione di enologia:
Mare&Mosto racconta anche una cultura, un’identità, un modo di stare al mondo.

Esperienze, incontri, emozioni

Oltre agli stand di degustazione, l’evento propone un palinsesto denso: workshop, laboratori,
tavole rotonde e masterclass con esperti e produttori. E poi i due concorsi simbolo della
manifestazione: la “Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure”, premiata nella
mattina del 25, e il “Miglior Sommelier di Liguria 2025“, che sarà incoronato domani
pomeriggio.

La manifestazione, che si estende su 3.500 metri quadri e si articola in quattro padiglioni – vino
ligure, olio, cibo&territorio e ospite extra regionale – ospita anche il distretto “Bio in Tour”, per
un confronto con esperienze virtuose dell’agricoltura sostenibile provenienti dalla Sardegna.

Un decennale da ricordare

“Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure, un’occasione
straordinaria per far conoscere il valore delle nostre #liere produttive e il legame profondo tra
territorio, paesaggio e cultura agroalimentare – ha dichiarato Alessandro Piana, vicepresidente
e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria –. La Regione è al #anco di chi lavora ogni giorno
per custodire e innovare queste eccellenze”. 

“Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – ha a%ermato Marco Rezzano, presidente
di Ais Liguria e organizzatore dell’evento –. Una manifestazione che negli anni è cresciuta #no a
diventare un vero punto di riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori del settore. Per
celebrare al meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due
giorni, unendo alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità
come workshop, show cooking e uno spettacolo”.
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È stata inaugurata domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova
edizione di Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier dedicata
al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento, realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune
di Sestri Levante, prosegue lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima
edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli
liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera
Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di
Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa
presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro
produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da
un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente
con i vini delle aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di
appassionati e “wine lovers”, si è aperta con i saluti inaugurali del
presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di
Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana,
dell’assessore regionale al Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al
Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di Sestri
Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo
e Sostenibilità”, in cui sono intervenuti gli assessori regionali Piana e
Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al
settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera
Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olio dell’Azienda
Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al
secondo posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure,
mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto Dop
Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura
della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro
con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio,
oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri
proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La
Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show
cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio, novità
della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in
collaborazione con Pastificio Novella e hanno avuto l’occasione di
osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre
focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in
collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a
cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano;
“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da
Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; "Espressioni della provincia di
Imperia” con il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi,
con la partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione viticoltori
della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo
“Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale
Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista
attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento
musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di
addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della
sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale
miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano
Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food
e ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle
trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in
collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi
“Te la do io la focaccia”, con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna
Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite
extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da
Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale
pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un
appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30
Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali
nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante,
facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo,
tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono
disponibili sul sito www.maremosto.it.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf -
Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste,
Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di
Liguria, Città del Vino, Fepag - Federazione dei pubblici esercizi
genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico
della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e
Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic,
Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la
partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour,
Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Officina. I media
partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede
il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a
lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti
gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è
consultabile sul sito www.maremosto.it.

È attivo il servizio di notizie in tempo reale tramite Facebook e
Telegram di Vivere Genova .
Per Facebook Clicca QUI per trovare la pagina.
Per Telegram cerca il canale @viveregenova o Clicca QUI.
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Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025  torna all’Ex Convento dell’Annunziata  nella Baia del

Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais

Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento è realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al  prestigioso traguardo della decima edizione,

propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa  80 produttori  a

rappresentare le otto denominazioni regionali  (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio,

Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque

Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di

oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da

un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche

liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di  eventi che celebrano le eccellenze

enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri.

Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure,

la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle

degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del  Concorso Miglior

Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come

in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra regionale, che

quest’anno è rappresentata dal  distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con

produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i

Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle

buone pratiche in agricoltura.

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di appassionati e

“wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco

Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e

assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire,

alle ore 10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in

cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e

il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”  il responsabile comunicazione rappresentanza in

Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso Regionale

Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi

si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento

dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e

olio, oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio

Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni

prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i

visitatori potranno cimentarsi nella  preparazione delle trofie e del pesto al mortaio  in

collaborazione con  Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi

della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi,

in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il

territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a

cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15  “Il

levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio

Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la

conferenza  “Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori

dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo  spettacolo “Storie di uomini e vini”,

cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia

d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino

di Eliano Calamaro.
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È stata inaugurata domenica 25 maggio 2025, all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante la nuova
edizione di Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier dedicata
al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento, realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune
di Sestri Levante, prosegue lunedì 26 maggio 2025.

La manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima
edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli
liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera
Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di
Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa
presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro
produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da
un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente
con i vini delle aziende presenti.

La prima giornata di Mare&Mosto 2025, dedicata al pubblico di
appassionati e “wine lovers”, si è aperta con i saluti inaugurali del
presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di
Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana,
dell’assessore regionale al Turismo Luca Lombardi, dell’assessore al
Turismo, all’Agricoltura e alla Città del vino del Comune di Sestri
Levante Giuseppe Ianni e del responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

A seguire, si è svolta la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo
e Sostenibilità”, in cui sono intervenuti gli assessori regionali Piana e
Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al
settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Pronio.

Al termine della tavola rotonda, si sono tenute le premiazioni del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera
Ligure, giunto alla terza edizione. Primo classificato l’olio dell’Azienda
Agricola Sant’Andrea Dop Riviera Ligure – Riviera dei Fiori; al
secondo posto l’Azienda Agricola Santa Barbara Dop Riviera Ligure,
mentre in terza posizione Terre del Solaro di Alessio Casaretto Dop
Rivera Ligure.

Dalle ore 12 in poi la manifestazione è entrata nel vivo con l’apertura
della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro
con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio,
oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri
proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La
Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Durante la giornata, si sono tenuti anche i workshop e gli show
cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio, novità
della decima edizione di Mare&Mosto. I visitatori si sono cimentati
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in
collaborazione con Pastificio Novella e hanno avuto l’occasione di
osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre
focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in
collaborazione con TecnoClinic.

A seguire, le masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a
cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano;
“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da
Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi; "Espressioni della provincia di
Imperia” con il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi,
con la partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione viticoltori
della provincia di Imperia.

A chiudere la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo
“Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale
Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista
attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento
musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di
addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della
sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale
miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano
Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food
e ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle
trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, in
collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi
“Te la do io la focaccia”, con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna
Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite
extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da
Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale
pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un
appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30
Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali
nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante,
facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo,
tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono
disponibili sul sito www.maremosto.it.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf -
Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste,
Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di
Liguria, Città del Vino, Fepag - Federazione dei pubblici esercizi
genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico
della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e
Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic,
Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la
partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour,
Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Officina. I media
partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede
il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a
lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti
gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è
consultabile sul sito www.maremosto.it.

È attivo il servizio di notizie in tempo reale tramite Facebook e
Telegram di Vivere Genova .
Per Facebook Clicca QUI per trovare la pagina.
Per Telegram cerca il canale @viveregenova o Clicca QUI.
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Il 25 e 26 maggio a Sestri
Levante Mare&Mosto – Le
Vigne Sospese
  3 settimane ago

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne

Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana

Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è

realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima

edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con

circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di

Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera,

Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),

insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva,

noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da

un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni

gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende

presenti.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le

eccellenze enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti

del vino e dell’olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione

Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di

domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle

due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di

Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione.

Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra

regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a

Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel

2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e

promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in

agricoltura.

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico

di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del

sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco

Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura

Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore

10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e

Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul

tema “La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il

responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione europea

Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore

del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure,

giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della

manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento

dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la

degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte

gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U

Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show

cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata

di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi

nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione

con  Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi

della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del

panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole

di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc

e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli

e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle

sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il

presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la

conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di

alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di

uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino

Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora

la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio
ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso
traguardo della decima edizione, propone due giorni
interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80
produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio,
Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-
Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),
insieme a una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food
affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni
gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i
vini delle aziende presenti.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che
celebrano le eccellenze enogastronomiche della regione,
un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri.
Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais
Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge
nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e
alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla
tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria
2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di
manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex
Convento è presente una realtà extra regionale, che quest’anno
è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un
progetto nato nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i
Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise
per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre,
è dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”.
Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di Sestri
Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore
all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo
Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola
rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui
intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul
tema “La Commissione europea e il sostegno al settore
vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo
Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il
vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze
Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore
12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura
della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per
l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione
di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte
gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria
Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100%
Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli
show cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del
territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i
visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e
del pesto al mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella e
avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della
realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking
del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle
eccellenze vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in
programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente
Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli
e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue
sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e
Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria
insieme ad Augusto Manfredi tengono la
conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la
partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori
della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19,
lo spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro
Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della
storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con
l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante,
facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma
completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due
giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025,
l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino, olio e food
costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a
Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del
biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli
espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino
sarà possibile incidere un nome o una piccola frase,
direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della
giornata.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea,
Masaf – Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e
delle foreste, Camera di Commercio Genova, Camera di
Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag –
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio
Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca
Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico
Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,
TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è
realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork
Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del
Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il
Secolo XIX.
È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”,
che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri
Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù,
aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri,
valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù.
L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul
sito www.maremosto.it.
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio
ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.
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L'APPUNTAMENTO

Tutto pronto a Sestri per
Mare&Mosto
All’ex Convento dell’Annunziata due giorni di degustazioni,
tavole rotonde, workshop e show cooking dedicati agli
appassionati e agli addetti al settore

  Sestri Levante Pubblicato: 24 Maggio 2025 12:26

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex

Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la

manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione

Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del

territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con

Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

L'appuntamento in Baia del Silenzio

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso

traguardo della decima edizione, propone due giorni

interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80

produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali

(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera

Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-

Portoeno, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),

insieme a una signiecativa presenza di produttori di olio

extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio

Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona

food affacciata sul mare che offre ai visitatori

preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare

piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi

che celebrano le eccellenze enogastronomiche della

regione, un'occasione unica per gli amanti del vino e

dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale

Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui

enale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole

rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle

due giornate, eno alla tradizionale enale del Concorso

Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in

bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni

edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà

extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal

distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con

produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel

2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici

riconosciuti e promuovere azioni condivise per la

promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre,

è dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”.

Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di

Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais

Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione

Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e

dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle

ore 10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio,

Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli

assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La

Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo

e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza

in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene

premiato il vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais

Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza

edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della

manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex

Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80

produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre

all’area food con le più succulente offerte gastronomiche

liguri proposte da Pastiecio Dasso, Norcineria Armando, U

Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100%

Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e

gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza

del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella

di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella

preparazione delle troee e del pesto al mortaio in

collaborazione con Pastiecio Novella e avranno

l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della

realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show

cooking del paniecatore Ezio Rocchi, in collaborazione

con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle

eccellenze vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14

è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del

Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da

Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il

levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”,

tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore

17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto

Manfredi tengono la conferenza "Espressioni della

provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni

produttori dell'Associazione viticoltori della provincia di

Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo

spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del

Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un

affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi

lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del

violino di Eliano Calamaro.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri

Levante, facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il

programma completo, tutte le informazioni e le prevendite

per le due giornate sono disponibili sul sito

www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio

2025, l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino,

olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni

aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €).

Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice,

tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la

partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere

un nome o una piccola frase, direttamente sul calice

dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione

Europea, Masaf - Ministero dell'agricoltura, della sovranità

alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova,

Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino,

Fepag - Federazione dei pubblici esercizi genovesi,

Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico

della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop

Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è

realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastiecio

Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano

e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la

partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio

in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo,

Olio Oocina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo

XIX.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in

Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti

di Sestri Levante eno a lunedì 26 maggio nella

preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti

gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio

dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali

aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it.

      NEWSLETTER ✉
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Gli appuntamenti di sabato 24 maggio

-In via Rivarola a Chiavari c’è il mercatino di prodotti agroalimentari “Tipicamente Chiavari”.

Indicativamente dalle 8 alle 20.

-A Sestri Levante si festeggia il centenario del leudo Nuovo Aiuto di Dio. Alle 9 il varo nella

spiaggia dei Balin. Alle 17.30 il concerto della fanfara del comando interregionale marittimo

nord, in programma all’Arena Conchiglia.

-La sezione GB Parodi dell’Associazione Medici Cattolici Italiani promuove l’incontro “Dove va la

psichiatria oggi?”. Dalle 9.30 nella sala del Comune di Savona.  -L’Istituto Nido San Girolamo

di Rapallo organizza un open day per la scuola dell’infanzia e il nido. Dalle 10 alle 13.

– “Merenda nell’Oliveta” è il titolo dell’iniziativa che si terrà a Chiavari. Alle ore 10 il ritrovo

presso il palazzo comunale, alle 10.30 l’arrivo all’uliveto dove si terranno attività per adulti e

bambini. A seguire l’incontro con gli olivicoltori e alle 12 il rientro.

-“Il giardino delle favole”: un viaggio tra le storie per bambini e bambine dai 3 ai 10 anni.

Dalle 10 alle 12 alla Società Economica di Chiavari.

-La libreria Fieschi di Lavagna ospiterà dalle 10 alle 12.30 e dalle 16 alle 18.30 il firmacopie

con la scrittrice Daniela Soncina, autrice del libro “Tempo presente”.  

-Open day della scuola di vela, canottaggio, sup e canoa nella sede della Lega Navale di Sestri

Levante in Baia delle Favole. Inizio alle ore 10.

-All’auditorium S. Francesco di Chiavari c’è la semifinale del Premio di Interpretazione Musicale

Città di Chiavari. Dalle 10 alle 12.30 e dalle 15 alle 18.

-Recco si prepara ad accogliere migliaia di visitatori per l’attesissima “Festa della Focaccia di

Recco col formaggio IGP” dalle ore 10.

– In Piazza San Lorenzo a Genova l’architetto Matteo Fraschini tiene la conferenza “Euroflora

2025: progettazione di scenografie naturali”. Inizio ore 12.

-La Croce Rossa di Chiavari compie 110 anni e festeggia in piazza Matteotti, con un ricco

programma di attività. Dalle 13 in piazza Matteotti varie attività per grandi e piccoli. Dalle

18.30 la cerimonia con le altre pubbliche assistenza e il concerto del Corpo Bandistico Città di

Lavagna.

-L’associazione Futura presenta lo spettacolo “Arte, musica e danza in libertà”. Appuntamento

alle ore 16 nel Salone S. Stefano a Lavagna, a seguire buffet finale   

-Nell’ex carcere di sant’Agostino a Savona, Ora d’Aria mette al centro il temi della giustizia e

della detenzione: alle 16.30 nel cortile interno alla struttura Pietro Buffa racconta “Il

penitenziario dall’interno”. Alle 18.30 Enrico Zucca racconta il G8.

-Alle 17 apre Casa Carbone a Lavagna. Visita al giardino e proiezione di tre video di Maurizio

Esitini e Farida Simonetti.

-Tutti in piazza a cantare! E’ l’invito dell’evento in programma dalle 18 in piazza S. Lorenzo a

Genova, con un Open Singing.

-Al Palazzo della Borsa di Genova Mario Cucinella parla di “Sostenibilità come cultura del

progetto”, all’interno della Design Week. Inizio alle 18.30.

-Si conclude il cineforum organizzato dalla Parrocchia S. Giuseppe di Savona, nell’ambito del

progetto “Sacerdoti tra schermo e realtà” . Alle 21 nella sala multimediale parrocchiale sarà

proiettato il film “Alla luce del sole” del 2005, diretto da Roberto Faenza, dedicato a don Pino

Puglisi.
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A Sestri Levante la X edizione di
“Mare&Mosto – Le Vigne Sospese”

SESTRI LEVANTE – Torna a Sestri Levante “Mare&Mosto”, la manifestazione dedicata al vino e

all’olio ligure: negli spazi della Baia del Silenzio domenica e lunedì saranno protagonisti quasi

80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali. Spazio anche

all’enogastronomia e lunedì ci sarà la premiazione del miglior sommelier ligure.
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EVENTI

Al via domani 25 maggio, la X edizione di
Mare&Mosto a Sestri Levante
24 Maggio 2025

Mare&Mosto - Incontro produttori

Sestri Levante (GE) – Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,

la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al

vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con

Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione,

propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a

rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di

Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di

Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di

olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è

arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni

gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le eccellenze

enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio

liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop

Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai

workshop e alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del

Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di

manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà

extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a

Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con

l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise

per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di

appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di

Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del

vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e

dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola

rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori

regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore

vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della

Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso

Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione.

Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura della sala

principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori

presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte

gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La

Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking dedicati ad

alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di

lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e del pesto al

mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da

vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking

del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il

territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente

Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre

alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco

Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto

Manfredi tengono la conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la

partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e

vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco

della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento

musicale del violino di Eliano Calamaro.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in

auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due

giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale

con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a

Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono compresi

ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di

Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul

calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero

dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova,

Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag – Federazione dei pubblici

esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria,

Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento

è realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,

TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la

partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio,

Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

È inoltre in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di

enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di

menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio

dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito

www.maremosto.it.
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Sestri Levante, torna Mare&Mosto il 25 e 26
maggio 2025
24 Maggio 2025

Sestri Levante, torna Mare&Mosto il 25 e 26 maggio 2025

La X edizione della manifestazione si svolge all’Ex
Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio, con
degustazioni, workshop, tavole rotonde e show
cooking

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 Sestri Levante ospita la decima edizione di

Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, l’atteso evento enogastronomico firmato AIS Liguria. La

cornice è quella incantevole della Baia del Silenzio, all’interno dell’Ex Convento

dell’Annunziata, dove per due giornate si alterneranno degustazioni, incontri, masterclass

e show cooking dedicati alle eccellenze vinicole e olearie della Liguria. Una manifestazione

che non celebra soltanto il gusto, ma anche la cultura del territorio, il turismo sostenibile e

le buone pratiche agricole.

Mare&Mosto 2025 a Sestri Levante: protagonisti circa 80
produttori liguri

Protagonisti di Mare&Mosto 2025 saranno circa 80 produttori liguri rappresentativi delle

otto denominazioni regionali – dal Rossese di Dolceacqua ai Colli di Luni, passando per le

Cinque Terre, Golfo del Tigullio-Portofino e Riviera Ligure di Ponente – affiancati dai

migliori produttori di olio extravergine d’oliva DOP Riviera Ligure. Accanto a loro, una

selezione di operatori del gusto porterà in riva al mare i sapori autentici della tradizione

gastronomica locale, creando uno spazio food affacciato sul mare, perfetto per scoprire gli

abbinamenti tra vino, olio e piatti tipici.

Il programma della domenica si apre con i saluti istituzionali e la tavola rotonda su

“Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, con la partecipazione della Commissione

europea. A seguire, la premiazione del Concorso Regionale Selezione AIS Eccellenze

Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 si aprono le porte alle

degustazioni libere con tutti i produttori presenti, mentre nell’area food si potranno

assaporare piatti proposti da realtà come Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun,

La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Mare&Mosto 2025 a Sestri Levante: gli show cooking

Tra le novità della decima edizione, i workshop e gli show cooking dedicati ad alcune

specialità liguri: trofie al pesto realizzate al mortaio con Pastificio Novella e

l’intramontabile focaccia ligure preparata dal panificatore Ezio Rocchi in collaborazione con

TecnoClinic. Il pomeriggio di domenica sarà invece dedicato all’approfondimento sul vino,

con masterclass e conferenze a cura di esperti del settore e produttori locali, fino al

suggestivo spettacolo serale “Storie di uomini e vini”, messo in scena da Pino Petruzzelli

con accompagnamento musicale dal vivo.

Lunedì 26 maggio il programma prosegue con degustazioni, incontri tecnici e la finale del

Concorso Miglior Sommelier della Liguria 2025. Non mancheranno i laboratori e la

partecipazione del distretto “Bio in Tour”, iniziativa nata per promuovere le produzioni

biologiche e le pratiche sostenibili attraverso workshop e degustazioni.

Calici in Baia accompagna l’intero evento coinvolgendo le enoteche e i ristoranti di Sestri

Levante con menù, aperitivi e abbinamenti enogastronomici creati ad hoc, per valorizzare

vino, olio DOP e basilico genovese. Il programma dettagliato, la lista degli espositori e

tutte le informazioni utili, compresa la prevendita online, sono disponibili sul sito ufficiale

www.maremosto.it.

Chi acquista online entro le 20:00 del 23 maggio potrà accedere a un prezzo scontato: il

biglietto include degustazioni libere, calice, tracolla e libretto espositori. Inoltre, sarà

possibile personalizzare il proprio calice grazie alla collaborazione con Accessoridavino, per

portare a casa un ricordo unico di questa edizione speciale.

Con il patrocinio della Commissione Europea, Masaf, Camere di Commercio, Città del Vino,

Confcommercio, e molte altre realtà del settore, Mare&Mosto 2025 si conferma uno degli

appuntamenti più importanti per chi vuole scoprire e valorizzare l’identità

enogastronomica ligure.

Non perdere gli ultimi aggiornamenti su cronaca, eventi e politica in Liguria! Iscriviti

sui canali di Liguria Notizie di Telegram, Facebook, Twitter e YouTube
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Cosa fare a Genova e dintorni nel
week end: tutti gli appuntamenti
per sabato 24 e domenica 25
maggio

Le Festa della focaccia al formaggio di Recco, gli
eventi della Genova Design Week, la Festa dello Sport,
la Cena Condivisa in centro storico, la Sagra della
Fragola a Rossiglione, il ventesimo anniversario della
Wolfsoniana di Nervi e tanto altro

EVENTI
FESTA DELLA FOCACCIA AL FORMAGGIO DI RECCO

Sabato 24 e domenica 25 maggio

Recco si prepara ad accogliere migliaia di visitatori per l'attesissima

"Festa della Focaccia di Recco col formaggio IGP". L'edizione 2025, che

trasforma la città in un incrocio di sapori e divertimento, è fissato per

domenica 25 maggio con un'anteprima nel pomeriggio di sabato 24

maggio. Domenica saranno distribuite gratuitamente migliaia di porzioni

della celebre focaccia di Recco col formaggio IGP, favorendo un'atmosfera

di condivisione e festa in nome del patrimonio gastronomico.

L'organizzazione nasce dalla collaborazione tra il Consorzio della Focaccia

di Recco e il Comune di Recco. La festa gode, inoltre, del patrocinio di

Regione Liguria, Camera di Commercio di Genova, Città Metropolitana di

Genova, Ascom Confcommercio Genova e FIPE Liguria, con il supporto del

Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle Foreste.

Oltre alle degustazioni, il programma prevede momenti di

intrattenimento, musica e attività per i più piccoli, rendendo la Festa

della Focaccia un evento coinvolgente per tutta la famiglia.

GENOVA DESIGN WEEK

Fino al 25 maggio

Torna nel cuore del centro storico la Genova Design Week, giunta alla

sua sesta edizione, in programma dal 21 al 25 maggio. Ideata e

organizzata dal DiDe – Distretto del Design Genova, la manifestazione si

conferma un appuntamento di punta per la creatività ligure, con

un’edizione 2025 all’insegna del tema “Geometrie”.

La Design Week si snoderà lungo l’asse di via San Bernardo, coinvolgendo

oltre trenta botteghe, spazi espositivi, gallerie e palazzi storici. Il

percorso si estende fino a piazza dei Giustiniani, via Canneto il Lungo,

Santa Maria di Castello e piazza Ferretto, con incursioni temporanee a

Palazzo Reale, Palazzo della Meridiana e Palazzo Brignole Sale.

L’edizione 2025 ospiterà designer provenienti da tutta Italia, con una

forte rappresentanza ligure. Tra le novità, la rassegna fotografica “Design

& Design” a cura di Pako Parente e una mostra inedita dedicata ai

materiali del design, curata da Daniele Ghisleni. Attesi anche i progetti

degli studenti delle Accademie Liguri e delle scuole superiori a indirizzo

artistico.

FESTA DELLO SPORT

Fino al 25 maggio

Nell’anno in cui la Liguria è Regione Europea dello Sport, la Festa dello
Sport prosegue nel suo percorso di crescita grazie all’impegno di Porto

Antico di Genova spa e Stelle nello Sport. Da venerdì 23 a domenica 25
maggio, il villaggio sportivo più affascinante d’Italia ospiterà centinaia di

attività, eventi ed incontri con la partecipazione di tante stelle sportive

tra cui Valentina Vezzali, una delle atlete azzurre più titolate di sempre,

e Stefania Belmondo, leggenda Olimpica dello sci di fondo e

oggi Ambassador di Milano Cortina 2026. Da non perdere gli eventi con

Andrea Lucchetta, le farfalle della ritmica dell’Aeronautica Militare e

Vanni Oddera. In campo anche le Stelle nello Sport liguri Francesco
Bocciardo, Christian Gamarino, Silvia Tripi e Andrea Puppo. 

La Festa dello Sport permetterà a migliaia di giovani (e non solo) di

provare oltre 100 attività e discipline sportive, tutte come sempre

completamente gratuite, guidati da istruttori e insegnanti di oltre 200 tra
Associazioni ed Enti sportivi, nelle aree distribuite sugli oltre 140.000
metri quadrati, da Piazza Caricamento a Calata Gadda, passando per

Calata Falcone e Borsellino, Piazzale Mandraccio, Porta Siberia e lungo

tutti i Magazzini del Cotone. Numerosi anche gli eventi e le esibizioni a

cui assistere sui 4 palchi allestiti.

CENA CONDIVISA IN CENTRO STORICO

Sabato 24 maggio

Dopo il successo dello scorso anno, sabato 24 maggio torna nel centro

storico di Genova la Cena Condivisa, una lunga tavolata di 1200 metri che

si snoderà da via Prè fino a piazza San Giorgio, attraversando i Sestieri

della Maddalena e del Molo. Dalle 19.30 alle 22, le strade si

trasformeranno in un unico grande convivio aperto a tutti, dove ciascuno

potrà portare cibo e bevande da casa o acquistarli nei negozi di

prossimità.

L’iniziativa, gratuita e aperta a chiunque voglia partecipare, punta a

valorizzare la pluralità del tessuto sociale del centro storico,

promuovendo il senso di comunità attraverso un gesto semplice e

rivoluzionario: mangiare insieme: "In un tempo in cui si alzano muri –

spiegano gli organizzatori – noi vogliamo costruire ponti. Sedersi alla

stessa tavola significa scambiarsi storie, tradizioni e sorrisi".

THE STAFF YOUR DREAMS ARE MADE OF

Fino al 6 giugno

Dal 23 maggio al 6 giugno 2025, il Galata Museo del Mare accoglie

l’installazione cinematografica multicanale THE STAFF YOUR DREAMS
ARE MADE OF, firmata dal duo artistico TÒ SU (Martina Mahlknecht e

Martin Prinoth) e curata da Maria Pina Usai e Ines Richter. L’iniziativa si

inserisce nell’ambito di Zones Portuaires / Genova, progetto

transdisciplinare che da anni esplora il rapporto tra città e porto,

attraverso pratiche artistiche, sguardi critici e riflessioni sul paesaggio

marittimo contemporaneo.

Allestita al quarto piano del museo, l’opera trasforma una cabina

dell’equipaggio – ricostruita in scala reale – in un ambiente immersivo e

sonoro, dove le voci di cinque lavoratori filippini si intrecciano in un

racconto intimo e corale. Un montaggio che fonde documentario e

performance, aprendo squarci su una realtà spesso invisibile: quella di chi

lavora a bordo delle grandi navi da crociera. Dietro la superficie

scintillante dell’intrattenimento galleggiante, l’opera indaga il lavoro

migrante, le tensioni del tempo globale, le contraddizioni del turismo

contemporaneo.

Durante il periodo espositivo, l’opera sarà accompagnata da un public
program di eventi, pensati per aprire dialoghi con il territorio, la città e il

museo stesso. Il 25 maggio si terrà un incontro sull’estetica turistica e lo

sguardo crocieristico, con Malvina Guarnieri e Lorenzo Domaneschi,
moderato da Arianna Maestrale. Il 28 maggio il film Portuali di Perla
Sardella sarà proiettato presso Ad Astra – Cinemino in Genova, a cura di

DisorderDrama. Seguiranno due visite guidate: il 29 maggio con Francesca
Busellato, incentrata sul rapporto tra l’opera e la città; il 5 giugno con

Giorgia Barzetti, per esplorare l’installazione in dialogo con la visione

curatoriale del Galata. Il percorso si concluderà il 6 giugno con una deriva
urbana da Ponte dei Mille al museo, condotta dal collettivo Mixta, seguita

da una visita finale con le curatrici.

THE STAFF YOUR DREAMS ARE MADE OF è una produzione TÒ SU,

coprodotta da Kampnagel, con il sostegno del Fonds Darstellende
Künste nell’ambito del programma NEUSTART KULTUR. La tappa

genovese è realizzata da U-BOOT Lab per Zones Portuaires / Genova, in

collaborazione con DisorderDrama, Mixta, Condiviso, con il supporto di

Grendi e Hapag Lloyd.

Infine, in occasione della Design Week, nella corte interna del museo,

accessibile attraverso un suggestivo percorso di fronte al mare, sarà

allestito il progetto CONTAINER 02, curato da Simona Finessi. Nelle

giornate del il 23, 24 e 25 maggio, il pubblico potrà ritirare il depliant
ufficiale della Design Week, che darà diritto all’accesso al museo con

tariffa ridotta (14 euro).

BIRRALONGA

Domenica 25 maggio

Domenica 25 maggio torna Birralonga, l'evento ormai irrinunciabile per gli

amanti della birra artigianale, che celebra quest’anno il suo decimo

anniversario con un'edizione speciale. Per l’occasione, ogni locale

partecipante presenterà una birra “One Shot” ideata in collaborazione

con un birrificio artigianale: otto creazioni inedite, pensate

appositamente per l’evento e disponibili per la prima e unica volta

durante la giornata.

Nata il 24 maggio 2015, Birralonga è cresciuta insieme al suo pubblico,

trasformandosi in una vera e propria tradizione urbana. Un percorso a

tappe tra pub e locali storici della città, dove la birra diventa

protagonista di una passeggiata sempre nuova, tra malti, luppoli e

passione. Info a questo link.

FIERA DEL LIBRO

Fino al 25 maggio

Torna il consueto appuntamento primaverile in piazza Matteotti con la

Fiera del Libro di Genova. Gli stand saranno in piazza fino a domenica
25 maggio.

A disposizione degli appassionati saranno libri di ogni genere ed epoca,

dalle ultime uscite ai grandi classici, ma anche dischi, riviste e

collezionismo.

EXPO DELLA VAL FONTANABUONA

Dal 25 maggio

La Val Fontanabuona e le Valli del Levante si preparano ad accogliere

l’Expo 2025, giunta alla sua 41ª edizione, che coinvolgerà ben 23 comuni

sotto il coordinamento della Città Metropolitana di Genova. L’evento, in

programma da maggio a dicembre, punta a valorizzare l’economia locale

attraverso un racconto che intreccia tradizione, innovazione e storie di

successo.

Il via ufficiale è previsto per domenica 25 maggio, alle 16.30, al Santuario

di San Martino del Monte a San Colombano Certenoli. Tra gli ospiti, il

professor Davide Rampello racconterà le vicende di personaggi illustri

originari della zona, come Angelo Rossi e Amedeo Peter Giannini, legati

alla storia di San Francisco. Spazio anche a Frank Sinatra, con un omaggio

musicale e la proiezione del cortometraggio “Imprese aperte”.

Durante l’Expo, studenti e cittadini visiteranno le aziende del territorio

per scoprirne dall’interno storie e tecnologie. Il calendario estivo prevede

escursioni, eventi culturali, gastronomici e musicali in tutta la valle. Il

programma completo è disponibile su expo.genovametropoli.it.

MARE&MOSTO

Fino al 26 maggio

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le
Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria -

Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del

territorio ligure. L’evento è organizzato in collaborazione con il Comune
di Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri giunta
quest’anno alla decima edizione prevede la presenza di circa cento
produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali, una

significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la loro

produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare

che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La

presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite

contribuirà a rendere ancora più interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al

pubblico di appassionati del vino e dell’olio, che sono invitati nella “Città

dei due mari” per assaporare il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre

lunedì 26 maggio il programma proposto avrà un taglio più professionale

e quindi pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il

decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno

all’interno del ricco programma sorprese e novità. 

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si

eleggerà il Miglior Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a

premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di

diritto potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier

d’Italia.

SAGRA DELLA FRAGOLA A ROSSIGLIONE

Domenica 25 maggio

Rossiglione si prepara a festeggiare la 29ª edizione della Sagra della
Fragola, uno degli appuntamenti più attesi della Valle Stura, che si terrà

domenica 25 maggio 2025 a partire dalle ore 14. L’evento, organizzato dal

Comune, promette una giornata ricca di sapori, sport e divertimento per

tutta la famiglia.

Il cuore della manifestazione sarà dedicato alle fragole locali,

protagoniste indiscusse della festa, accompagnate da un vivace mercatino

di prodotti tipici che offrirà ai visitatori l’occasione di scoprire le

eccellenze del territorio. Non mancheranno le attività sportive, con la

partecipazione di numerose associazioni del territorio: ciclismo, tennis,

bocce, equitazione, calcio, boxe francese, ginnastica artistica, pallavolo e

tessuti aerei, per un programma davvero variegato.

Il weekend della sagra si arricchisce inoltre dell’evento “Passaggi
Experience di Vino”, previsto per sabato 24 e domenica 25 maggio, con

una mostra-mercato di vini e prodotti locali, ristorante interno e servizio

bar. In caso di maltempo, la festa si svolgerà in una struttura coperta,

garantendo così a tutti la possibilità di partecipare.

La Sagra della Fragola si conferma così un appuntamento imperdibile per

chi vuole vivere un’esperienza autentica tra sapori, sport e tradizione

nella splendida cornice di Rossiglione.

APERTURA DEL CASTELLO DI CAMPO LIGURE

Tutti i sabati e le domeniche dal 1 maggio

A partire da giovedì 1° maggio 2025 e per tutta la stagione primaverile

ed estiva, il Castello di Campo Ligure, uno dei Borghi più Belli d’Italia,

sarà nuovamente accessibile al pubblico con i seguenti orari: sabato e
domenica, dalle 10:30 alle 12:00 e dalle 15:00 alle 18:00.

Durante questo periodo, sono in corso i lavori di restauro del Castello e
l’allestimento di un nuovo percorso museale che arricchirà

ulteriormente l’esperienza di visita. Nonostante gli interventi in atto, il

sito resta fruibile grazie alla presenza degli accompagnatori della
Cooperativa Dafne, che saranno a disposizione per guidare i visitatori in

una suggestiva salita alla torre del Castello, da cui si gode una vista

mozzafiato sul borgo e sulle valli circostanti. L’iniziativa rappresenta

un’occasione imperdibile per riscoprire questo gioiello architettonico e

naturale, in attesa del completamento dei nuovi spazi museali. La visita

alla torre, ricca di fascino e storia, è l’ideale per trascorrere qualche ora

tra cultura, natura e panorami incantevoli.

TIPICAMENTE CHIAVARI

Sabato 24 e domenica 25 maggio

Sabato 24 e domenica 25 maggio si rinnova l’appuntamento

con “Tipicamente Chiavari”, il mercatino agroalimentare organizzato da

Confesercenti Genova con il patrocinio del Comune di Chiavari.

Accanto alle immancabili bancarelle di via Rivarola, dove sarà possibile

scegliere tra i profumi e i gusti dei tantissimi prodotti tipici, igp e a

chilometro zero, ad arricchire l’offerta di questo mese sarà la visita

guidata gratuita in programma nel pomeriggio di sabato a partire dalle

15:30: un viaggio tra antiche chiese e portici nel cuore storico della città.

Per partecipare alla visita è obbligatoria la prenotazione telefonando ai

numeri 010.2485129 o 379.2684580
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Cosa fare a Genova e dintorni nel
week end: tutti gli appuntamenti
per sabato 24 e domenica 25
maggio

Le Festa della focaccia al formaggio di Recco, gli
eventi della Genova Design Week, la Festa dello Sport,
la Cena Condivisa in centro storico, la Sagra della
Fragola a Rossiglione, il ventesimo anniversario della
Wolfsoniana di Nervi e tanto altro

EVENTI
FESTA DELLA FOCACCIA AL FORMAGGIO DI RECCO

Sabato 24 e domenica 25 maggio

Recco si prepara ad accogliere migliaia di visitatori per l'attesissima

"Festa della Focaccia di Recco col formaggio IGP". L'edizione 2025, che

trasforma la città in un incrocio di sapori e divertimento, è fissato per

domenica 25 maggio con un'anteprima nel pomeriggio di sabato 24

maggio. Domenica saranno distribuite gratuitamente migliaia di porzioni

della celebre focaccia di Recco col formaggio IGP, favorendo un'atmosfera

di condivisione e festa in nome del patrimonio gastronomico.

L'organizzazione nasce dalla collaborazione tra il Consorzio della Focaccia

di Recco e il Comune di Recco. La festa gode, inoltre, del patrocinio di

Regione Liguria, Camera di Commercio di Genova, Città Metropolitana di

Genova, Ascom Confcommercio Genova e FIPE Liguria, con il supporto del

Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle Foreste.

Oltre alle degustazioni, il programma prevede momenti di

intrattenimento, musica e attività per i più piccoli, rendendo la Festa

della Focaccia un evento coinvolgente per tutta la famiglia.

GENOVA DESIGN WEEK

Fino al 25 maggio

Torna nel cuore del centro storico la Genova Design Week, giunta alla

sua sesta edizione, in programma dal 21 al 25 maggio. Ideata e

organizzata dal DiDe – Distretto del Design Genova, la manifestazione si

conferma un appuntamento di punta per la creatività ligure, con

un’edizione 2025 all’insegna del tema “Geometrie”.

La Design Week si snoderà lungo l’asse di via San Bernardo, coinvolgendo

oltre trenta botteghe, spazi espositivi, gallerie e palazzi storici. Il

percorso si estende fino a piazza dei Giustiniani, via Canneto il Lungo,

Santa Maria di Castello e piazza Ferretto, con incursioni temporanee a

Palazzo Reale, Palazzo della Meridiana e Palazzo Brignole Sale.

L’edizione 2025 ospiterà designer provenienti da tutta Italia, con una

forte rappresentanza ligure. Tra le novità, la rassegna fotografica “Design

& Design” a cura di Pako Parente e una mostra inedita dedicata ai

materiali del design, curata da Daniele Ghisleni. Attesi anche i progetti

degli studenti delle Accademie Liguri e delle scuole superiori a indirizzo

artistico.

FESTA DELLO SPORT

Fino al 25 maggio

Nell’anno in cui la Liguria è Regione Europea dello Sport, la Festa dello
Sport prosegue nel suo percorso di crescita grazie all’impegno di Porto

Antico di Genova spa e Stelle nello Sport. Da venerdì 23 a domenica 25
maggio, il villaggio sportivo più affascinante d’Italia ospiterà centinaia di

attività, eventi ed incontri con la partecipazione di tante stelle sportive

tra cui Valentina Vezzali, una delle atlete azzurre più titolate di sempre,

e Stefania Belmondo, leggenda Olimpica dello sci di fondo e

oggi Ambassador di Milano Cortina 2026. Da non perdere gli eventi con

Andrea Lucchetta, le farfalle della ritmica dell’Aeronautica Militare e

Vanni Oddera. In campo anche le Stelle nello Sport liguri Francesco
Bocciardo, Christian Gamarino, Silvia Tripi e Andrea Puppo. 

La Festa dello Sport permetterà a migliaia di giovani (e non solo) di

provare oltre 100 attività e discipline sportive, tutte come sempre

completamente gratuite, guidati da istruttori e insegnanti di oltre 200 tra
Associazioni ed Enti sportivi, nelle aree distribuite sugli oltre 140.000
metri quadrati, da Piazza Caricamento a Calata Gadda, passando per

Calata Falcone e Borsellino, Piazzale Mandraccio, Porta Siberia e lungo

tutti i Magazzini del Cotone. Numerosi anche gli eventi e le esibizioni a

cui assistere sui 4 palchi allestiti.

CENA CONDIVISA IN CENTRO STORICO

Sabato 24 maggio

Dopo il successo dello scorso anno, sabato 24 maggio torna nel centro

storico di Genova la Cena Condivisa, una lunga tavolata di 1200 metri che

si snoderà da via Prè fino a piazza San Giorgio, attraversando i Sestieri

della Maddalena e del Molo. Dalle 19.30 alle 22, le strade si

trasformeranno in un unico grande convivio aperto a tutti, dove ciascuno

potrà portare cibo e bevande da casa o acquistarli nei negozi di

prossimità.

L’iniziativa, gratuita e aperta a chiunque voglia partecipare, punta a

valorizzare la pluralità del tessuto sociale del centro storico,

promuovendo il senso di comunità attraverso un gesto semplice e

rivoluzionario: mangiare insieme: "In un tempo in cui si alzano muri –

spiegano gli organizzatori – noi vogliamo costruire ponti. Sedersi alla

stessa tavola significa scambiarsi storie, tradizioni e sorrisi".

THE STAFF YOUR DREAMS ARE MADE OF

Fino al 6 giugno

Dal 23 maggio al 6 giugno 2025, il Galata Museo del Mare accoglie

l’installazione cinematografica multicanale THE STAFF YOUR DREAMS
ARE MADE OF, firmata dal duo artistico TÒ SU (Martina Mahlknecht e

Martin Prinoth) e curata da Maria Pina Usai e Ines Richter. L’iniziativa si

inserisce nell’ambito di Zones Portuaires / Genova, progetto

transdisciplinare che da anni esplora il rapporto tra città e porto,

attraverso pratiche artistiche, sguardi critici e riflessioni sul paesaggio

marittimo contemporaneo.

Allestita al quarto piano del museo, l’opera trasforma una cabina

dell’equipaggio – ricostruita in scala reale – in un ambiente immersivo e

sonoro, dove le voci di cinque lavoratori filippini si intrecciano in un

racconto intimo e corale. Un montaggio che fonde documentario e

performance, aprendo squarci su una realtà spesso invisibile: quella di chi

lavora a bordo delle grandi navi da crociera. Dietro la superficie

scintillante dell’intrattenimento galleggiante, l’opera indaga il lavoro

migrante, le tensioni del tempo globale, le contraddizioni del turismo

contemporaneo.

Durante il periodo espositivo, l’opera sarà accompagnata da un public
program di eventi, pensati per aprire dialoghi con il territorio, la città e il

museo stesso. Il 25 maggio si terrà un incontro sull’estetica turistica e lo

sguardo crocieristico, con Malvina Guarnieri e Lorenzo Domaneschi,
moderato da Arianna Maestrale. Il 28 maggio il film Portuali di Perla
Sardella sarà proiettato presso Ad Astra – Cinemino in Genova, a cura di

DisorderDrama. Seguiranno due visite guidate: il 29 maggio con Francesca
Busellato, incentrata sul rapporto tra l’opera e la città; il 5 giugno con

Giorgia Barzetti, per esplorare l’installazione in dialogo con la visione

curatoriale del Galata. Il percorso si concluderà il 6 giugno con una deriva
urbana da Ponte dei Mille al museo, condotta dal collettivo Mixta, seguita

da una visita finale con le curatrici.

THE STAFF YOUR DREAMS ARE MADE OF è una produzione TÒ SU,

coprodotta da Kampnagel, con il sostegno del Fonds Darstellende
Künste nell’ambito del programma NEUSTART KULTUR. La tappa

genovese è realizzata da U-BOOT Lab per Zones Portuaires / Genova, in

collaborazione con DisorderDrama, Mixta, Condiviso, con il supporto di

Grendi e Hapag Lloyd.

Infine, in occasione della Design Week, nella corte interna del museo,

accessibile attraverso un suggestivo percorso di fronte al mare, sarà

allestito il progetto CONTAINER 02, curato da Simona Finessi. Nelle

giornate del il 23, 24 e 25 maggio, il pubblico potrà ritirare il depliant
ufficiale della Design Week, che darà diritto all’accesso al museo con

tariffa ridotta (14 euro).

BIRRALONGA

Domenica 25 maggio

Domenica 25 maggio torna Birralonga, l'evento ormai irrinunciabile per gli

amanti della birra artigianale, che celebra quest’anno il suo decimo

anniversario con un'edizione speciale. Per l’occasione, ogni locale

partecipante presenterà una birra “One Shot” ideata in collaborazione

con un birrificio artigianale: otto creazioni inedite, pensate

appositamente per l’evento e disponibili per la prima e unica volta

durante la giornata.

Nata il 24 maggio 2015, Birralonga è cresciuta insieme al suo pubblico,

trasformandosi in una vera e propria tradizione urbana. Un percorso a

tappe tra pub e locali storici della città, dove la birra diventa

protagonista di una passeggiata sempre nuova, tra malti, luppoli e

passione. Info a questo link.

FIERA DEL LIBRO

Fino al 25 maggio

Torna il consueto appuntamento primaverile in piazza Matteotti con la

Fiera del Libro di Genova. Gli stand saranno in piazza fino a domenica
25 maggio.

A disposizione degli appassionati saranno libri di ogni genere ed epoca,

dalle ultime uscite ai grandi classici, ma anche dischi, riviste e

collezionismo.

EXPO DELLA VAL FONTANABUONA

Dal 25 maggio

La Val Fontanabuona e le Valli del Levante si preparano ad accogliere

l’Expo 2025, giunta alla sua 41ª edizione, che coinvolgerà ben 23 comuni

sotto il coordinamento della Città Metropolitana di Genova. L’evento, in

programma da maggio a dicembre, punta a valorizzare l’economia locale

attraverso un racconto che intreccia tradizione, innovazione e storie di

successo.

Il via ufficiale è previsto per domenica 25 maggio, alle 16.30, al Santuario

di San Martino del Monte a San Colombano Certenoli. Tra gli ospiti, il

professor Davide Rampello racconterà le vicende di personaggi illustri

originari della zona, come Angelo Rossi e Amedeo Peter Giannini, legati

alla storia di San Francisco. Spazio anche a Frank Sinatra, con un omaggio

musicale e la proiezione del cortometraggio “Imprese aperte”.

Durante l’Expo, studenti e cittadini visiteranno le aziende del territorio

per scoprirne dall’interno storie e tecnologie. Il calendario estivo prevede

escursioni, eventi culturali, gastronomici e musicali in tutta la valle. Il

programma completo è disponibile su expo.genovametropoli.it.

MARE&MOSTO

Fino al 26 maggio

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le
Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria -

Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del

territorio ligure. L’evento è organizzato in collaborazione con il Comune
di Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri giunta
quest’anno alla decima edizione prevede la presenza di circa cento
produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali, una

significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la loro

produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare

che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La

presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite

contribuirà a rendere ancora più interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al

pubblico di appassionati del vino e dell’olio, che sono invitati nella “Città

dei due mari” per assaporare il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre

lunedì 26 maggio il programma proposto avrà un taglio più professionale

e quindi pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il

decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno

all’interno del ricco programma sorprese e novità. 

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si

eleggerà il Miglior Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a

premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di

diritto potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier

d’Italia.

SAGRA DELLA FRAGOLA A ROSSIGLIONE

Domenica 25 maggio

Rossiglione si prepara a festeggiare la 29ª edizione della Sagra della
Fragola, uno degli appuntamenti più attesi della Valle Stura, che si terrà

domenica 25 maggio 2025 a partire dalle ore 14. L’evento, organizzato dal

Comune, promette una giornata ricca di sapori, sport e divertimento per

tutta la famiglia.

Il cuore della manifestazione sarà dedicato alle fragole locali,

protagoniste indiscusse della festa, accompagnate da un vivace mercatino

di prodotti tipici che offrirà ai visitatori l’occasione di scoprire le

eccellenze del territorio. Non mancheranno le attività sportive, con la

partecipazione di numerose associazioni del territorio: ciclismo, tennis,

bocce, equitazione, calcio, boxe francese, ginnastica artistica, pallavolo e

tessuti aerei, per un programma davvero variegato.

Il weekend della sagra si arricchisce inoltre dell’evento “Passaggi
Experience di Vino”, previsto per sabato 24 e domenica 25 maggio, con

una mostra-mercato di vini e prodotti locali, ristorante interno e servizio

bar. In caso di maltempo, la festa si svolgerà in una struttura coperta,

garantendo così a tutti la possibilità di partecipare.

La Sagra della Fragola si conferma così un appuntamento imperdibile per

chi vuole vivere un’esperienza autentica tra sapori, sport e tradizione

nella splendida cornice di Rossiglione.

APERTURA DEL CASTELLO DI CAMPO LIGURE

Tutti i sabati e le domeniche dal 1 maggio

A partire da giovedì 1° maggio 2025 e per tutta la stagione primaverile

ed estiva, il Castello di Campo Ligure, uno dei Borghi più Belli d’Italia,

sarà nuovamente accessibile al pubblico con i seguenti orari: sabato e
domenica, dalle 10:30 alle 12:00 e dalle 15:00 alle 18:00.

Durante questo periodo, sono in corso i lavori di restauro del Castello e
l’allestimento di un nuovo percorso museale che arricchirà

ulteriormente l’esperienza di visita. Nonostante gli interventi in atto, il

sito resta fruibile grazie alla presenza degli accompagnatori della
Cooperativa Dafne, che saranno a disposizione per guidare i visitatori in

una suggestiva salita alla torre del Castello, da cui si gode una vista

mozzafiato sul borgo e sulle valli circostanti. L’iniziativa rappresenta

un’occasione imperdibile per riscoprire questo gioiello architettonico e

naturale, in attesa del completamento dei nuovi spazi museali. La visita

alla torre, ricca di fascino e storia, è l’ideale per trascorrere qualche ora

tra cultura, natura e panorami incantevoli.

TIPICAMENTE CHIAVARI

Sabato 24 e domenica 25 maggio

Sabato 24 e domenica 25 maggio si rinnova l’appuntamento

con “Tipicamente Chiavari”, il mercatino agroalimentare organizzato da

Confesercenti Genova con il patrocinio del Comune di Chiavari.

Accanto alle immancabili bancarelle di via Rivarola, dove sarà possibile

scegliere tra i profumi e i gusti dei tantissimi prodotti tipici, igp e a

chilometro zero, ad arricchire l’offerta di questo mese sarà la visita

guidata gratuita in programma nel pomeriggio di sabato a partire dalle

15:30: un viaggio tra antiche chiese e portici nel cuore storico della città.

Per partecipare alla visita è obbligatoria la prenotazione telefonando ai

numeri 010.2485129 o 379.2684580
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DOMENICA 25 E LUNEDÌ 26 MAGGIO 2025
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 Posted By: Liguria Food   149 Views    0 Comment   ais liguria, MAREMOSTO, viteinriviera

 

All’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde,
workshop e show cooking dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la ;nale del
Miglior Sommelier di Liguria 2025.

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di
Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria –
Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è
realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione, propone
due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto
denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio-PortoMno, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una
signiMcativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure, un’occasione straordinaria
per far conoscere il valore delle nostre Mliere produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e
cultura agroalimentare – dichiara Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria – La Regione è al Manco di chi lavora ogni giorno per custodire e innovare queste
eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina,
ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi Mno al 50%. Per l’olivicoltura
abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio Mtosanitario, e
nuove misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con Mducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva
Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione internazionale del nostro
patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori
coinvolti per aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande occasione
di crescita per il comparto».

 «Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano, presidente di Ais
Liguria e organizzatore dell’evento – Una manifestazione che negli anni è cresciuta Mno a diventare un
vero punto di riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al
meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo alla
parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità come workshop, show
cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il concorso regionale
dedicato ai migliori oli certiMcati a marchio Dop della Liguria e la Mnale del concorso Miglior Sommelier
di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro
eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli sponsor che hanno
permesso la realizzazione di questa importante edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le eccellenze
enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri. Dalla
terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui
Mnale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni
pubbliche delle due giornate, Mno alla tradizionale Mnale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria
2025di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno
dell’ex Convento è presente una realtà extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto
“Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato
nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise
per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio alle ore 10.15
all’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata al tema del bere consapevole
tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il
presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione
Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescentiattraverso la
promozione e la diffusione di una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte
del degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare Mosto Le Vigne
Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e realizzazione di eventi rivolti ai giovani
facendo passare il messaggio che bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità – afferma
l’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è importante far nascere e
crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a
valori positivi di socialità e convivialità, a partire dall’educazione familiare».

 

 Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di appassionati e
“wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco
Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore
all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in
programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli
assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore
vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione
europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso Regionale
Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si
entra nel vivo della manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata
per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food
con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da PastiMcio Dasso, Norcineria Armando, U
Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni
prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori
potranno cimentarsi nella preparazione delle tro;e e del pesto al mortaio in collaborazione con
 PastiMcio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della
celebre focaccia ligure con lo show cooking del pani;catore Ezio Rocchi, in collaborazione
conTecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il territorio
ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite
in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le
sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il
presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza “Espressioni della
provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della
provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,
cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia
vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore
10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino,
quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con i
workshop sulla preparazione delle troMe e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in
collaborazione con PastiMcio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”,
sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale
Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da
Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la ;nale pubblica del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento Msso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025,
potrà accedere alle semiMnali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero dell’agricoltura, della
sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di
Liguria, Città del Vino, Fepag – Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova,
Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e
Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, PastiMcio Novella,
Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la
partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia
del Turismo, Olio Olcina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in auto o in
treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono disponibili
sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale con assaggi
di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e
ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli
espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o una
piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”,
che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante Mno a lunedì 26 maggio nella
preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo
olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito
www.maremosto.it.
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In Alto Adige, con i grandi vini di “Vinaltum” a Schloss
Freudenstein e Reinhold Messner in cucina
Eventi: l’“Aperitivo Made in Lombardia” by Ascovilo, “Eroica Montalcino”, chef top a Il Borro per il Meyer e Planeta unisce i sapori del
Mediterraneo

ITALIA

Sarà perché “aprile e maggio sono la chiave di tutto l’anno”, come dice un vecchio

proverbio, fatto sta che sono davvero molto ricchi anche di eventi enogastronomici,

segnalati nell’agenda WineNews. Le “Cantine Aperte”, come da tradizione, accolgono

gli eno-appassionati in tutta Italia, ma, a partire dall’Alto Adige, si va dal leggendario

alpinista Reinhold Messner “guida d’eccezione” di una passeggiata alla scoperta dei

sapori e dei vini altoatesini ed ai fornelli all’Olm Nature Escape a Caminata di Tures, a

“Vinaltum”, esclusivo Festival delle eccellenze vitivinicole del Trentino Alto Adige, d’Italia

e del mondo a Schloss Freudenstein ad Appiano sulla Strada del Vino. Con

PromoturismoFvg, la buona cucina del Friuli sale in quota con “In rifugio c’è più gusto”

nei rifugi delle Dolomiti e Alpi Carniche e Giulie, mentre i “Vini da Terre Estreme” si

raccontano a Villa Navagero Erizzo a Rovarè di San Biagio nella “Biennale Ville Venete”,

mentre torna anche la “Giornata delle Dimore Storiche Italiane” dell’Adsi, alcune delle

quali sono anche aziende agricole. Nei locali più cool di Milano si può fare l’“Aperitivo

Made in Lombardia” con i vini di Ascovilo (Associazione dei Consorzi Vinicoli Lombardi)

e il Grana Padano Dop, aspettando il “World Aperitivo Day”, ma anche conoscere la

cultura della bevande giapponese per eccellenza grazie al “Milano Sake Festival”,

mentre la griffe del Trentodoc Cesarini Sforza (Cavit) firma “Tracce di Nobiltà. Alla

scoperta della nobiltà quotidiana insieme a Cesarini Sforza” al Castello Sforzesco (su

invito). “I Mercoledì al Castello di Perno” celebrano Italo Calvino in quella che fu la sede

della casa editrice Einaudi ed oggi è una cantina a Monforte d’Alba, ad Alba la “Festa del

Vino” racconta i vitigni autoctoni del Piemonte, a Moncalieri la “Fiera del Vino” è il clou

dell’“Enoweek” con vini da tutta Italia, e a Sestri Levante torna “Mare & Mosto - Le Vigne

Sospese” in cui Ais-Associazione Italiana Sommelier Liguria racconta vini e prodotti del

territorio ligure. A Bolgheri la cantina Caccia al Piano ospita la mostra della fotografa ed

artista visuale americana Gabrielle Saveri “Italian cowboys - An american eye on the

heart of Maremma”, “Saperi & Sapori” è un invito a scoprire il Chianti Rufina alla Tenuta

Bossi dei Marchesi Gondi, in Chianti Classico è tempo di “Radda nel Bicchiere” per

incontrare ed assaggiare i vini dei produttori del Gallo Nero a Radda in Chianti, mentre

i “Dialoghi di Pistoia” sono dedicati alle diverse modalità e culture dell’abitare il pianeta.

In Umbria si possono fare le “Passeggiate & buon gusto di primavera tra borghi, ulivi e

fattorie” lungo la Strada dell’Olio Evo Dop Umbria, a L’Aquila maestri gelatieri di tutta

Italia festeggiano i 40 anni delle storiche Gelaterie Duomo. A Roma torna il “Roma Bar

Show”, a Napoli “Wine & Thecity” è la rassegna diffusa che promuove la cultura del vino

in luoghi insoliti e non convenzionali della città e del territorio, mentre i vini naturali si

degustano nei locali della Lecce barocca grazie a “Vini Vaganti”. E se a La Foresteria

della griffe Planeta a Menfi le culture del Mediterraneo dialogano in cucina

nell’“Incontro di Sapori: Giordania e Sicilia” con il resident chef Angelo Pumilia e la chef

giordano-palestinese Sara Aqel, Carloforte celebra il tonno rosso di corsa

con “Girotonno”. Appassionati di ciclismo? Si va da “Eroica Montalcino”, l’iconica

cicloturistica in sella a bici d’epoca con maglie di lana, sulle orme dei grandi campioni

del ciclismo di un tempo sulle strade bianche tra i vigneti di Brunello, al “Tuscany Trail”,

l’evento bikepacking e gravel più grande al mondo tra i vigneti del Consorzio dei Vini

della Maremma Toscana, ma anche al “Giro d’Italia” 2025 che, oltre alle imprese dei

campioni mondiali del ciclismo, racconta al mondo anche le bellezze e

l’enogastronomia dei territori italiani che attraversa. Spazio, infine, alla solidarietà,

con “Sotto delle buone stelle”, evento benefico di “Chefs for Life” per la Fondazione

Ospedale Meyer di Firenze, con una cena a più mani di grandi chef a Il Borro Relais &

Châteaux della famiglia Ferragamo nel Valdarno Superiore.

In Piemonte, aspettando “The World’s 50 Best Restaurants” a Torino

Michele Chiarlo, storica griffe delle Langhe, del Barolo, del Barbaresco e del Nizza,

rinnova il suo impegno nella valorizzazione del legame tra arte e vino - del quale è

pioniera con l’Art Park La Court con opere di Emanuele Luzzati, Ugo Nespolo, Giancarlo

Ferraris (autore anche delle etichette) e Chris Bangle, ma anche con il Cannubi Path,

concepito da Nespolo per creare un dialogo tra natura e creatività - ospitando la

rassegna fotografica “ALdiLà” di Davide Barzaghi, una narrazione visiva che esplora la

bellezza nascosta nella quotidianità, attraverso lo sguardo di un autore che ha

trasformato la fotografia in un linguaggio intimo ed essenziale, nella cantina di

Calamandrana e nel resort Palás Cerequio a La Morra (fino al 23 dicembre). Restando nel

cuore delle Langhe, al Castello di Perno, che fu sede della storica casa editrice Einaudi, a

Monforte d’Alba, dove si riunivano le menti più brillanti e che oggi è una cantina, la

letteratura torna a casa, fino al 3 dicembre, con il ciclo di incontri “I Mercoledì al Castello

di Perno” per rendere omaggio a Italo Calvino a 40 anni dalla scomparsa, a cura di

Francesca Rotta Gentile. Ad Alba la “Festa del Vino” racconta i vitigni autoctoni del

Piemonte, il 25 maggio, con Go Wine. Tanti appuntamenti per il Consorzio del

Roccaverano Dop, dalla Fiera Carrettesca a Roccaverano (28-29 giugno) alle domeniche

del Roccaverano (6 luglio e 7 settembre), momenti di scoperta e degustazione

direttamente a “casa” dei produttori. E dall’11 luglio al 10 settembre ci sarà anche

“Attraverso Festival”, un’esperienza culturale diffusa ed un viaggio nell’anima del

Piemonte e nelle Langhe, Roero e Monferrato da 10 anni nella Unesco World Heritage

List - e, infatti, il tema sarà #dieci, tante quante anche le edizioni del progetto di

Associazione Culturale Hiroshima Mon Amour Ets e Produzioni Fuorivia, con la direzione

artistica di Paola Farinetti e Simona Ressico - tra Alessandria, Asti e Cuneo che si

trasformano in un palcoscenico a cielo aperto per oltre 40 eventi con personaggi come

Goran Bregović e The Wedding And Funeral Band, Paolo Fresu e Omar Sosa, Elio, Neri

Marcorè, Serse Cosmi e Giovanni Guidi, Corrado Nuzzo e Maria Di Biase, Andrea

Pennacchi, Alessandro Bergonzoni, Isabella Ragonese e Rodrigo D’Erasmo, Maurizio

Lastrico, Francesco Costa, Stefano Massini, Pablo Trincia, Umberto Galimberti,

Alessandro Barbero, Franco Cardini, Matteo Saudino, Mammadimerda, Antonella

Questa, Turbopaolo, Stefano Rapone, Arianna Porcelli Safonov, Gianrico Carofiglio, Fabio

Geda, Wuming4, Raffaella Romagnolo, Franco Arminio e altre sorprese. Moncalieri si

prepara ad accogliere una nuova “Enoweek” con oltre 200 etichette da tutta Italia, nel

palinsesto di eventi “Visit Moncalieri”, in un percorso culturale e turistico che punta a

esaltare le eccellenze gastronomiche della città e del territorio: il clou è la “Fiera dei Vini”

(24-25 maggio), accanto al Mercato della Terra di Slow Food Torino e Piemonte, ma

aspettandola, sono in programma masterclass e cene diffuse nelle osterie e nei

ristoranti della città con menù speciali e degustazioni guidate in compagnia delle

cantine. Torino, il 19 giugno, ospiterà la cerimonia di premiazione dei “The World’s 50

Best Restaurants”, tra gli eventi di punta della gastronomia mondiale, che, per la prima

volta nella sua storia, si terrà in Italia, grazie alla Regione Piemonte, e con un ricco

programma che includerà il forum #50BestTalks per esplorare alcuni temi che

riguardano il mondo dell’ospitalità, la serie di eventi aperti al pubblico di 50 Best

Signature Sessions, che vede gli chef 50 Best cucinare insieme a rinomati talenti locali,

e una Chefs’ Feast che metterà in mostra gli ingredienti e lo stile culinario del Piemonte.

Dalle Valle d’Aosta alla Liguria, dalle Alpi al mare

Il Consorzio del Lambrusco, guidato da Claudio Biondi, il 21 giugno, insieme all’Enoteca

Regionale Emilia-Romagna, rilancia il suo evento “World Lambrusco Day - Italian

edition”, con il quale la freschezza delle bollicine emiliane toccherà le vette più alte: per

festeggiare la giornata tradizionalmente dedicata ai vini Lambrusco si salirà, infatti, sul

tetto d’Europa, fino a Punta Helbronner a 3.466 metri sul Monte Bianco, un’occasione

per avvicinarsi alle aziende, ai vini e alle caratteristiche del Lambrusco da un’altra

prospettiva, sotto la guida del Master of Wine Gabriele Gorelli, e per confrontarsi con

protagonisti di primo piano del fine dining sulle potenzialità di abbinamento delle

bollicine emiliane a tavola con gli chef stellati Heinz Beck e Paolo Griffa. In programma

anche, e soprattutto, una degustazione aperta al pubblico lungo il tragitto della funivia

Skyway Monte Bianco, dove operatori, turisti e appassionati potranno incontrare i

produttori e gustare le bollicine emiliane in tutta la loro freschezza e varietà.

Il 25 e il 26 maggio, l’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante fa da sfondo a “Mare & Mosto - Le Vigne Sospese”, evento di Ais-Associazione

Italiana Sommelier Liguria dedicato al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure, con 80

produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua,

Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-

Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa

presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio

Dop Riviera Ligure, oltre agli assaggi food vista mare.

In Lombardia, tra prodotti-icona e cibo etnico 

Nei locali di Milano si può fare l’“Aperitivo Made in Lombardia”, nuovo progetto di

Ascovilo (Associazione dei Consorzi Vinicoli Lombardi) con il Grana Padano Dop per

scoprire i vini delle 13 denominazioni della regione, dall’Oltrepò Pavese al Lugana, dai

Vini di Valtellina al Garda Doc, dalla Valtenesi alla Valcalepio, dalla Valcamonica ai Vini

Mantovani, da Montenetto al Moscato di Scanzo, dal Botticino al San Colombano e Terre

Lariane, in abbinamento a diverse stagionature del celebre formaggio Dop (12 mesi, 18

mesi e Riserva di 27 mesi), aspettando il “World Aperitivo Day” (26 maggio) e fino al 30

giugno. Ma va in scena anche il “Milano Sake Festival” 2025, un evento unico dedicato

alla cultura e alla tradizione del sake giapponese, fino al 26 maggio, con tante novità per

appassionati e professionisti del settore, sempre nei locali di punta della città e del

territorio. Il 28 maggio, la griffe del Trentodoc Cesarini Sforza (Cavit) firma “Tracce di

Nobiltà. Alla scoperta della nobiltà quotidiana insieme a Cesarini Sforza”, un evento

esclusivo al Castello Sforzesco di Milano (riservato, su invito) con visita privata alle

Merlate per ammirare la città da un punto di vista privilegiato, sospesi tra storia e

bellezza, e, a seguire, aperitivo nel giardino del Bar Calicantus. Il 29 maggio il cuore di

Milano si accende di eleganza anche con “Fragole, Ostriche & Champagne”, evento

esclusivo al Bar Brera con protagonista lo Champagne Nicolas della Maison Feuillatte.

All’edizione n. 73, la storica “Fiera del Vino” di Polpenazze del Garda torna da domani al

26 maggio, appuntamento imperdibile per tutti gli amanti del buon vino e delle

tradizioni enologiche del territorio. Il Consorzio del Provolone Valpadana celebra 50

anni di storia come occasione per raccontare valori e futuro del Provolone Valpadana

Dop e il suo felice connubio con il territorio, con l’evento “Provolone Valpadana Dop:

armonia di gusto e simbolo di tradizione nel mondo”, il 26 maggio al Museo del Violino a

Cremona (evento su accredito). A Cascina Caremma, a Morimondo, un ciclo di incontri è

dedicato al “Riso, il dono degli dèi”, un’esperienza unica che fonde natura, cultura e

gastronomia, immersi nello spettacolare scenario del Parco del Ticino (tutti i giovedì

fino a fine giugno), tra degustazioni, racconti, sostenibilità e sapori autentici, a bordo di

un van per ammirare l’intera rotazione delle colture e la bellezza del Parco, un

agripercorso che termina al tramonto con un aperitivo sulle rive delle risaie, seguito da

una cena interamente dedicata al riso e ai suoi infiniti impieghi in cucina.

In Trentino-Alto Adige, tra castelli e malghe 

Il 24 maggio all’Olm Nature Escape, primo eco-aparthotel sostenibile a impatto zero sul

clima (certificato Gstc-Global Sustainable Tourism Council, e che fa parte della

collezione Ecoluxury, Retreats of the World) a Caminata di Tures in Valle Aurina,

immerso tra le vette dell’Alto Adige, dove il mantra è il benessere del corpo e della

mente, il mitico alpinista Reinhold Messner è la guida d’eccezione di una passeggiata

enogastronomica insieme alla moglie Diane, alla direttrice dell’Hotel Astrid Hellweger e

al sommelier di formaggi Martin Pircher, attraverso i caseifici della Valle di Selva dei

Molini per scoprire i segreti dei formaggi contadini, tra degustazioni e gli avvincenti

racconti dello scalatore, con uno show cooking finale in cui si cimenterà nella

preparazione di piatti a base di orzo locale ed erbe di montagna, con lo chef di casa

Berni Aichner. I vini? Fondamentali, nell’accompagnare gli ingredienti di territorio a

tavola, saranno firmati dalla cantina Kuenhof di Bressanone. Ad Appiano sulla Strada del

Vino, invece, va in scena “Vinaltum”, evento esclusivo dedicato agli amanti del vino e ai

professionisti del settore ideato da Danilo d’Ambra e Luciano Rappo, il 25 e il 26 maggio

a Schloss Freudenstein, una location dal fascino unico nel cuore dell’Alto Adige, che

ospita questo Festival delle eccellenze vitivinicole d’Italia e del mondo, con

un’attenzione speciale rivolta ai Weinbauern (vignaioli, ndr) del Trentino Alto Adige, tra

degustazioni guidate dai sommelier, masterclass guidate da esperti e narrazioni

affascinanti di oltre 120 artigiani del vino. Ma arriva anche “Malghe in Fiore”, dal 31

maggio al 21 giugno, nell’Area Vacanze Sci & Malghe Rio Pusteria, per celebrare la

primavera tra escursioni nella natura ed eventi gastronomici con i grandi vini e sapori

dell’Alto Adige. Il “Trofeo Vernatsch Alto Adige”, edizione n. 22, ideato da Ulrich

Ladurner, Othmar Kiem e Günther Hölzl, si svolgerà, invece, dal 9 al 11 giugno nel

prestigioso design hotel Vigilius Mountain Resort a Lana, e vedrà una commissione di

tecnici e giornalisti locali selezionare le Vernatsch che aderiscono al concorso (più di 100

vini) per essere ammesse alla finale, dove esperti dall’Italia (tra cui WineNews), dalla

Germania, la Svizzera e dall’Austria sceglieranno i migliori vini Schiava dell’anno e che

interpretano nel miglior modo le varie Doc a base di Vernatsch (Lago di Caldaro, Santa

Maddalena, Meranese, AA Vernatsch). “Enovitis extrême”, “clone” biennale di “Enovitis

in campo”, la rassegna itinerante di Unione Italiana Vini (Uiv), dedicata alle tecnologie

per la viticoltura eroica, si terrà l’8 luglio a Cembra Lisignago nei vigneti di Cembra

Cantina di Montagna.

In Friuli Venezia Giulia, tra enogastronomia e cultura

Gorizia e Nova Gorica, prima “Capitale Europea della Cultura Transfrontaliera” 2025,

hanno dato il via ad un anno di eventi con “Go! 2025”, in cui anche l’enogastronomia è

protagonista, con “Le Giornate delle Cantine Aperte” tra i vigneti di Brda, il Collio

Sloveno (14-15 giugno), “Su pietra e terra”, evento teatrale-musicale dedicato alle

eccellenze del Carso, a Gradina (27 giugno), e lo storico “Gusti di Frontiera, Gusti senza

frontiere” a Gorizia, ma anche nel vicino versante sloveno, perché per l’occasione i cibi

saranno declinati in chiave transfrontaliera (26-28 settembre). E PromoTursimoFvg

organizza per tutto l’anno visite guidate per vivere ed esplorare il territorio in modo

unico ed esclusivo: la prima, “Atmosfere goriziane - Tour classico”, per godere di Gorizia,

del Collio, del Brda, del fiume Isonzo simbolo della Prima Guerra Mondiale e dei tre

rilievi su cui si sono svolte alcune delle battaglie più importanti della Grande Guerra in

Italia, Calvario, Sabotino e San Michele, mentre gli eleganti palazzi e i monumenti della

città sono invece i testimoni tangibili di un passato glorioso all’interno di quello che fu

l’Impero Asburgico; la seconda experience, “Gorizia - Una storia di frontiera” porta

direttamente nella travagliata storia della città nel Novecento, avvicinandosi al confine

dove si riverbera ancora il ricordo dello strazio di tante famiglie, e dove si potrà imparare

cos’è la prepustnica, i sotterfugi dei contrabbandieri e cosa accadde in una curiosa

domenica d’agosto. E sempre PromoTurismoFvg ha lanciato nuovi itinerari cicloturistici

per far scoprire a famiglie, cicloturisti esperti, amanti della natura e del turismo lento,

tra proposte culturali, enogastronomiche e sportive, territori come il Collio tra vigneti e

panorami mozzafiato, il confine che attraversa Gorizia e Nova Gorica, che sono stati

teatro della Grande Guerra, la Valle dell’Isonzo, quello che va dalle Alpi di Tarvisio ai

vigneti dello Schioppettino e della Ribolla Gialla a Gorizia, o lungo la Ciclovia

Pedemontana, tra gli altri. E ancora, con PromoturismoFvg, la buona cucina del Friuli

sale anche in quota con “In rifugio c’è più gusto”, 10 tappe, dal 25 maggio al 26 luglio,

nei rifugi delle Dolomiti e Alpi Carniche e Giulie per assaporare il territorio tra attività,

laboratori con gli artigiani del gusto e ricette per conoscere i prodotti della regione tra

natura e sostenibilità.

In Veneto, tra le Colline di Conegliano e Valdobbiadene e le Ville Venete Patrimonio

Unesco

Sulle Colline di Conegliano e Valdobbiadene Patrimonio Unesco prosegue la “Primavera

del Prosecco”, che con le sue mostre celebra l’edizione 30, raccontando l’Alta Marca, i

suoi piccoli borghi, i vigneti che decorano i pendii e le operose cantine che hanno reso

celebre il vino del territorio: gastronomia, storia e cultura diventano un unico percorso,

un viaggio nella bellezza alla scoperta dei luoghi in cui è nata l’arte enologica del

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg, dove al “saper fare” si coniuga la

valorizzazione di un ambiente Patrimonio dell’Umanità Unesco. Le mostre del vino

continuano a Fregona (fino al 26 maggio), Corbanese (fino al 2 giugno) e Vittorio Veneto

(23 maggio-2 giugno), e si concludono a San Pietro di Feletto (24 maggio-8 giugno).

E per gli amanti delle bollicine venete continua anche “Visit Cantina” (fino al 30 marzo

2026), la rassegna organizzata dalla Strada del Prosecco e Vini dei Colli Conegliano-

Valdobbiadene, che vede più di 60 cantine del Conegliano Valdobbiadene Prosecco

Superiore Docg - da Villa Sandi a Bisol 1542, da Bortolomiol a Bacio della Luna, da

Mionetto a Col Vetoraz, da La Tordera ad Adami, tra le altre - aprire le porte per

raccontarsi e raccontare il territorio attraverso più di 1.500 appuntamenti. La mostra

fotografica “Il passo del viandante”, con gli scatti di Arcangelo Piai delle Colline del

Prosecco Docg di Conegliano e Valdobbiadene, organizzata da Amorim Cork Italia, fino

al 25 maggio, è esposta nell’ex-opificio di Villa dei Cedri a Valdobbiadene. La rassegna

itinerante della “Biennale Ville Venete” ospita nella splendida cornice di Villa Navagero

Erizzo a Rovarè di San Biagio, la masterclass sui vini eroici, con particolare riferimento

agli spumanti, “Il coraggio di essere unici: le bolle delle terre estreme”, dal Veneto alla

Sicilia, fino in Brasile, guidata da Alessandra Dinato, ideatrice del progetto

“L’Assaggiastorie” e sommelier con diploma alla London Wine and Spirit Education

Trust - Wse, e Alvaro De Anna, fondatore “Vini da Terre Estreme”, il 25 maggio nella

storica cantina della Villa. E senza dimenticare che, il 25 maggio, è anche la “Giornata

delle Dimore Storiche Italiane”, con cancelli aperti in ville, castelli, parchi e giardini Adsi,

in alcuni dei quali si produce anche vino. Fino al 1 giugno Palazzo Corner Mocenigo a

Venezia ospita la mostra fotografica “Ai Confini dell’Iconografia” promossa da Zenato

Academy, con il patrocinio del Comune di Venezia, e che racconta i cambiamenti

formali nella fotografia di oggi ed esplora una nuova estetica e le nuove frontiere aperte

dall’arte contemporanea, attraverso le opere fotografiche e i video di 13 artisti

provenienti da varie nazioni, realizzati negli scorsi anni per il laboratorio di studio e

sperimentazione artistica fondato nel 2019 da Zenato, storica griffe veneta del Lugana e

della Valpolicella.

In Emilia Romagna, lungo il Delta del Po

Un invito ad esplorare con lentezza le meraviglie di uno dei territori più belli d’Italia: è

quello di “Festina Lente”, il progetto che nel 2025 celebra Ferrara e il Delta del Po per

due anniversari di straordinaria importanza, i 30 anni dal riconoscimento Unesco della

città come esempio perfetto di urbanistica rinascimentale, e i 10 anni del Delta del Po

come Riserva della Biosfera Mab Unesco, tra itinerari tematici e un ricco calendario di

eventi che celebra arte, gastronomia e tradizioni. La “Champagne Experience”, il più

importante evento dedicato alle bollicine francesi in Italia firmato da Excellence Sidi -

che, guidata da Luca Cuzziol, riunisce 21 tra i maggiori importatori e distributori italiani

di vini d’eccellenza (Sagna, Gruppo Meregalli, Cuzziol Grandivini, Pellegrini, Balan, Sarzi

Amadè, Vino & Design, Teatro del Vino, Proposta Vini, Bolis, Les Caves de Pyrene,

Premium Wine Selection PWS, Ghilardi Selezioni, Visconti 43, Première, Agb Selezione,

Philarmonica, Spirits & Colori, ViteVini, Apoteca e Ceretto Terroirs) - dalla sua edizione n.

8, sarà di scena non più a Modena, ma a Bologna, il 5 e il 6 ottobre a BolognaFiere che

diventa più sempre polo vinicolo, dopo le partnership con Slow Food per la Slow Wine

Fair, e con la Fivi per il Mercato dei Vignaioli Indipendenti (Fivi).

In Toscana, pedalando nelle strade bianche tra i vigneti

“Eroica Montalcino”, l’iconica cicloturistica in sella a bici d’epoca con maglie di lana,

sulle orme dei grandi campioni del ciclismo di un tempo, tra polvere e fatica sulle strade

bianche lungo il percorso dei 209 km de “L’Eroica” tra i vigneti che, a Sud di Siena, si

snodano tra la Val d’Arbia, le Crete Senesi, la Val D’Orcia Patrimonio Unesco e del

Brunello, torna il 25 maggio con migliaia di ciclisti in arrivo da tutto il mondo, e

anticipata, da domani, da un vero e proprio Festival, con la presentazione dello studio su

“I Percorsi Ritrovati”, realizzato dal Ministero dell’Ambiente in collaborazione con

“Eroica”, il vivace Mercatino Eroico e numerosi appuntamenti culturali e conviviali che

animeranno il centro storico, tra talk, degustazioni, laboratori, incontri con i protagonisti

della storia del ciclismo e momenti dedicati alla cura della bicicletta e dello stile. Il tutto

aspettando “L’Eroica” per eccellenza, a Gaiole in Chianti, tra i filari del Chianti Classico

dove è nata, il 4 ed il 5 ottobre. Chianti Classico, dove è tempo di “Radda nel

Bicchiere” a Radda in Chianti, il 24 e il 25 maggio, con oltre 30 aziende del Gallo Nero

che partecipano nel borgo rinascimentale con banchi di assaggio nella via panoramica

del paese, per oltre 100 etichette in degustazione, ma anche un gemellaggio con la

Sardegna, e più esattamente con i vini di Mamoiada con la masterclass “Radda incontra

Mamoiada - esploriamo insieme due territori unici che raccontano la loro identità

attraverso i vitigni simbolo del Sangiovese e del Cannonau” tenuta dal giornalista e

scrittore Aldo Fiordelli (nei calici i vini chiantigiani di Istine, Val delle Corti, Castello di

Radda, Castello di Albola-Zonin1821, e sardi di Vikevike, Giovanni Montisci, Blue Zone e

Giuseppe Sedilesu), e “Radda vintage” un seminario-degustazione di vecchie annate

guidato dal sommelier Giovanni D’Alessandro e da Davide Bonucci, presidente Enoclub

Siena e fondatore “Sangiovese Purosangue”. Sempre in Chianti Classico, Vallepicciola

amplia la sua offerta enoturistica con la “Pinot Noir Experience”, un viaggio sensoriale

tra i filari e gli spazi iconici della cantina, dedicato all’eleganza del Pinot Nero, e il

“Sunset pic-nic”, per godere in compagnia di tramonti mozzafiato immersi nelle colline

del Gallo Nero, accanto ai già consolidati Wine Safari e Collectors Experience. Borgo

Scopeto Wine & Country Relais, gioiello a 5 stelle incastonato, ancora, tra le colline del

Chianti Classico, di proprietà della famiglia Gnudi Angelini, ospita la mostra fotografica

“Inside Home” di Fabio Giamello, aperta al pubblico fino al 31 maggio, un nuovo tassello

del programma artistico 2025 del Relais, che si arricchisce con il progetto fotografico del

giovane artista senese, noto per la sua capacità di ridare vita attraverso l’obiettivo a

luoghi abbandonati e dimenticati. Domani a Firenze, nel cuore dell’Oltrarno fiorentino,

prende il via “Delitti nell’Orto”, il nuovo appuntamento teatrale in programma a Orto

San Frediano, a cura de La Compagnia delle Seggiole, ispirato ai celebri “Radiogialli” di

Ellery Queen, e che trasforma il giardino urbano in un palcoscenico immersivo dove il

pubblico è protagonista, con la formula del dopocena con delitto: il primo racconto in

programma è “L’avventura della grotta infestata”, con una degustazione a cura di Soul

Kitchen (il ciclo proseguirà quindi il 19 giugno con “L’avventura della donna in nero” e l’11

luglio con “L’avventura degli uomini dimenticati”). Cibo di qualità e prodotti Dop e Igp,

agro-turismo e promozione del territorio, innovazione e agricoltura 4.0, imprenditoria

femminile e nuove generazioni, salute, sostenibilità e sicurezza alimentare: sono i

cinque assi portanti di “Agrofutura” n. 1, Festival firmato da “Qn Quotidiano Nazionale, il

Resto del Carlino e La Nazione” realizzato in collaborazione con la Regione Emilia-

Romagna e la Regione Toscana che, dopo la tappa a Bologna, il 10 e l’11 giugno va in

scena a Firenze, per un festival che si presenta come un percorso multicanale che

unisce informazione, divulgazione e partecipazione attiva, con l’obiettivo di dare voce a

chi crea valore ogni giorno nel settore agroalimentare: agricoltori, imprenditori,

istituzioni, banche, scienziati, startupper, chef, giovani e comunità locali. “Saperi &

Sapori” è un viaggio nel cuore del Chianti Rufina, il 25 maggio, tra vino, cultura e

bellezza alla storica Tenuta Bossi dei Marchesi Gondi, con visite guidate alla villa e alle

cantine, degustazioni private di vini in abbinamento ai prodotti del territorio, le opere

dell’artista Marco Bonecchi nel segno dell’incontro tra arte contemporanea e spirito

rinascimentale, artigiani nei giardini e un aperitivo al tramonto. I “Dialoghi di Pistoia”, il

Festival di Antropologia del contemporaneo, promosso dalla Fondazione Caript e dal

Comune di Pistoia, ideato e diretto da Giulia Cogoli, in programma da domani al 25

maggio, a Pistoia per riflettere sulle diverse modalità e culture dell’abitare il pianeta

esplorando il tema “Stare al mondo: ecologie dell’abitare e del convivere” con 35 ospiti e

54 appuntamenti. Ma c’è anche “Stravino”, la mostra mercato che si tiene il 24 e il 25

maggio nella storica Stazione Leopolda di Pisa, tra degustazioni, incontri con produttori

e masterclass con una selezione dei migliori vini da tutta Italia e non solo. Il Borro Relais

& Châteaux, albergo diffuso nel cuore del Valdarno Superiore e azienda agricola e

vitivinicola interamente biologica di proprietà della famiglia di Ferruccio Ferragamo,

ospita l’evento benefico “Sotto delle buone stelle”, organizzato in collaborazione con

“Chefs for Life” a sostegno della Fondazione Ospedale Meyer di Firenze: il 29 maggio, 17

grandi chef, da Chicco e Bobo Cerea a Vito Mollica, da Loretta Fanella ad Alberto

Quadrio, da Philippe Léveillé ad Andrea Campani, executive chef de Il Borro,

prepareranno una cena a più mani all’insegna della solidarietà. Tornando a

Montalcino, Rosewood Castiglion del Bosco, prestigioso wine relais tra i vigneti del

Brunello in Val d’Orcia, invita i gourmand ad “Amici in Cucina”, con l’executive chef

stellato Matteo Temperini che ospita chef italiani ed internazionali, interpreti della

cucina stellata, per cene a quattro mani, al Ristorante Campo del Drago, 2 stelle

Michelin: dallo chef Philip Chronopoulos del Palais Royal Restaurant Venezia del

Nolinski (3 giugno), a Massimiliano Mascia del San Domenico (22 luglio), da Carlo Cracco

e Mattia Pecis del Ristorante Cracco di Milano e Cracco Portofino (26 agosto), a Peter

Brunel del ristorante che ne porta il nome di Arco (6 settembre). La Maremma Toscana è

attraversata, invece, dal “Tuscany Trail”, l’evento bikepacking e gravel più grande al

mondo che quest’anno si prepara ad accogliere un record assoluto di iscritti - 6.087

persone pronte a scoprire il meraviglioso territorio attraverso 440 in bicicletta - e che

vede protagonista, come sponsor, il Consorzio Tutela Vini della Maremma Toscana, tra i

progetti a supporto dell’enoturismo: la partenza e l’arrivo a Campiglia Marittima, in

questi giorni, per raggiungere il traguardo il 28 maggio, tra i vigneti di Vermentino e

Sangiovese, e il mare. Dal 24 maggio, a Bolgheri, Caccia al Piano, una delle cantine più

dinamiche della “nuova Bolgheri” di proprietà della famiglia Ziliani (alla guida della

griffe Guido Berlucchi, custode della storia del Franciacorta), ospita la mostra della

fotografa ed artista visuale americana Gabrielle Saveri “Italian cowboys - An american

eye on the heart of Maremma”, una “cavalcata diffusa” attraverso suggestive e

coinvolgenti immagini, curate da Sarah Leen, past-director della sezione Fotografia del

“National Geographic Magazine”, in una lettura vis-à-vis tra due culture: quella

dell’Ovest americano caro all’artista e della Maremma, sua nuova terra di elezione, che

hanno storicamente il cavallo quale elemento centrale della propria narrazione

mantenuto vivo grazie ai butteri, i cowboys italiani, appunto. E un vero e proprio

“parterre de roi” dell’enologia italiana - da Marchesi Antinori ad Argiolas, da Berlucchi

Franciacorta a Nicola Biasi, da Bortolomiol a Félsina, da Tenute Folonari a

Fontanafredda, da Fonzone ad Herita Marzotto Wine Estates, da Cantine Lunae a

Masciarelli, da Masi Agricola a Mezzacorona, da Nino Franco a Pasqua Vini, da Pio

Cesare a Poggio al Tesoro (Marilisa Allegrini), da Quintodecimo a San Michele Appiano,

da Sartori di Verona a Torre Rosazza, da Umani Ronchi a Velenosi, da Venica & Venica a

Zorzettig - è protagonista di “VinoVip al Forte”, a Forte dei Marmi in Versilia (8-9

giugno), by “Civiltà del bere”, la storica rivista guidata da Alessandro Torcoli, affiancato

dal comunicatore Gianni Mercatali e dal giornalista e critico enogastronomico Aldo

Fiordelli, e dedicato ad operatori e al pubblico, con un focus dedicato ai fine wines

bianchi italiani e del mondo, il talk-show “Il mondo del vino raccontato da chi lo farà”

con giovani e giovanissimi che disegneranno le nuove forme dell’enologia italiana, il

Premio Pino Khail “per la valorizzazione del vino italiano” intitolato al fondatore di

“Civiltà del Bere”, e un wine tasting con i grandi nomi dell’enologia nazionale

nell’ottocentesca Villa Bertelli e nel suo giardino. Con “Vini bagnanti”, il 21 giugno, il vino

torna in riva al mare, con 50 cantine - dall’Italia, dal Piemonte alla Sicilia, alla

Champagne, dalla Spagna all’Ungheria, passando per la Grecia, da Toscani a Vigneti

Massa, da Principe Corsini a Giodo, da Petrolo ad Ampeleia, da Michele Satta a Campo

alle Comete, per citarne solo alcune - sulla spiaggia privata del Resort Riva degli

Etruschi, a San Vincenzo sempre sulla costa toscana (dove, insieme all’Università di

Firenze, si coltivano ortaggi e grani antichi, come il Carciofo Violetto della Val di Cornia,

Presìdio Slow Food, l’olio Evo della Tenuta Biliotto, i vini bianchi e rossi Marittimo con

Michele Satta, uno dei più importanti produttori di Bolgheri, e i distillati creati con

Nannoni Grappe), tra degustazioni, laboratori e gastronomia in collaborazione con “Vini

Migranti”, Slow Food, e in particolare la condotta Costa degli Etruschi, Slow Wine e

l’Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo.

In Umbria, tra vino e olio

È nel vivo anche il format di esperienze di oleoturismo firmato Strada dell’Olio Evo Dop

Umbria: le “Passeggiate & buon gusto di primavera 2025 tra borghi, ulivi e fattorie”, con

le tappe del 24 maggio a Monterubiaglio a Castel Viscardo e il 31 maggio a Foligno. A

Montefalco, “Anteprima Sagrantino” dedicata alle nuove annate dei vini dei territori di

Montefalco e Spoleto, organizzata dal Consorzio dei Vini di Montefalco, sarà di scena il 17

e il 18 giugno. E Montefalco dove la storica cantina Scacciadiavoli, guidata dalla famiglia

Pambuffetti, lancia l’edizione n. 1 del “Nose Art Festival - Naf”, il 21 e il 22 giugno, un

evento interamente dedicato all’olfatto come linguaggio culturale e strumento di

conoscenza, per stimolare l’immaginazione e comunicare emozioni, attraverso un

programma che intreccia discipline diverse, tra cui neuroscienze, arte ed

enogastronomia, e coinvolge scienziati, artisti, performers e ricercatori, in collaborazione

con lo storico e prestigioso “Festival dei Due Mondi Spoleto”.

Dalle Marche all’Abruzzo, nel segno del mix vino-cibo-territorio

La “Gara Nazionale dei Brodetti e delle Zuppe di Pesce” è la sfida italiana a colpi di

padelle e cucchiai tra chef professionisti, freelance e personal chef che ambiscono al

titolo di Campione italiano dei brodetti e delle zuppe di pesce, mettendo nel piatto

anche una ricetta inedita, puntando alla finale che li vedrà protagonisti il 31 maggio e il 1

giugno a Fano nell’edizione n. 23 di “BrodettoFest”, il Festival nazionale del Brodetto e

delle Zuppe di pesce.

Il 25 maggio a L’Aquila ben 16 maestri gelatieri da ogni parte d’Italia si ritroveranno “alla

corte” di Francesco Dioletta, Tre Coni del Gambero Rosso, che festeggia i 40 anni delle

storiche Gelaterie Duomo. E pianta la sua prima bandierina in Abruzzo “Enovitis in

campo”, la rassegna itinerante di Unione Italiana Vini (Uiv) dedicata alle tecnologie per

la viticoltura, il 18 e il 19 giugno tra i vigneti del Montepulciano della Cantina Marramiero

a Rosciano.

Nel Lazio, tra abbazie e tradizioni secolari

Dal 6 all’8 giugno, l’Abbazia di Fossanova a Priverno, accoglierà una nuova edizione di

“Vini d’Abbazia”, l’evento che celebra la tradizione enologica monastica attraverso

storia, cultura e degustazioni d’eccellenza, ideato dal giornalista Rocco Tolfa, con banchi

d’assaggio, masterclass (da “Il Cesanese: vino dei papi”, guidata da Andrea Amadei,

sommelier e voce di Decanter su Rai Radio 2, a “La Gioia delle bollicine”, a cura della

giornalista Chiara Giovoni, Ambassadeur du Champagne per l’Italia, da “Il vino dei

Romani, il nettare della storia” con la wine educator Cristina Mercuri, DipWset, e

Federica Colaiacomo, archeologa e direttrice scientifica del Museo Lavinium, ad

“Amphora” in collaborazione con “Amphora Revolution” di “Merano WineFestival” e

Vinitaly con Helmuth Köcher, fondatore “Merano WineFestival”, e Simona Geri, a “Il

Viaggio”, dedicata all’enoturismo e alla bellezza dei paesaggi vitati italiani, con Chiara

Giorleo, capo panel per l’Italia “World’s Best Vineyards”, e Fabio Sironi, caporedattore

“Dove”), Presìdi Slow Food e conferenze. Le cantine? Da Abbazia di Novacella all’Abbazia

di Praglia, da Arnaldo Caprai a Badia a Passignano - Marchesi Antinori, da Cascina del

Monastero - Opera Pia Barolo all’Abbazia del Goleto - Feudi di San Gregorio, dal

Monastero dei Frati Bianchi di Fivizzano al Monastero di Bose Fraternità di Assisi San

Masseo, dall’Abbazia di Monte Oliveto Maggiore alla Cantina Convento Muri-Gries,

dall’Abbazia di Rosazzo - Livio Felluga a San Francesco della Vigna, dal Convento

dell'Annunciata di Rovato - Bellavista al Monastero di Santo Stefano Belbo - Beppe

Marino, dal Monastero delle Suore Trappiste di Vitorchiano al Monastero di Sabiona -

Cantina Valle Isarco, dalle Cantine Cremisan di Betlemme all’Abbaye de Cîteaux e

Château de la Tour - Clos de Vougeot in Borgogna all’Abbaye de Villers a Vallonia in

Belgio, tra le oltre 30 presenti. Il Consorzio del Roero Docg firma una cena esclusiva, un

viaggio tra grandi vini e sapori d’autore, con i piatti firmati dallo chef stellato Giuseppe

Di Iorio, in abbinamento ai migliori vini del Roero, in un mix perfetto di gusto, talento e

panorama unico sul cuore antico della Città Eterna, il 27 maggio al Rhinoceros Le

Restau & RoofBar, a Roma (evento riservato, su invito). Ma torna anche il “Roma Bar

Show” 2025, l’evento di riferimento per il mondo del beverage e della mixology, nella

suggestiva cornice del Palazzo dei Congressi di Roma, dal 26 al 27 maggio. Il “World

Trophy of Pastry Gelato e Ice Cream”, uno dei concorsi più prestigiosi a livello

internazionale nel settore della pasticceria e del gelato edito dalla Federazione

Internazionale di Pasticceria, Gelateria e Cioccolateria (Fipgc) torna il 6 e il 7 novembre,

sempre a Roma, all’Hotel Roma.

In Campania, tra vino e Dieta Mediterranea 

Fino al 24 maggio, va in scena l’edizione n. 17 di “Wine & Thecity”, la rassegna diffusa

che promuove a Napoli la cultura del vino e la scoperta del territorio, con appuntamenti

in luoghi insoliti e non convenzionali, spazi privati, palazzi storici, giardini e boutique,

ristoranti, alberghi e percorsi urbani inediti. Il vino, con 100 cantine italiane protagoniste,

e la città partenopea sono i protagonisti dell’evento, dalle boutique ed i locali storici del

quartiere Chiaia, ai bistrot, roof top ed i piccoli e grandi hotel del centro storico e del

lungomare, dal Complesso di Santa Maria della Vita, noto come Ospedale San Camillo e

sede dell’Associazione La Tenda al Rione Sanità (con il progetto VVVita, delle giornaliste

Monica Piscitelli e Laura Guerra, che punta a recuperare e raccontare questo angolo di

Napoli segreta, e la degustazione di pizze nel ruoto di Ciro Oliva in abbinamento alla

Kombucha), alle Cantine dell’Averno sul Lago d’Averno nei Campi Flegrei (per una

tavolata tra i vigneti). Il Next di Capaccio-Paestum ospiterà il “Campionato della Pasta

Fresca Fatta a Mano”, l’unica competizione al mondo dedicata alla straordinaria arte

della pasta fatta a mano, dal 30 maggio al 1 giugno, in occasione del “DMed - Salone

della Dieta Mediterranea”.

In Puglia, la “vie en rose” del Sud Italia

Un viaggio alla scoperta del vino naturale e dei produttori che, con passione, portano

avanti il metodo di produzione artigianale si può fare il 24 maggio a Lecce con “Vini

Vaganti”, evento itinerante che coinvolge alcuni locali in cui incontrare 20 produttori e

degustare i loro vini, visitando la Lecce barocca, grazie ad un’idea di Natalino Del Prete,

alla guida della cantina di San Donaci e “padre” della filosofia del vino naturale in Puglia.

Il 1 giugno torna “La Vieste en Rose”, kermesse dedicata al vino rosato e per scoprire le

meraviglie che ci riserva un territorio unico come la Puglia e in particolare il Gargano e

Vieste, ormai mete riconosciute e apprezzate a livello turistico in tutto il mondo. Ad

anticiparla, un meeting tecnico-enologico dal 29 maggio al 1 giugno, con esperti a

confronto su progetti del vino rosato, tra passato, presente e futuro. Sarà la rinnovata ex
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Weekend del 24 e 25 maggio 2025 a
Genova: sagre, focaccia gratis, Birralonga
ed eventi da non perdere

Genova, 22/05/2025.

Il weekend di sabato 24 e domenica 25 maggio 2025, a Genova e dintorni,
promette tante opportunità di godere di questa fase di primavera ormai
avanzata, sebbene meteorologicamente ancora timida: tra fiere, occasioni
conviviali e molte possibilità di stare all'aria aperta ce n'è davvero per tutti i
gusti. Si parte dalla Birralonga 2025 per chi ama la birra artigianale e si procede
con la Festa della focaccia di Recco. Poi c'è la Sagra della Fragola a Rossiglione,
la Sagra del Raviolo a San Siro di Struppa e infine Scoffera in Fiera. E non
dimentichiamo l'ultimo weekend della Fiera del Libro in piazza Matteotti. 

Le visite guidate e i tour all'aria aperta comprendono la Genova di Faber, la
giornata dedicata alle Dimore Storiche, la degustazione nel centro storico di
Un'Isola medievale nel cuore di Genova, l'escursione nel Parco del Beigua di
L'Alta Via in fiore e quella nel Parco dell'Aveto, la visita guidata alla Badia di
Tiglieto e quella al Castello Mackenzie. 

Ricordiamo anche gli eventi nell'ambito della musica e degli spettacoli: dalla
Carmen di Bizet alla musica di Schubert e Berio, da Richard Gere e Jetsun Pema
in diretta streaming a Hotspot: la storia di chi fugge, alla fusion degli
Einbahnstrasse al Count Basie. Senza dimenticare la Genova Design Week, che
anima il centro e non solo con installazioni ed eventi.

Ecco una guida degli eventi da non perdere per il weekend del 24 e 25 maggio
2025 a Genova e provincia, divisi per categorie. Si raccomanda, come sempre, di
consultare gli organizzatori in caso di maltempo per gli eventi all'aperto e le
visite guidate.

Fiere e food

Fiera del Libro in piazza Matteotti, dall'1 al 25 maggio

Birralonga 2025: degustazione di birre artigianali e street food. Le 8 tappe
in centro storico, domenica 25 maggio

Cena Condivisa del centro storico 2025, tavolata di oltre 1 km da Prè a
piazza San Giorgio, sabato 24 maggio

Sagra della Fragola 2025 a Rossiglione con fragole, mercatino e sport,
domenica 25 maggio

Mare & Mosto 2025 a Sestri Levante: vino, olio e sapori della Liguria,
domenica 25 e lunedì 26 maggio

Festa della Focaccia di Recco 2025: focaccia col formaggio gratis, sfide
golose ed eventi, domenica 25 maggio

Sagra del Raviolo 2025 a San Siro di Struppa con tris di ravioli e musica,
sabato 24 maggio

Scoffera in Fiera 2025: 150 banchi nel verde, prodotti tipici e attività,
domenica 25 maggio

Tipicamente Chiavari, il mercatino agroalimentare con visita guidata
gratuita, sabato 24 e domenica 25 maggio

Concerti e nightlife

Schubert e Berio, concerto con Claudio Marino Moretti, domenica 25
maggio

Einbahnstrasse Fusion Music, concerto al Count Basie con Claudio Capurro,
sabato 24 maggio

Canzoniere, il concerto di Michele Marco Rossi a Sant'Agostino, domenica
25 maggio

Filarmonica Sestrese, il concerto al Teatro Verdi, sabato 24 maggio

Festival Nazionale della Polifonia e del Folklore a Campomorone, sabato 24
maggio

Teatro e spettacoli

Carmen, l'opera di Georges Bizet al Carlo Felice, fino a domenica 25 maggio

Zena for Elodie: due eventi di solidarietà per sostenere una piccola
concittadina, sabato 24 maggio

Pinocchio Musical, lo spettacolo con Pino e gli anticorpi, sabato 24 e
domenica 25 maggio

Marco Berry con Mind Revolution al Sipario Strappato, sabato 24 maggio.
Annullato per motivi di salute dell'artista.

Hotspot: la storia di chi fugge, spettacolo al Teatro Modena, domenica 25
maggio

Romeo e Giulietta, l'amore è saltimbanco, sabato 24 maggio

Richard Gere e Jetsun Pema in diretta streaming per il film Dalai Lama. La
saggezza della felicità, domenica 25 maggio

Eventi per bambini

Maggio in festa a Casella: cibo, musica ed esibizioni sportive, domenica 25
maggio

Note in famiglia, laboratori musicali e concerti per bambini, sabato 24
maggio

Mac. Musica al Castello, laboratori per bambini al Castello D'Albertis,
sabato 24 maggio

Itinerari e visite guidate

La Genova di Faber, tornano le visite guidate musicali nei luoghi di De
André, sabato 24 maggio

Giornata Dimore Storiche 2025 a Genova e in Liguria: i luoghi aperti
gratuitamente, domenica 25 maggio

SfogliandoGenova, visite guidate gratuite in città per la Fiera del Libro, fino
a domenica 25 maggio

Dai Vicoli al Cielo 2025: apertura di 24 chiese in centro storico con visite
guidate gratis, fino a sabato 31 maggio

Racconti essenziali sulla Via della Seta, visite guidate a Palazzo Bianco,
fino a domenica 25 maggio

Maggio nelle Valli del Parco dell'Aveto, escursioni ed eventi
enogastronomici, fino a domenica 25 maggio

Visita guidata all'Orto Botanico Hanbury, il giardino segreto della città,
sabato 24 maggio

Visita guidata a Castello Mackenzie, il gioiello di Coppedè tra salone e
grotte, sabato 24 maggio

Un'isola medioevale nel cuore di Genova, visita guidata con degustazione
di prodotti liguri, domenica 25 maggio

L'Alta Via in fiore, escursione panoramica tra le fioriture nel Parco del
Beigua, domenica 25 maggio

Genova: Alpesisa in una notte di novilunio, escursione nell'entroterra
genovese, domenica 25 maggio

Visita guidata alla Badia di Tiglieto, gioiello nel Parco del Beigua, sabato 24
maggio

Settimana dei Cimiteri Storici, gli eventi al Cimitero di Staglieno, fino al 5
giugno

Incontri

Genova Design Week 2025, il programma: esposizioni, installazioni e talk
con tema Materia, fino a domenica 25 maggio

Cimitero di Staglieno: l'architettura, conferenza itinerante di Debora
Colombo, sabato 24 maggio

Premio Andersen 2025, la cerimonia premiazione a Palazzo Ducale, sabato
24 maggio

Shopping

Ultimo Black Friday di Giglio Bagnara con sconti fino al 70%, degustazione
e regalo, fino a sabato 24 maggio

Mercatino delle occasioni a Bavari, sabato 24 maggio

Sport

Festa dello Sport 2025,  la ventunesima edizione a Genova, fino a
domenica 25 maggio

Festa dei Popoli 2025 a Sestri Levante con sport, eventi e cena etnica,
sabato 24 e domenica 25 maggio

Mostre

Il Museo Impossibile a Genova con oltre 60 attrazioni, illusioni ottiche e
giochi

Pietra Ligure in fiore, l'infiorata più grande d'Europa

Gli Eredi dei Macchiaioli a Palazzo della Meridiana

Cornelis de Wael e la Genova del Seicento, la mostra a Palazzo Bianco

Hollywood in riviera: la mostra fotografica di Francesco Leoni arriva a
Portofino

Imago Buddha. Il linguaggio dei simboli nell'arte buddhista, la mostra al
Chiossone

Giorgio Griffa. Dipingere l'invisibile, la mostra a Palazzo Ducale

La gioia della distanza. Franz Prati in mostra a Genova
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Gli Eredi dei Macchiaioli: da Silvestro Lega a Plinio Nomellini, mostra a
Palazzo della Meridiana

World Press Photo Exhibition, il fotogiornalismo in mostra a Palazzo
Ducale
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25-26/5 a Sestri Levante: Mare&Mosto
Maggio 22, 2025

Torna Mare&Mosto, la manifestazione sul vino e sull’olio ligure. All’ex Convento dell’Annunziata
la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cooking
dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria
2025.
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Weekend di sabato 24 maggio e domenica 25 maggioWeekend di sabato 24 maggio e domenica 25 maggioWeekend di sabato 24 maggio e domenica 25 maggioWeekend di sabato 24 maggio e domenica 25 maggio
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I migliori eventi del weekendI migliori eventi del weekendI migliori eventi del weekendI migliori eventi del weekend

Tra i migliori eventi del weekend 24-25 maggio 2025 da segnalare quello che si terrà a
Sestri Levante (GE), in programma per il fine settimana. La location è quella dell’Ex

Convento dell’Annunziata, nella Baia del Silenzio. L’evento è denominato Mare&Mosto – Le
Vigne Sospese. Si tratta di una manifestazione che è strettamente dedicata a colori, sapori

ed odori del territorio ligure. Vino e olio saranno i protagonisti assoluti, con la presenza di

oltre 100 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali.

In Friuli Venezia Giulia, invece, l’evento in località Grado Pineta, provincia di Gorizia che
farà da cornice alla Provincia è l’international Street Food in programma fino a domenica

25 maggio 2025, con orario continuato dalle ore 12 alle ore 24. Saranno presenti anche gli

aerei della Pattuglia acrobatica nazionale, che si esibiranno nella giornata di domenica.

Ulteriori eventi da seguireUlteriori eventi da seguireUlteriori eventi da seguireUlteriori eventi da seguire

Nella Regione Lazio, invece, interessante è il TTS Street Food, in programma dal 23 al 25
maggio 2025. Si tratta del Porta Portese Street Food, che trasformerà lo storico quartiere

della Capitale in una festa non stop di tre giorni. Stand enogastronomici e mercatini faranno

da padrone nella zona, sia per pranzo che per cena. Ricette della tradizione romana ma non

solo: presenti 20 street chef che presenteranno piatti che provengono da varie zone d’Italia:

Marche, Sicilia, Abruzzo, fino ad arrivare anche alla cucina estera, con prelibati piatti che

provengono dall’India, dalla Spagna e dall’Argentina.

Infine, in provincia di Vicenza, in località San Bortolo di Arzignano, la Sagra di Santa Maria
Ausiliatrice, ormai arrivata alla 178esima edizione. Si terrà fino al 25 maggio 2025. Il cuore

della festa religiosa sarà domenica 25 maggio, in cui sono presenti diversi eventi per grandi e

per piccini.
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OBIETTIVO: PREVENIRE L’ABUSO DI ALCOOL

Sestri: l’associazione sommelier incontra gli
studenti sul tema del “bere consapevole”
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

In occasione della X edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la rassegna sul vino e sull’olio ligure organizzata da Ais
Liguria – Associazione Italiana Sommelier, che si terrà
domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, questa
mattina, mercoledì 21 maggio 2025, alle ore 10.15 nell’Aula
Magna dell’Istituto Natta Deambrosis, si è tenuta un’anteprima
dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani.

L’appuntamento, dal titolo “Il bere consapevole Awareness – Il
vino e i giovani”, ha visto la partecipazione di Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria, e di Giuseppe Ianni e Maura Caleffi,
rispettivamente assessore alla Città del Vino ed Eventi e
assessore all’Istruzione e ai Servizi Sociali del Comune di Sestri
Levante. A tenere l’incontro sono stati il medico e sommelier
Giuseppe Marini e la preside dell’Istituto Natta Deambrosis
Paola De Vincenzi.

«L’Associazione Italiana Sommelier della Liguria da diverso
tempo è impegnata nell’organizzazione, nella promozione e
nella realizzazione di eventi rivolti ai giovani – afferma il
presidente di Ais Liguria Rezzano – In quest’ottica abbiamo
voluto inserire all’interno del programma della nostra
manifestazione più importante, “Mare Mosto – Le Vigne
Sospese”, giunta quest’anno al prestigioso traguardo della
decima edizione, un momento ad essi dedicato. L’obiettivo di
questo incontro è quello di prevenire l’abuso di alcool tra gli
adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una
corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte
del degustare».

  

Più informazioni   giovani   Sestri Levante
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

In occasione della X edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la rassegna sul vino e sull’olio ligure organizzata da
Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier, che si terrà
domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante,
questa mattina, mercoledì 21 maggio 2025, alle ore 10.15
nell’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis, si è tenuta
un’anteprima dedicata al tema del bere consapevole tra i più
giovani.
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

In occasione della X edizione di Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese, la rassegna sul vino e sull’olio ligure organizzata da Ais
Liguria – Associazione Italiana Sommelier, che si terrà
domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, questa
mattina, mercoledì 21 maggio 2025, alle ore 10.15 nell’Aula
Magna dell’Istituto Natta Deambrosis, si è tenuta un’anteprima
dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani.

L’appuntamento, dal titolo “Il bere consapevole Awareness – Il
vino e i giovani”, ha visto la partecipazione di Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria, e di Giuseppe Ianni e Maura Caleffi,
rispettivamente assessore alla Città del Vino ed Eventi e
assessore all’Istruzione e ai Servizi Sociali del Comune di Sestri
Levante. A tenere l’incontro sono stati il medico e sommelier
Giuseppe Marini e la preside dell’Istituto Natta Deambrosis
Paola De Vincenzi.

«L’Associazione Italiana Sommelier della Liguria da diverso
tempo è impegnata nell’organizzazione, nella promozione e
nella realizzazione di eventi rivolti ai giovani – afferma il
presidente di Ais Liguria Rezzano – In quest’ottica abbiamo
voluto inserire all’interno del programma della nostra
manifestazione più importante, “Mare Mosto – Le Vigne
Sospese”, giunta quest’anno al prestigioso traguardo della
decima edizione, un momento ad essi dedicato. L’obiettivo di
questo incontro è quello di prevenire l’abuso di alcool tra gli
adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una
corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte
del degustare».
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Domenica a Sestri Levante c’è Mare & Mosto

Il Presidente di AIS LIGURIA ci svela in anteprima contenuti ed eventi dell’edizione 2025 di
Mare & Mosto all’annunziata di Chiavari il 25 e 26 maggio: ascolta QUI il podcast
dell’intervista!

Ascolta in una nuova finestra | Durata: 7:22 | Registrato il 21 Maggio 2025

Abbonati: Amazon | Spotify | TuneIn | YouTube

↑

© Radio Aldebaran 2025

"Dedicato con immenso amore alla mia buona stella, Aldebaran" FD

Pianifica con noi la tua campagna pubblicitaria su Radio Aldebaran-
commerciale@radioaldebaran.it
Il tuo contatto diretto con Speakers: diretta@radioaldebaran.it - Redazione Giornalistica:
redazione@radioaldebaran.it - Redazione sportiva: sport@radioaldebaran.it - Direzione Artistica e
Organizzazione Eventi: direttore@radioaldebaran.it - Telefono: 0185314125

Ascoltaci in dab+ sul blocco 12A (mux di Liguria Dab) in FM per la riviera ligure di levante 88.8 –
91.3 – 92.9 – 101.5 e su internet cliccando qui
RADIO ALDEBARAN Coop.r.l. - Viale Tappani 20, 16043 CHIAVARI (GE) - C.F. 02203510108 - P.IVA 00179720990

Riservato ogni diritto di utilizzo. Rispetto ai contenuti trasmessi e/o riprodotti in qualsiasi forma (testo, disegno,
foto, video, audio, podcast e streaming, ecc...) è vietata ogni utilizzazione funzionale atta all'addestramento di
sistemi di intelligenza artificiale generativa. E' altresì fatto divieto espresso di utilizzare mezzi automatizzati di data
scraping senza autorizzazione.

Privacy e Cookie Codici di Condotta Trasparenza Politica Editoriale Elezioni Politiche ed Europee 2024

Domenica a Sestri Levante c'è Mare & Mosto

 

Le IntervisteLe IntervisteLe IntervisteLe Interviste

1x 00:00  7:22/

SUBSCRIBE SHARE

RSS FEED https://radioaldebaran.it/feed/podcast/le-interviste

SHARE

LINK https://radioaldebaran.it/podcast/domenica-a-sestri-levante-ce-mare-mosto

EMBED
<blockquote class="wp-embedded-content" data-secret="Mioz3Le6RX"><a href="https:/…



21 Mag 2025 BLENDNEWS

Torna a Sestri Levante
Mare&Mosto, vino e olio ligure
 

Domenica 25 e lunedi 26 magio, all’ex Convento dell’Annunziata la X
edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e
show cooking dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la
finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.
 

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in
collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima
edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa
80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di
Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo
del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una
significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro
produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food
a!acciata sul mare che o"re ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri,
da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti..

Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria

Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino
e dell’olio ligure, un’occasione straordinaria per far
conoscere il valore delle nostre filiere produttive e il
legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura
agroalimentare. La Regione è al fianco di chi lavora ogni
giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la
viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per
investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta
alla Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%. Per
l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di
euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e
nuove misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con
fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva Taggiasca in
salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione
internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS
Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti
gli attori coinvolti per aver reso ancora una volta
Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto.

Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento

Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto. Una
manifestazione che negli anni è cresciuta fino a diventare
un vero punto di riferimento per gli amanti del vino e
per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio
questo importante anniversario, abbiamo ampliato il
programma dei due giorni, unendo alla parte già
consolidata di degustazione e approfondimento anche
delle novità come workshop, show cooking e uno
spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno
il concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a
marchio Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior
Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che
anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro
eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le
istituzioni, i partner e gli sponsor che hanno permesso la
realizzazione di questa importante edizione.

 

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti
del vino e dell’olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione
Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di
domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle due
giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria
2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni
edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra regionale, che
quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto
2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con
l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni
condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio
alle ore 10.15 all’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata
al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e
alle studentesse, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti
attraverso la promozione e la di"usione di una corretta e sana cultura del vino,
del bere consapevole e dell’arte del degustare.

L’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona
Ferro

Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la
manifestazione Mare Mosto Le Vigne Sospese perché da
tempo impegnati nella promozione e realizzazione di
eventi rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che
bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità è
importante far nascere e crescere nei giovani una cultura
delle bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e
corretto e a valori positivi di socialità e convivialità, a
partire dall’educazione familiare.

 

 

Il programma di domenica 25 maggio
La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico
di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del
sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura
Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è
in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”,
in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La
Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il
responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione europea
Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto
alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con
l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con
gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area
food con le più succulente o"erte gastronomiche liguri proposte da Pastificio
Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100%
Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking
dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di domenica
sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle
trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella e avranno
l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre
focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in
collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di
tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt
del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e
Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie
agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente
di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza “Espressioni
della provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori
dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini
e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un
a"resco della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con
l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

 

Il programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai
lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo
“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da
Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna
l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al
mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio Novella,
e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il supporto di
TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del
Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima
edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo
Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del
Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni
rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore,
proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle
semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero
dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio
Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag –
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus,
Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop
Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e
Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo,
Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio
O#cina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utili
L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le
prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo
del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con
penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o
una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della
giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale
“Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri
Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti
gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro
menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito
www.maremosto.it.
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Demeter Italia ha un
nuovo Cda: Enrico
Amico confermato
presidente
L’Assemblea elettiva del 31 maggio ha
scelto il nuovo direttivo. Marco…
Paravicini di Cascine Orsine è
vicepresidente.   Un’assemblea dei
soci molto partecipata e la riconferma
di Enrico Amico, imprenditore agricolo
campano, a presidente di Demeter
Italia.
Sabato 31 maggio, nella sede
dell’associazione a Sorbolo Mezzani
(PR), l’assemblea elettiva ha scelto il
direttivo che guiderà l’attività
dell’associazione per i prossimi tre
anni, un’importante occasione di
confronto con i soci licenziatari del
marchio che certifica la qualità della
produzione agricola biodinamica.
Prima di procedere con le votazioni del
nuovo cda è stato approvato il bilancio
e l’aumento del numero, da 7 a 9, dei
consiglieri presenti nel Consiglio di
amministrazione. Si sono poi svolte le
operazioni di voto, in presenza e in
modalità online per raggiungere tutti i
soci italiani. Le preferenze di voto
hanno confermato gran parte dei
consiglieri in carica nel triennio 2022-
2025: Enrico Amico (Az. agricola
Enrico Amico – CE), Marco Paravicini
Crespi (Cascine Orsine – PV), Alois
Lageder (Az. Alois Lageder – BZ),
Elisabetta Foradori (Az. agricola
Foradori – BZ), Paolo Fontanabona (Az.
agricola Fontanabona – VR) e Carlo
Boni Brivio (Az. Il Cerreto – PI). Fanno il
loro ingresso nel Cda Demeter Italia
Maria Grazia Minisci (Az. Minisci Maria
Grazia – CS), Argentino Trolli (Az.
agricola Passioni Vitae – CH) e
Giuseppe Zulli (Az. Zulli Giuseppe –
CH). Per non fermare le attività
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Bianco Pomice, il
bianco delle Eolie di
Tenuta di Castellaro
È il vino iconico della cantina siciliana:
un viaggio tra mineralità vulcanica e…
profumi intensi, simbolo di un territorio
unico e incontaminato   Storie di
vento, di lava e di mare
raccontano Bianco Pomice, l’iconico
vino di Tenuta di Castellaro: l’anima
delle Isole Eolie è racchiusa
nell’incontro tra Malvasia delle
Lipari (60%) e Carricante (40%), due
vitigni autoctoni straordinariamente
diversi che si uniscono in un perfetto
equilibrio di aromi e freschezza.
Massimo Lentsch proprietario della
cantina Bianco Pomice rappresenta
l’anima delle Eolie. La nostra volontà è
sempre stata quella di valorizzare
questo straordinario territorio,
rispettando la natura e
interpretandone al meglio le
potenzialità. Ogni sorso di Bianco
Pomice racchiude il respiro dell’isola, la
purezza della pietra pomice e la
freschezza delle brezze marine. È un
vino che parla di passione, di rispetto e
di autenticità. Fin dalla prima
vendemmia del 2008 della cantina
siciliana, Bianco Pomice si eleva a
punto di riferimento dell’azienda. Il suo
nome è un omaggio alla pietra pomice,
simbolo dell’Isola di Lipari e delle sue
origini vulcaniche: questo materiale,
leggero e poroso, richiama la
mineralità e la freschezza del vino.
Come la pietra pomice emerge dal
fuoco vulcanico e dall’acqua, così
Bianco Pomice nasce dall’incontro tra
il terroir unico dell’isola e la sapiente
lavorazione in cantina, dando vita a
una persistenza gustativa che si
trasforma in simbolo di autenticità e
ra#natezza.   Bianco Pomice è un vino
emblematico dell’approccio etico e
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La nuova eleganza del
rosso: Domini Veneti
presenta un
valpolicella che parla
la lingua del presente
  C’è un momento in cui anche i
territori più antichi sentono il bisogno…
di respirare una luce diversa, di
interpretare la propria essenza con un
passo più lieve, senza smarrire
profondità o coerenza.   È da questo
ascolto della terra, del clima, dei
consumatori che nasce la nuova sfida
firmata Domìni Veneti: un inedito
Valpolicella Classico DOC che segna
una svolta stilistica e culturale. Più
fresco, più agile, più moderno. Un
rosso che invita alla condivisione,
senza rinunciare alla complessità
tipica della denominazione. Direttore
Generale Daniele Accordini. Questo
Valpolicella rappresenta un’evoluzione
del nostro territorio: un vino più fresco,
con una minore gradazione alcolica,
pensato per un consumatore attento
alla qualità ma anche curioso di nuove
esperienze. La nostra sfida è
coniugare tradizione e innovazione,
o"rendo un’espressione autentica
della Valpolicella che si adatti a stili di
consumo più moderni e versatili. È un
vino che racconta la nostra identità,
rispettando il carattere della
denominazione ma con un nuovo
carattere, perfetto per chi cerca
eleganza e freschezza nel calice.
Frutto di un lavoro di osservazione,
selezione e intuizione tecnica, questo
nuovo vino è figlio delle alture della
Valpolicella Classica, dove le uve
maturano con lentezza e precisione,
conservando acidità e fragranza. È il
risultato di una vinificazione studiata
per esaltare freschezza, frutto e
bevibilità, tre parole chiave che, oggi
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Sestri Levante, il 25 e 26
maggio la X edizione di
Mare&Mosto
  3 settimane ago

In occasione della X edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la rassegna sul

vino e sull’olio ligure organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana

Sommelier, che si terrà domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, questa mattina,

mercoledì 21 maggio 2025, alle ore 10.15 nell’Aula Magna dell’Istituto Natta

Deambrosis, si è tenuta un’anteprima dedicata al tema del bere consapevole tra i

più giovani.

L’appuntamento, dal titolo “Il bere consapevole Awareness – Il vino e i giovani”,

ha visto la partecipazione di Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria, e

di Giuseppe Ianni e Maura Caleffi, rispettivamente assessore alla Città del Vino

ed Eventi e assessore all’Istruzione e ai Servizi Sociali del Comune di Sestri

Levante. A tenere l’incontro sono stati il medico e sommelier Giuseppe Marini e

la preside dell’Istituto Natta Deambrosis Paola De Vincenzi.

«L’Associazione Italiana Sommelier della Liguria da diverso tempo è impegnata

nell’organizzazione, nella promozione e nella realizzazione di eventi rivolti ai

giovani – afferma il presidente di Ais Liguria Rezzano– In quest’ottica abbiamo

voluto inserire all’interno del programma della nostra manifestazione più

importante, “Mare Mosto – Le Vigne Sospese”, giunta quest’anno al prestigioso

traguardo della decima edizione, un momento ad essi dedicato. L’obiettivo di

questo incontro è quello di prevenire l’abuso di alcool tra gli

adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana

cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare».
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Torna a Sestri Levante Mare&Mosto, vino e
olio ligure
 

Domenica 25 e lunedi 26 magio, all’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di
degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cooking dedicati agli appassionati e agli addetti al
settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.
 

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione, propone due giorni
interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino,
Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine
di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food a!acciata
sul mare che o"re ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle
aziende presenti..

Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria

Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere produttive e il
legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare. La Regione è al
fianco di chi lavora ogni giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la
viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina,
ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%.
Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi
ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate all’innovazione.
Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia,
un traguardo strategico per la valorizzazione internazionale del nostro patrimonio
agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli
attori coinvolti per aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e
una grande occasione di crescita per il comparto.

Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento

Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto. Una manifestazione che negli
anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli amanti del
vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo importante
anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo alla parte già
consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità come workshop,
show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il
concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e la
finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che
anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro eccezionali vini, oli e prodotti
del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli sponsor che hanno permesso la
realizzazione di questa importante edizione.

 

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le eccellenze enogastronomiche della
regione, un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale
Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole
rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni edizione,
all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in
Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con l’obiettivo di
rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone
pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna
dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro,
riservato agli studenti e alle studentesse, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la
promozione e la di"usione di una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare.

L’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro

Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare Mosto Le
Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e realizzazione di eventi
rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che bisogna bere nella maniera giusta
e nella giusta quantità è importante far nascere e crescere nei giovani una cultura
delle bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a valori positivi di
socialità e convivialità, a partire dall’educazione familiare.

 

 

Il programma di domenica 25 maggio
La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”.
Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais
Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e
dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio,
Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La
Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais
Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della
manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80
produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente o"erte gastronomiche
liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza
del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione
delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino
tutti i passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in
collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è
in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo
Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da
Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la
conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione
viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro
Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un a"resco della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la
terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

 

Il programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la
masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”,
condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna l’appuntamento con i workshop sulla
preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio
Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico
Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario
Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di
Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il
vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero dell’agricoltura, della sovranità
alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag
– Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria,
Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al
supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini.
Mare&Mosto 2025 è realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto
Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio O#cina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utili
L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il
programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito
www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino, olio e
food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel
prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione
di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare
un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il
coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù,
aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco
completo dei locali aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it.
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Pronta la seconda edizione di
ITINERE a Roma
  Pochi giorni e partirà la 2^ Edizione di ITINERE, in
programma il 14 e 15 giugno dalle 11.00 alle 19.00…
all’interno del Ristorante Mike’s, situato al quarto piano
dello storico palazzo Coin di San Giovanni a Via
Magnagrecia 2, una delle cornici più suggestive di
Roma. L’attico si trasformerà in una inedita esperienza
sensoriale per accogliere 40 aziende di eccellenza del
settore enogastronomico, provenienti da tutta Italia. Ed
è proprio la filosofia di ITINERE dal latino “viaggio o
percorso” che riunisce l’esperienza della ricchezza dei
nostri territori e la possibilità di conoscere aziende di
altissima qualità, con una prospettiva di crescita e
sviluppo, creando una connessione di relazioni durature.
La Kermesse, oltre ai banchi d’assaggio, nella sala
riservata del ristorante, permetterà di fruire, dietro
prenotazione, di esclusive masterclass su cibo e vino
condotte direttamente dal produttore, in un contesto
elegante, curato e stimolante. ITINERE non è solo un
evento: è un incontro tra persone, storie e sapori,
immersi in una cornice mozzafiato che valorizza grandi
denominazioni e chicche tutte da scoprire. Vino, alta
gastronomia, dolci, distillati, insieme ad un birrificio
artigianale locale: sapori autentici pensati per soddisfare
ogni palato. Per accreditarsi →
https://www.berefacile.it/accredito Masterclass a posti
limitati: per prenotare, 
https://www.berefacile.it/itinere-2025 Le aziende
presenti: Cibo Genuino – I Pampini – Tenuta Ploner –
Michele Chiarlo – Bruchicello Vini – Taps Lynn Peak Beer
– Pozzo Serpi – Casa Sant’Orsola – Pinsa 2.0 –
Lemoncetto – Casale Lucino – Cà dei Maghi – Claudio
Mariotto – Torre dei Chiusi – Ai Galli – Gradis’ciutta (R.
Princic) – Fondazione Cotarella – Intrecci – Rares
Domeniile Averesti – Tradingfoods – Pasticceria Tabiano
– Bollizine – Palombelli Riccardo – Pian di Mare – Tenuta
La Presa – Aceto Balsamico Modena – Volzero – Fast
Drink – Casale del Giglio – Santa Barbara – Marramiero –
Poggio Le Volpi – Tenuta Tre Cancelli – Giulio Pesoli –
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Demeter Italia ha un nuovo
Cda: Enrico Amico confermato
presidente
L’Assemblea elettiva del 31 maggio ha scelto il nuovo
direttivo. Marco Paravicini di Cascine Orsine è…
vicepresidente.   Un’assemblea dei soci molto
partecipata e la riconferma di Enrico Amico,
imprenditore agricolo campano, a presidente di Demeter
Italia.
Sabato 31 maggio, nella sede dell’associazione a Sorbolo
Mezzani (PR), l’assemblea elettiva ha scelto il direttivo
che guiderà l’attività dell’associazione per i prossimi tre
anni, un’importante occasione di confronto con i soci
licenziatari del marchio che certifica la qualità della
produzione agricola biodinamica. Prima di procedere
con le votazioni del nuovo cda è stato approvato il
bilancio e l’aumento del numero, da 7 a 9, dei consiglieri
presenti nel Consiglio di amministrazione. Si sono poi
svolte le operazioni di voto, in presenza e in modalità
online per raggiungere tutti i soci italiani. Le preferenze
di voto hanno confermato gran parte dei consiglieri in
carica nel triennio 2022-2025: Enrico Amico (Az.
agricola Enrico Amico – CE), Marco Paravicini Crespi
(Cascine Orsine – PV), Alois Lageder (Az. Alois Lageder –
BZ), Elisabetta Foradori (Az. agricola Foradori – BZ),
Paolo Fontanabona (Az. agricola Fontanabona – VR) e
Carlo Boni Brivio (Az. Il Cerreto – PI). Fanno il loro
ingresso nel Cda Demeter Italia Maria Grazia Minisci (Az.
Minisci Maria Grazia – CS), Argentino Trolli (Az. agricola
Passioni Vitae – CH) e Giuseppe Zulli (Az. Zulli Giuseppe
– CH). Per non fermare le attività dell’associazione i
neoeletti si sono subito confrontati per a#dare l’incarico
alla presidenza. Enrico Amico, eletto con il massimo
consenso dall’assemblea, è stato dunque confermato
nel ruolo di guida di Demeter Italia. Marco Paravicini
Crespi, 35 anni, il più giovane eletto nel direttivo, è stato
nominato vicepresidente, ruolo precedentemente
ricoperto da Alois Lageder. Nelle prossime settimane ai
consiglieri saranno a#date le deleghe. L’incarico a
Enrico Amico e l’apprezzamento per i consiglieri
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Bianco Pomice, il bianco delle
Eolie di Tenuta di Castellaro
È il vino iconico della cantina siciliana: un viaggio tra
mineralità vulcanica e profumi intensi, simbolo di un…
territorio unico e incontaminato   Storie di vento, di lava
e di mare raccontano Bianco Pomice, l’iconico vino
di Tenuta di Castellaro: l’anima delle Isole Eolie è
racchiusa nell’incontro tra Malvasia delle Lipari (60%)
e Carricante (40%), due vitigni autoctoni
straordinariamente diversi che si uniscono in un
perfetto equilibrio di aromi e freschezza. Massimo
Lentsch proprietario della cantina Bianco
Pomice rappresenta l’anima delle Eolie. La nostra
volontà è sempre stata quella di valorizzare questo
straordinario territorio, rispettando la natura e
interpretandone al meglio le potenzialità. Ogni sorso di
Bianco Pomice racchiude il respiro dell’isola, la purezza
della pietra pomice e la freschezza delle brezze marine.
È un vino che parla di passione, di rispetto e di
autenticità. Fin dalla prima vendemmia del 2008 della
cantina siciliana, Bianco Pomice si eleva a punto di
riferimento dell’azienda. Il suo nome è un omaggio alla
pietra pomice, simbolo dell’Isola di Lipari e delle sue
origini vulcaniche: questo materiale, leggero e poroso,
richiama la mineralità e la freschezza del vino. Come la
pietra pomice emerge dal fuoco vulcanico e dall’acqua,
così Bianco Pomice nasce dall’incontro tra il terroir
unico dell’isola e la sapiente lavorazione in cantina,
dando vita a una persistenza gustativa che si trasforma
in simbolo di autenticità e ra#natezza.   Bianco Pomice
è un vino emblematico dell’approccio etico e sostenibile
alla viticoltura di Tenuta di Castellaro. Situata in un
contesto paesaggistico unico, quello delle isole Eolie,
l’azienda promuove pratiche agricole a basso impatto
ambientale, utilizzando tecniche di coltivazione
biologiche e valorizzando la biodiversità del territorio.
Ogni fase produttiva è pensata per preservare l’integrità
del suolo e la qualità dell’aria, contribuendo a un modello
di viticoltura che guarda al futuro. Ho avuto modo di
provarlo. Ecco le mie impressioni personali. Il colore
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ALTRO VARIE

Ais Liguria, “Il bere consapevole Awareness –
Il vino e i giovani”: a Sestri Levante una lezione
per i ragazzi
21 Maggio 2025

Ais Liguria - Bere consapevolmente

Sestri Levante (GE) – In occasione della X edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
rassegna sul vino e sull’olio ligure organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier, che si terrà domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, questa mattina, mercoledì 21
maggio 2025, alle ore 10.15 nell’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis, si è tenuta
un’anteprima dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani.

L’appuntamento, dal titolo “Il bere consapevole Awareness – Il vino e i giovani”, ha visto
la partecipazione di Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria, e di Giuseppe Ianni e Maura
Caleffi, rispettivamente assessore alla Città del Vino ed Eventi e assessore all’Istruzione e
ai Servizi Sociali del Comune di Sestri Levante. A tenere l’incontro sono stati il medico e
sommelier Giuseppe Marini e la preside dell’Istituto Natta Deambrosis Paola De Vincenzi.

«L’Associazione Italiana Sommelier della Liguria da diverso tempo è impegnata
nell’organizzazione, nella promozione e nella realizzazione di eventi rivolti ai giovani –
afferma il presidente di Ais Liguria Rezzano – In quest’ottica abbiamo voluto inserire
all’interno del programma della nostra manifestazione più importante, “Mare Mosto – Le
Vigne Sospese”, giunta quest’anno al prestigioso traguardo della decima edizione, un
momento ad essi dedicato. L’obiettivo di questo incontro è quello di prevenire l’abuso di
alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana
cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare».

Info e programma completo della manifestazione: https://www.maremosto.it/
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All’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cookingAll’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cookingAll’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cookingAll’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cooking

dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.dedicati agli appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di Liguria 2025.

 

Sestri Levante (GE). Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante  Mare&Mosto - Le Vigne SospeseMare&Mosto - Le Vigne SospeseMare&Mosto - Le Vigne SospeseMare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da  Ais LiguriaAis LiguriaAis LiguriaAis Liguria  - Associazione Italiana- Associazione Italiana- Associazione Italiana- Associazione Italiana

Sommelier Sommelier Sommelier Sommelier  dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con  RegioneRegioneRegioneRegione

LiguriaLiguriaLiguriaLiguria e Comune di Sestri LevanteComune di Sestri LevanteComune di Sestri LevanteComune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decimaprestigioso traguardo della decimaprestigioso traguardo della decimaprestigioso traguardo della decima  edizione  edizione  edizione  edizione, propone due giorni interamente

dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori80 produttori80 produttori80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionaliotto denominazioni regionaliotto denominazioni regionaliotto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua,

Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e

Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di olivaproduttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio

Dop Riviera Ligure.  L’evento è arricchito da un’ampia  zona food affacciata sul marezona food affacciata sul marezona food affacciata sul marezona food affacciata sul mare  che offre ai visitatori preparazioni

gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure, un’occasione straordinaria per far conoscere il

valore delle nostre filiere produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare – dichiara Alessandro

Piana,  vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria – vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria – vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria – vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria –  La Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per

custodire e innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina,

ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse

per 20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con

fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione internazionale

del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria,  il suo presidente Marco Rezzano,  i produttori e tutti gli attori coinvolti per

aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma  Marco RezzanoMarco RezzanoMarco RezzanoMarco Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore

dell’evento – Una manifestazione che negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli amanti del vinovero punto di riferimento per gli amanti del vinovero punto di riferimento per gli amanti del vinovero punto di riferimento per gli amanti del vino

e per gli operatori del settoree per gli operatori del settoree per gli operatori del settoree per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due

giorni, unendo alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità come workshop, show cookingnovità come workshop, show cookingnovità come workshop, show cookingnovità come workshop, show cooking

e uno spettacolo.e uno spettacolo.e uno spettacolo.e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio

Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno

impreziosiranno l’evento con i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli sponsor che

hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di  eventi che celebrano le eccellenze enogastronomiche della regioneeventi che celebrano le eccellenze enogastronomiche della regioneeventi che celebrano le eccellenze enogastronomiche della regioneeventi che celebrano le eccellenze enogastronomiche della regione,

un'occasione unica per gli amanti del vino e dell'olio liguri. Dalla  terza edizione del Concorso Regionale Selezione Aisterza edizione del Concorso Regionale Selezione Aisterza edizione del Concorso Regionale Selezione Aisterza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais

Eccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera LigureEccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle

degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì,

che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una

realtà extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”distretto “Bio in Tour”distretto “Bio in Tour”distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con produttori,

workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere

azioni condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprimaanteprimaanteprimaanteprima in programma mercoledì 21 maggiomercoledì 21 maggiomercoledì 21 maggiomercoledì 21 maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta

Deambrosis di Sestri Levante dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovanitema del bere consapevole tra i più giovanitema del bere consapevole tra i più giovanitema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e alle

studentesse, in cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione

di Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescentiprevenire l’abuso di alcool tra gli adolescentiprevenire l’abuso di alcool tra gli adolescentiprevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione e la

diffusione di una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustarecorretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustarecorretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustarecorretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare.

 

IL PROGRAMMA DI DOMENICA 25 MAGGIO

La prima giornata di d d d domenica 25 maggioomenica 25 maggioomenica 25 maggioomenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto

si apre con i saluti inauguralisaluti inauguralisaluti inauguralisaluti inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del

vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A

seguire, alle ore 10 è in programma la tavola rotondatavola rotondatavola rotondatavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli

assessori regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”“La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”“La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”“La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”  il

responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais EccellenzeConcorso Regionale Selezione Ais EccellenzeConcorso Regionale Selezione Ais EccellenzeConcorso Regionale Selezione Ais Eccellenze

Olearie Dop Riviera LigureOlearie Dop Riviera LigureOlearie Dop Riviera LigureOlearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura

della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazioneincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazioneincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazioneincontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione

di di di di  vino e oliovino e oliovino e oliovino e olio,    oltre all’area foodarea foodarea foodarea food  con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria

Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto iNovità della decima edizione di Mare&Mosto iNovità della decima edizione di Mare&Mosto iNovità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cookingworkshop e gli show cookingworkshop e gli show cookingworkshop e gli show cooking  dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del

territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie epreparazione delle trofie epreparazione delle trofie epreparazione delle trofie e

del pesto al mortaiodel pesto al mortaiodel pesto al mortaiodel pesto al mortaio  in collaborazione con   Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della

realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchifocaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con    TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in

programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco

Rezzano, mentre alle ore 15  “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio

Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza  "Espressioni della"Espressioni della"Espressioni della"Espressioni della

provincia di Imperia”provincia di Imperia”provincia di Imperia”provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo  spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatrospettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatrospettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatrospettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro

Nazionale Genova di e con Pino PetruzzelliNazionale Genova di e con Pino PetruzzelliNazionale Genova di e con Pino PetruzzelliNazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con

l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

 

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggiolunedì 26 maggiolunedì 26 maggiolunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul

tema della sostenibilità dal titolo  “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele

Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si  riaprono le porte deiriaprono le porte deiriaprono le porte deiriaprono le porte dei  banchi di assaggio vino, olio e food  banchi di assaggio vino, olio e food  banchi di assaggio vino, olio e food  banchi di assaggio vino, olio e food  e ritorna l’appuntamento con i  workshopworkshopworkshopworkshop  sulla

preparazione delle  trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio Novella, e

lo show cookingshow cookingshow cookingshow cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio”masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio,

ospite extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica delfinale pubblica delfinale pubblica delfinale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025,

un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato

alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrociniopatrociniopatrociniopatrocinio di Commissione Europea, Masaf - Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle

foreste, Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag - Federazione dei pubblici

esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop

Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supportosupportosupportosupporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da

Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la partecipazionepartecipazionepartecipazionepartecipazione di Mediaterraneo, Amorim

Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partnermedia partnermedia partnermedia partner sono Rai Liguria e Il Secolo

XIX.

 

    

Info utiliInfo utiliInfo utiliInfo utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri LevanteEx Convento Annunziata a Sestri LevanteEx Convento Annunziata a Sestri LevanteEx Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma

completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino, olio e food costa

30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono

compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile

incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale “Calici in BaiaCalici in BaiaCalici in BaiaCalici in Baia”, che vede il coinvolgimentocoinvolgimentocoinvolgimentocoinvolgimento

di enoteche e ristoranti di Sestri Levante di enoteche e ristoranti di Sestri Levante di enoteche e ristoranti di Sestri Levante di enoteche e ristoranti di Sestri Levante  fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti

gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è

consultabile sul sito www.maremosto.it.
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« Tutti gli Eventi

Questo evento è passato.

Mare&Mosto – Le Vigne Sospese

Maggio 25 - Maggio 26

 Vite e Vite. Incontri con i vignaioli a La Maddalena Profumi di Lamole nel Chianti classico 

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella
Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in
collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima
edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80
produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua,
Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-
Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa
presenza di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio
Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare
che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare
piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere produttive e il
legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare – dichiara
Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria –
La Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per custodire e innovare queste
eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in
cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi fino al
50%.

Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi ambientali,
monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con
fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo
strategico per la valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio
AIS Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per
aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti del
vino e dell’olio liguri.

Masterclass Mare&Mosto

Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie
Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole
rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla
tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che
chiude in bellezza i due giorni di manifestazione.

Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra
regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023
con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni
condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio alle
ore 10.15 all’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata al
tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e alle
studentesse, in cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e
l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione Liguria Simona Ferro, ha
l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione
e la diffusione di una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e
dell’arte del degustare.
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Mare&Mosto Le Vigne Sospese è il risultato di una collaborazione tra Ais Liguria, il Comune di Sestri Levante e la Regione Ligure. Il 
programma di due giorni prevede la presenza di circa 100 produttori rappresentanti le otto denominazioni regionali. 
Mare&Mosto 2025 sarà il palcoscenico sul quale competeranno i concorrenti per il titolo di Miglior Sommelier della Liguria 2025. 
Il concorso ha lo scopo di premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio ligure che potrà partecipare alle semifinali 
nazionali per il premio al miglior sommelier d'Italia.
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Mare&Mosto: 80 produttori ai banchi di degustazione per
conoscere le 8 denominazioni regionali

 Redazione insidewine -  eventi enogastronomici -  Maggio 19, 2025

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di

Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese. La manifestazione è organizzata da Ais Liguria –

Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

Come partecipare a Mare e Mosto 2025

Date: 25 e 26 maggio 2025

Dove: ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante (Genova)

Cos’è: 10° edizione evento enogastronomico dedicato al vino e all’olio ligure

Per chi: appassionati del vino e della gastronomia ligure, turisti

Programma: degustazione dei vini di circa 80 produttori che rappresenteranno le otto

denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,

Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni). Ci

saranno, inoltre, produttori di olio extravergine di oliva Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata

sul mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri

Prezzo biglietti: per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala

principale con assaggi di vino, olio e food costa 30€. Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus

25,00 €; soci Ais e ristoratori 20€. Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e

libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere

un nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento

Organizzazione e contatti

Il festival enogastronomico Mare e Mosto 2025 nasce dalla collaborazione fra Ais Liguria, il Comune di

Sestri Levante e Regione Liguria ed è giunto quest’anno alla sua decima edizione. Informazioni:

www.maremosto.it.

Calendario eventi degustazione vini 2025 – 2026

Ora sai cos’è la degustazione Mare e Mosto 2025. Ma continua a leggere, perché ora ti daremo qualche

consiglio utile se stai cercando informazioni su come partecipare ad una degustazione. Seguendo

questo link potrai leggere l’elenco degli eventi del vino 2025 – 2026 in tutta Italia!

Novità della decima edizione di Mare&Mosto

Ci saranno workshop e show cooking dedicati ad alcuni prodotti tradizionali del territorio. Sia

domenica che lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e del pesto al

mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella. Inoltre, avranno l’occasione di osservare da vicino

tutti i passaggi della realizzazione della focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio

Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Programma domenica 25 maggio

La prima giornata è dedicata agli appassionati. Alle 10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio,

Cultura, Turismo e Sostenibilità” e sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore

vitivinicolo e olivicolo”. Alle 11.30, verrà premiato il vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais

Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla 3° edizione. Dalle 12 in poi ci sarà l’apertura della

sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la

degustazione di vino e olio. In contemporanea sarà aperta anche l’area food con proposte da Pastificio

Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale. Alle 14 è in

programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera, mentre alle

15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”. Alle 17, ci sarà la conferenza “Espressioni

della provincia di Imperia”. Chiude la prima giornata, alle 19, lo spettacolo “Storie di uomini e vini”,

cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, con l’accompagnamento

musicale del violino di Eliano Calamaro.

Lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore

10 con la masterclass sul tema della sostenibilità “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior

sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto. Alle ore 12 si riaprono le porte dei

banchi di assaggio vino, olio e food. Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna

Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione

di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas. La giornata di lunedì

26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria

2025. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle

semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

TAG: EVENTI LIGURIA
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E! tutto pronto a Sestri Levante, in provincia di Genova. Domenica 25

e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella

Baia del Silenzio di Sestri Levante torna sulla scena Mare&Mosto – Le

Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria –

Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori

del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con

Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo

della decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai

vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto

denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di

Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del

Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),

insieme a una significativa presenza di produttori di olio extra

vergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera

Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul

mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche

liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e

dell’olio ligure, un’occasione straordinaria per far conoscere il valore

delle nostre filiere produttive e il legame profondo tra territorio,

paesaggio e cultura agroalimentare – dichiara Alessandro Piana,

vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria – La

Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per custodire e innovare

queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM

Vino per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta

alla Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura

abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi

ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate

all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento

IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la

valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo.

Ringrazio AIS Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori

e tutti gli attori coinvolti per aver reso ancora una volta Mare&Mosto

una vetrina d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il

comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma

Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento

– Una manifestazione che negli anni è cresciuta fino a diventare un

vero punto di riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori

del settore. Per celebrare al meglio questo importante anniversario,

abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo alla parte già

consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità

come workshop, show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di

ospitare anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori

oli certificati a marchio Dop della Liguria e la finale del concorso

Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che

anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro eccezionali

vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli

sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante

edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che

celebrano le eccellenze enogastronomiche della regione, un’occasione

unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri. Dalla terza edizione

del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera

Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole

rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle due

giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior

Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due

giorni di manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex

Convento è presente una realtà extra regionale, che quest’anno è

rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto

2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel

2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti

e promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle

buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma

mercoledì 21 maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna dell’Istituto Natta

Deambrosis di Sestri Levante dedicata al tema del bere consapevole

tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e alle studentesse,

in cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria Marco

Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione

Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra

gli adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una

corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del

degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la

manifestazione Mare Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo

impegnati nella promozione e realizzazione di eventi rivolti ai

giovani facendo passare il messaggio che bisogna bere nella maniera

giusta e nella giusta quantità – afferma l’Assessore a Scuola e

Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è importante

far nascere e crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche

legata ad uno stile di vita sano e corretto e a valori positivi di socialità

e convivialità, a partire dall’educazione familiare». 

Il programma di domenica 25 maggioIl programma di domenica 25 maggioIl programma di domenica 25 maggioIl programma di domenica 25 maggio
La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al

pubblico di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i

saluti inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del

presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di

Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e

dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in

programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e

Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e

Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al

settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione

rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il

vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie

Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si

entra nel vivo della manifestazione con l’apertura della sala

principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli

oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre

all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri

proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La

Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show

cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia

nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori

potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e del pesto al

mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella e avranno

l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della realizzazione

della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore Ezio

Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze

vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la

masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in

Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle

ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”,

tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il

presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la

conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la

partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della

provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo

“Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale

Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della storia d’Italia vista

attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento

musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggioIl programma di lunedì 26 maggioIl programma di lunedì 26 maggioIl programma di lunedì 26 maggio
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di

addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della

sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale

miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano

Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food

e ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle

trofie e del pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in

collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking di Ezio

Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il supporto di

TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna

Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite

extra regionale della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da

Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale

pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un

appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta

del programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore

17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle

semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf –

Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste,

Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di

Liguria, Città del Vino, Fepag – Federazione dei pubblici esercizi

genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico

della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera

Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al

supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,

TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è

realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork

Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo,

Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utiliInfo utiliInfo utiliInfo utili
L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante,

facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo,

tutte le informazioni e le prevendite per le due giornate sono

disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso

alla sala principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci

Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e

ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso,

calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la

partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o

una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un

ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma

l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di

enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella

preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con

vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro

menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul sito

www.maremosto.it.

In apertura, foto Ais Liguria

Olio O&cina

PUBBLICITÀ

Per commentare gli articoli è necessario essere registrati

Se sei un utente registrato puoi accedere al tuo account cliccando qui

oppure puoi creare un nuovo account cliccando qui

Commenta la notizia
Devi essere connesso per inviare un commento.

ISCRIVITI ALLE
NEWSLETTER ISCRIVITI

Osservatorio sul mondo dell'olio da olive, sulle realtà affini e su altri mondi paralleli o lontani, tra

scienza, tecnica, economia, arte e letteratura

"Olio Officina Magazine" è una testata registrata presso il Tribunale di Milano, n. 326 del 18 ottobre 2013

Direttore responsabile: Luigi Caricato

Direzione e redazione: Via Giovanni Rasori, 9 - 20145 Milano

Sede legale: Via Francesco Brioschi, 86 - 20141 Milano

ISSN 2611-6359 - Olio Officina Magazine [Sito Web]

Tutti i diritti sono riservati

Disclaimer - Termini e condizioni generali di vendita- Privacy Policy - Cookie Policy

MAGAZINE

https://www.olioofficina.it/magazine/terra-nuda/terra-
nuda-2/e-maggio-torna-mare-mosto.htm

https://www.insidewine.it/mare-e-mosto-eventi-
enogastronomici-liguria/

https://www.olioofficina.it/magazine/terra-nuda/terra-nuda-2/e-maggio-torna-mare-mosto.htm
https://www.insidewine.it/mare-e-mosto-eventi-enogastronomici-liguria/


39

WEB

19 maggio 2025 
Olio Officina

19 maggio 2025 
Vivere Genova

SOCIAL CATEGORIE NETWORK SERVIZI CONTATTI Cerca

 Top News  Ultima Ora

COMUNICATO STAMPA

Sestri Levante: torna Mare&Mosto

Questo è un comunicato stampa pubblicato il 19-05-2025 alle 15:26 sul giornale del 20 maggio
2025 - 6 letture

Commenti

Che ne pensi di questo articolo?
0 risposte

Condividi Migliori Più recenti Più vecchi

Realizzato da Disqus

Mi piace Sorprendente Mi fa 
arrabbiare

Mi rende 
triste

0 Commenti 1 Accedi

ENTRA CON O REGISTRATI SU DISQUS

Nome

Inizia la discussione...

?

Commenta per primo.

Iscriviti Privacy Non vendere i miei dati



SEI IN > VIVERE GENOVA > ATTUALITA'

19.05.2025 - h 15:26  9' di lettura  6

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento è realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri
Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri,
con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli
di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di
oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito
da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni
gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende
presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere
produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare
– dichiara Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per custodire e
innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino
per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza
dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per
20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove
misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento
IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la
valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS
Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per
aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una manifestazione che
negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli
amanti del vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo
importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo
alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità
come workshop, show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare
anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a
marchio Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria.
Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento
con i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner
e gli sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante
edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli amanti
del vino e dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione
Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di
domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle
due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di
Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione.
Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra
regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel
2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e
promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in
agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio
alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante
dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli
studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria
Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione Liguria
Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti
attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana cultura del vino,
del bere consapevole e dell’arte del degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare
Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e
realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che bisogna
bere nella maniera giusta e nella giusta quantità – afferma l’Assessore a Scuola e
Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è importante far nascere e
crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche legata ad uno stile di
vita sano e corretto e a valori positivi di socialità e convivialità, a partire
dall’educazione familiare».

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico
di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del
sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura
Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10
è in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e
Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul
tema “La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”
il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione
europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure,
giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione
con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per
l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio,
oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da
Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e
Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking
dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di
domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella
preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio
Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della
realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore
Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole
di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc
e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli
e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle
sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il
presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza
"Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni
produttori dell'Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di
uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino
Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la
terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai
lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo
“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da
Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna
l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al
mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio
Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura
del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della
decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici
e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del
Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da
anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il
vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf - Ministero
dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio
Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag -
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus,
Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop
Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua
Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la partecipazione di
Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio,
Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo
XIX.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le
prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo
del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con
penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome
o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della
giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di
Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul
sito www.maremosto.it.

È attivo il servizio di notizie in tempo reale tramite Facebook e Telegram di
Vivere Genova .
Per Facebook Clicca QUI per trovare la pagina.
Per Telegram cerca il canale @viveregenova o Clicca QUI.
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Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento è realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri
Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri,
con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli
di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio extravergine di
oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è arricchito
da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni
gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende
presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere
produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare
– dichiara Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per custodire e
innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino
per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza
dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per
20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove
misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento
IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la
valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS
Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per
aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una manifestazione che
negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli
amanti del vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo
importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo
alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità
come workshop, show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare
anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a
marchio Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria.
Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento
con i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner
e gli sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante
edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli amanti
del vino e dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione
Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di
domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle
due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di
Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione.
Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra
regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel
2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e
promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in
agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio
alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante
dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli
studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria
Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione Liguria
Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti
attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana cultura del vino,
del bere consapevole e dell’arte del degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare
Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e
realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che bisogna
bere nella maniera giusta e nella giusta quantità – afferma l’Assessore a Scuola e
Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è importante far nascere e
crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche legata ad uno stile di
vita sano e corretto e a valori positivi di socialità e convivialità, a partire
dall’educazione familiare».

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico
di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del
sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura
Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10
è in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e
Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul
tema “La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo”
il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione
europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure,
giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione
con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per
l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio,
oltre all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da
Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e
Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking
dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di
domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella
preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio
Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della
realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking del panificatore
Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole
di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc
e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli
e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle
sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il
presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza
"Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni
produttori dell'Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di
uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino
Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la
terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai
lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo
“800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da
Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna
l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al
mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio
Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura
del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della
decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici
e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del
Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da
anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il
vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf - Ministero
dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio
Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag -
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus,
Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop
Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua
Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la partecipazione di
Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio,
Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo
XIX.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le
prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo
del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con
penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome
o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della
giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di
Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul
sito www.maremosto.it.

È attivo il servizio di notizie in tempo reale tramite Facebook di Vivere Liguria .
Clicca QUI per trovare la pagina.
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DOMENICA 25 E LUNEDÌ 26 MAGGIO 2025 TORNA A SESTRI LEVANTE
MARE&MOSTO, LA MANIFESTAZIONE SUL VINO E SULL’OLIO LIGURE

 

All’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di
degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cooking dedicati agli

appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier
di Liguria 2025.

 

Sestri Levante (GE). Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025  torna all’Ex
Convento dell’Annunziata  nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante  Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata
da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e
ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione
con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

 

Il programma della manifestazione, giunta al  prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli
liguri, con circa  80 produttori  a rappresentare le  otto denominazioni
regionali  (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di
Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto,
Cinque Terre e Colli di Luni),  insieme a una significativa presenza
di produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di
Olio Dop Riviera Ligure.  L’evento è arricchito da un’ampia  zona food
affacciata sul mare  che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche
tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

 

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio
ligure, un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre
filiere produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura
agroalimentare – dichiara Alessandro Piana,  vicepresidente e assessore
all’Agricoltura di Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi lavora ogni
giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la viticoltura
abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina,
ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi
fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo  introdotto  risorse per 20 milioni di
euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove misure
dedicate all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento
IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la
valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS
Liguria,  il suo presidente Marco Rezzano,  i produttori e tutti gli attori
coinvolti per aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina
d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il comparto».

 

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma  Marco
Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una
manifestazione che negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di
riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori del settore. Per
celebrare al meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il
programma dei due giorni, unendo alla parte già consolidata di
degustazione e approfondimento anche delle novità come workshop, show
cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il
concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della
Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i
tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro
eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e
gli sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante
edizione».

 

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli
amanti del vino e dell'olio liguri. Dalla  terza edizione del Concorso
Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui
finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop
e alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale
finale del  Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025  di lunedì, che
chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in ogni edizione,
all’interno dell’ex Convento è presente una realtà  extra regionale, che
quest’anno è rappresentata dal  distretto “Bio in Tour”, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato
nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e
promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone
pratiche in agricoltura.

 

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima  in programma  mercoledì 21
maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri
Levante dedicata al  tema del bere consapevole tra i più giovani.
L’incontro, riservato agli studenti e alle studentesse, in cui intervengono
anche il presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura,
Scuola e Formazione di Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo
di prevenire l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione
e la diffusione di una  corretta e sana cultura del vino, del bere
consapevole e dell’arte del degustare.

 

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la
manifestazione Mare Mosto Le Vigne Sospese  perché da tempo impegnati
nella promozione e realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare
il messaggio che bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità –
afferma l’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona
Ferro – è importante far nascere e crescere nei giovani una cultura delle
bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a valori
positivi di socialità e convivialità, a partire dall’educazione familiare».

 

 

Il programma di domenica 25 maggio

 

La prima giornata di  domenica 25 maggio, come sempre, è  dedicata al
pubblico di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti
inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di
Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore
all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi.
A seguire, alle ore 10 è in programma la  tavola rotonda  su “Territorio,
Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori
regionali Piana e Lombardi e, sul tema  “La Commissione europea e il
sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

 

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore
del  Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera
Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della
manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento
dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la
degustazione di  vino e olio,  oltre all’area food  con le più succulente
offerte gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria
Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

 

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i  workshop e gli show
cooking  dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella
giornata di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio  in collaborazione
con   Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i
passaggi della realizzazione della celebre  focaccia ligure con lo show
cooking del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

 

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze
vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma
la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in
Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore
15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da
Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria
insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza  "Espressioni della
provincia di Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori
dell'Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

 

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie
di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con
Pino Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di
chi lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

 

Il programma di lunedì 26 maggio

 

La giornata di  lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di
addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della
sostenibilità dal titolo  “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale
miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

 

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e
ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del
pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con
Pastificio Novella, e lo  show cooking  di Ezio Rocchi “Te la do io la
focaccia”, sempre con il supporto di TecnoClinic.

 

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a
cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale
della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario
Bonamici e Angelo Concas.

 

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la  finale
pubblica del  Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un
appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del
programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior
Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia.

 

Mare&Mosto 2025 ha il  patrocinio  di Commissione Europea, Masaf -
Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste,
Camera di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria,
Città del Vino, Fepag - Federazione dei pubblici esercizi genovesi,
Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria,
Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese
Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio
Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini.
Mare&Mosto 2025 è realizzato con la  partecipazione  di Mediaterraneo,
Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del
Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

 

 

Info utili

 

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le
informazioni e le prevendite per le due giornate sono disponibili sul
sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla
sala principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav,
Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00
€). Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e
libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di
Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o una piccola frase,
direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

 

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il  coinvolgimento di enoteche e
ristoranti di Sestri Levante  fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di
menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al
contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali
aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it.
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EVENTI  / CIBO E VINO

Torna a Sestri Levante
“Mare&Mosto”, la manifestazione
dedicata al vino e all'olio ligure

    

Redazione

16 maggio 2025 22:15

N uovo appuntamento all’Ex Convento

dell’Annunziata con “Mare&Mosto - Le

Vigne Sospese”: la manifestazione dedicata al

vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure,

organizzata da Ais Liguria - Associazione

Italiana Sommelier, torna nella Baia del

Silenzio di Sestri Levante domenica 25 e lunedì

26 maggio 2025. L’evento è realizzato in

collaborazione con Regione Liguria e Comune

di Sestri Levante. 

Il programma della manifestazione, giunta al

prestigioso traguardo della decima edizione,

propone due giorni interamente dedicati ai

vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a

rappresentare le otto denominazioni regionali

(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di

Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,

Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino,

Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di

Luni), insieme a una significativa presenza di

produttori di olio extravergine di oliva, noti per

la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure.

L’evento è arricchito da un’ampia zona food

affacciata sul mare che offre ai visitatori

preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da

abbinare piacevolmente con i vini delle

aziende presenti.

Le voci

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il

mondo del vino e dell’olio ligure, un’occasione

straordinaria per far conoscere il valore delle

nostre filiere produttive e il legame profondo

tra territorio, paesaggio e cultura

agroalimentare – dichiara Alessandro Piana,

vicepresidente e assessore all’Agricoltura di

Regione Liguria –. La Regione è al fianco di chi

lavora ogni giorno per custodire e innovare

queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo

attivato bandi OCM Vino per investimenti in

cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla

Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%.

Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse

per 20 milioni di euro con bandi ambientali,

monitoraggio fitosanitario, e nuove misure

dedicate all’innovazione. Attendiamo con

fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva

Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico

per la valorizzazione internazionale del nostro

patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il

suo presidente Marco Rezzano, i produttori e

tutti gli attori coinvolti per aver reso ancora

una volta Mare&Mosto una vetrina

d’eccellenza e una grande occasione di crescita

per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di

Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano,

presidente di Ais Liguria e organizzatore

dell’evento –. Una manifestazione che negli

anni è cresciuta fino a diventare un vero punto

di riferimento per gli amanti del vino e per gli

operatori del settore. Per celebrare al meglio

questo importante anniversario, abbiamo

ampliato il programma dei due giorni, unendo

alla parte già consolidata di degustazione e

approfondimento anche delle novità come

workshop, show cooking e uno spettacolo.

Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno

il concorso regionale dedicato ai migliori oli

certificati a marchio Dop della Liguria e la

finale del concorso Miglior Sommelier di

Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che

anche quest’anno impreziosiranno l’evento

con i loro eccezionali vini, oli e prodotti del

territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli

sponsor che hanno permesso la realizzazione

di questa importante edizione».

Programma

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è

ricco di eventi che celebrano le eccellenze

enogastronomiche della regione, un'occasione

unica per gli amanti del vino e dell'olio liguri.

Dalla terza edizione del Concorso Regionale

Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera

Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di

domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e

alle degustazioni pubbliche delle due giornate,

fino alla tradizionale finale del Concorso

Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì,

che chiude in bellezza i due giorni di

manifestazione. Come in ogni edizione,

all’interno dell’ex Convento è presente una

realtà extra regionale, che quest’anno è

rappresentata dal distretto “Bio in Tour”,

presente a Mare&Mosto 2025 con produttori,

workshop e laboratori. Un progetto nato nel

2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti

Biologici riconosciuti e promuovere azioni

condivise per la promozione del bio e delle

buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in

programma mercoledì 21 maggio alle ore 10.15

all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis

di Sestri Levante dedicata al tema del bere

consapevole tra i più giovani. L’incontro,

riservato agli studenti e alle studentesse, in cui

intervengono anche il presidente di Ais Liguria

Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura,

Scuola e Formazione di Regione Liguria

Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire

l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la

promozione e la diffusione di una corretta e

sana cultura del vino, del bere consapevole e

dell’arte del degustare.

Il programma completo, tutte le informazioni e

le prevendite per le due giornate sono

disponibili sul sito www.maremosto.it.

Info

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata

a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in

auto o in treno.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23

maggio 2025, l’ingresso alla sala principale con

assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci

Onav, Fisar e Associazioni aderenti a Solidus

25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel

prezzo del biglietto sono compresi ingresso,

calice, tracolla e libretto degli espositori con

penna. Con la partecipazione di

Accessoridavino sarà possibile incidere un

nome o una piccola frase, direttamente sul

calice dell’evento, per creare un ricordo della

giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto

è in programma l’iniziativa collaterale “Calici

in Baia”, che vede il coinvolgimento di

enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a

lunedì 26 maggio nella preparazione di menù,

aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini

liguri, valorizzando al contempo olio dop e

basilico nei loro menù. L’elenco completo dei

locali aderenti è consultabile sul sito

www.maremosto.it.
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La Liguria del vino e
dell’olio a Sestri Levante il
25 e 26 maggio: decima
edizione di Mare & Mosto
15 Maggio, 2025 Firdawss Raqaq

SESTRI LEVANTE – Due giornate di degustazioni, incontri e approfondimenti
per celebrare la decima edizione di Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da AIS Liguria con il sostegno della Regione
Liguria e del Comune di Sestri Levante. L’appuntamento è per domenica 25 e
lunedì 26 maggio all’Ex Convento dell’Annunziata, nella Baia del Silenzio.

Circa 80 produttori, in rappresentanza delle otto denominazioni regionali e
delle principali realtà olivicole del territorio, animeranno i banchi di
degustazione, con l’aggiunta di un Consorzio vitinicolo extra regionale che
renderà il viaggio tra i sapori ancor più dinamico. Accanto a loro, un programma
articolato di masterclass, tavole rotonde, workshop e show cooking dedicati
alle eccellenze agroalimentari liguri, con momenti aperti al pubblico e spazi
dedicati agli operatori del settore.

“Mare&Mosto è oggi molto più di una rassegna enogastronomica – afferma
Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione
Liguria – è uno strumento di valorizzazione delle nostre filiere e del paesaggio
agrario, un’occasione per promuovere sostenibilità e cultura del territorio“. La
Regione accompagna l’evento con un pacchetto di misure a supporto della
viticoltura e dell’olivicoltura ligure, tra bandi OCM, investimenti in cantina,
interventi sul paesaggio rurale e sostegno all’innovazione.

Il decennale introduce diverse novità. “Abbiamo rafforzato la collaborazione
con aziende partner del territorio e avviato un progetto formativo rivolto agli
studenti – spiega Alex Molinari, vicepresidente AIS Liguria – con oltre cento
ragazzi coinvolti in un incontro sul tema del bere consapevole“.

Completano il programma il concorso regionale “Eccellenze Olearie DOP
Riviera Ligure”, la presenza del distretto “Bio in Tour” con i produttori biologici
extra regionali, e la finale del Concorso Miglior Sommelier della Liguria 2025,
momento centrale che chiuderà la manifestazione lunedì pomeriggio.

A margine dell’evento, anche una significativa iniziativa a carattere sociale e
ambientale: la raccolta dei tappi in sughero in collaborazione con Amorim
Cork Italia, cui aderiscono diverse enoteche del territorio. I tappi, recuperati e
selezionati da cooperative sociali, saranno destinati al riutilizzo in bioedilizia. Un
progetto che unisce economia circolare, inclusione e sostenibilità, valorizzando
anche ciò che resta dopo la degustazione.

INFO UTILI
Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo
del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori
con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un
nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un
ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti
di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi
e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti e ulteriori
informazioni sono consultabili sul sito www.maremosto.it.
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L'agenda degli appuntamenti in Liguria
di mercoledì 14 maggio 2025

1 minuto e 43 secondi di lettura

  

di redazione

mercoledì 14 maggio
2025

Gli appuntamenti previsti in Liguria

8,30 - La Spezia Teatro Civico. Seconda edizione di Blue

Design Summit-BDS25, in programma fino al 15 maggio

(https://www.bluedesignsummit.it/programma-2025/). Alle

17.15 celebrazione dei 35 anni di alta formazione di

progettazione nautica alla Spezia e alle 17.30 Blue design

awards 2025.

10 - Genova. Porto Antico, area Mandraccio, davanti statua

di Gandhi. Nell'anniversario dei bombardamenti sulla città

Genova del maggio 1944 e a 80 anni dalla fine della seconda

guerra mondiale, marcia per la pace dei bambini delle

scuole "Facciamo la pace?!", organizzata dalla Comunità di

Sant'Egidio, con arrivo in piazza De Ferrari.

10,30 - Genova. Sala della Trasparenza di piazza De Ferrari:

presentazione della decima edizione dell'evento

'Mare&Mosto. Le vigne sospese', in programma a Sestri

Levante il 25 e il 26 maggio.

11 - Savona. Fondazione De Mari, Corso Italia 5/9:

presentazione dell'edizione 2025 del Moby Dick Riviera

Festival, in programma dal 23 al 25 maggio 2025 a Noli

(SV), con anteprima giovedì 22 maggio a Savona. 

11,30 - Genova. Sala della Trasparenza di piazza De Ferrari:

presentazione della prima edizione di "OliOliva-Frantoio

delle Idee", in programma a Imperia il 23 e 24 maggio 2025.

13 - Genova. Sala della Trasparenza di piazza De

Ferrari: presentazione del progetto della Regione sullo

scompenso cardiaco "La Liguria ti prende a cuore".  

13 - Genova. Palazzo Doria Carcassi, sede Fondazione

Carige, via David Chiossone 10: presentazione del progetto

della Fondazione Carige "Campetti di quartiere".

Intervengono il presidente Fondazione Carige Cuocolo.

15 - Genova. Sala della Trasparenza di piazza De Ferrari:

presentazione del Bando Pr Fesr per incentivi a produzione

di energia rinnovabile, eco-efficienza e risparmio energetico

in edifici pubblici.

18 - Genova. Teatro Duse. Cerimonia di consegna del XV

Premio Ipazia all'Eccellenza Femminile Nazionale a Concita

De Gregorio.

Programmazione Primocanale
8 - Primomattino

9,25 - Libri e IdeeLibri e IdeeLibri e IdeeLibri e Idee di Mario Paternostro 

9,30 - Il medico rispondeIl medico rispondeIl medico rispondeIl medico risponde

10 - Al servizio del pubblico

13 - La finestra sul mondoLa finestra sul mondoLa finestra sul mondoLa finestra sul mondo in collegamento con Exeter

(Regno Unito)

18 - PrimogiornalePrimogiornalePrimogiornalePrimogiornale

18,15 - Approfondimento

18,30 - Anteprima calcio

21 - Viaggio in LiguriaViaggio in LiguriaViaggio in LiguriaViaggio in Liguria: verso la nuova stagione balneare

22,30 - Presa DirettaPresa DirettaPresa DirettaPresa Diretta

Iscriviti ai canali di Primocanale

su WhatsAppWhatsAppWhatsAppWhatsApp, FacebookFacebookFacebookFacebook e TelegramTelegramTelegramTelegram. Resta aggiornato

sulle notizie da Genova e dalla Liguria anche sul

profilo InstagramInstagramInstagramInstagram e sulla pagina FacebookFacebookFacebookFacebook
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Spa, Piscina e Ristorante Scopri Di Più

Mare & Mosto 2025 a Sestri Levante: il
programma tra vini, oli liguri, showcooking
e masterclass

Genova, 14/05/2025.

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna, all'Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L'evento è realizzato in
collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli  oli
liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e
Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di  oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure.
L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai
visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente
con i vini delle aziende presenti.

facebook.com/MareMostoSestriLevante

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere
produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura
agroalimentare», dice Alessandro Piana, vicepresidente e assessore
all'Agricoltura di Regione Liguria. «La Regione è al fianco di chi lavora ogni
giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo
attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti
e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura
abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi ambientali,
monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate all’innovazione.
Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento IGP per l'Oliva Taggiasca in
salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione internazionale del
nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo presidente Marco
Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per aver reso ancora una volta
Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il
comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto», afferma Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento. «Una manifestazione che
negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli
amanti del vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo
importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni,
unendo alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche
delle novità come workshop, show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi
di ospitare anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli
certificati a marchio Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior
Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno
impreziosiranno l’evento con i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio
ligure, le istituzioni, i partner e gli sponsor che hanno permesso la realizzazione
di questa importante edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli amanti
del vino e dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione
Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di
domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni pubbliche delle
due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior Sommelier di
Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione.
Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà extra
regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto Bio in Tour, presente a
Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel
2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e
promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche
in agricoltura.

facebook.com/MareMostoSestriLevante

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio
alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante
dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli
studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il presidente di Ais
Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di
Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli
adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana
cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare
Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e
realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che
bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità», afferma l’Assessore
a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro, «è importante far
nascere e crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche legata ad
uno stile di vita sano e corretto e a valori positivi di socialità e convivialità, a
partire dall’educazione familiare».

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico
di appassionati e wine lovers. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del
sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura
Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore
10 è in programma la tavola rotonda su Territorio, Cultura, Turismo e
Sostenibilità, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul
tema La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo il
responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della Commissione
europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto
alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con
l’apertura della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro
con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione di vino e olio, oltre
all’area food con le più succulente offerte gastronomiche liguri proposte da
Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e
Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli showcooking
dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di
domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella
preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione con Pastificio
Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della
realizzazione della celebre focaccia ligure con lo showcooking del panificatore
Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze
vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass
I Rossi doc e igt del Ponente Ligure, a cura di Vite in Riviera e condotta da
Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 Il levante ligure e le sue
sapidità, dalle sabbie agli scogli, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio
Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi
tengono la conferenza Espressioni della provincia di Imperia, con la
partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione viticoltori della provincia
di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo Storie di
uomini e vini, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino
Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora
la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

facebook.com/MareMostoSestriLevante

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti
ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal
titolo 800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?, condotta
da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna
l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al
mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio
Novella, e lo showcooking di Ezio Rocchi Te la do io la focaccia, sempre con il
supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass Viaggio nella Sardegna Bio a cura del
Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima
edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e
Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica
del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da
anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il
vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf - Ministero
dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di
Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino,
Fepag - Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova,
Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria,
Olio Dop Riviera Ligure e Basilico  Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie
al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic,
Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la
partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto
Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai
Liguria e Il Secolo XIX.

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e
le prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito maremosto.it.

facebook.com/MareMostoSestriLevante

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30 euro (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25 euro; soci Ais e ristoratori 20 euro). Nel
prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli
espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile
incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per
creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale Calici in Baia, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di
Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul
sito maremosto.it.
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A Sestri Levante la decima edizione di
“Mare&Mosto – Le Vigne Sospese”

EVENTO CONCLUSO

Sestri Levante. Domenica 25 e lunedì 26 maggio nel Complesso dell’Annunziata,
nella Baia del Silenzio, si terrà la decima edizione della manifestazione
“Mare&Mosto – Le Vigne Sospese”, dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio
ligure e organizzata da AIS Liguria – Associazione Italiana Sommelier in
collaborazione con Regione Liguria e Comune.

Circa ottanta produttori rappresenteranno le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di Ponente,
Valpolcevera, Golfo del Tigullio – Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli
di Luni) insieme ad una significativa presenza di produttori di olio extravergine di
oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento sarà
arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare con i vini delle aziende
presenti.

“Negli anni la manifestazione è cresciuta fino a diventare un vero punto di
riferimento per gli amanti del vino e gli operatori del settore – afferma Marco
Rezzano, presidente di AIS Liguria – Per celebrare al meglio il decimo anniversario
abbiamo ampliato il programma unendo alla parte già consolidata di
degustazione e approfondimento anche novità come workshop, show cooking e
uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il concorso
regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio Dop della Liguria e la finale
del concorso Miglior Sommelier di Liguria”.

“Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con
i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli
sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione”,
conclude.

    

SEGNALA IL TUO EVENTO GRATUITAMENTE +
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Dall’ufficio stampa Ais (Associazione Italiana Sommelier) Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio
ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso
traguardo della decima edizione, propone due giorni
interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80
produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali
(Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure
di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di
Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una
significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva,
noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è
arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre
ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da
abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

“Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e
dell’olio ligure, un’occasione straordinaria per far conoscere il
valore delle nostre filiere produttive e il legame profondo tra
territorio, paesaggio e cultura agroalimentare – dichiara
Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi lavora ogni
giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la
viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino per investimenti in
cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza
dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo
introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi ambientali,
monitoraggio fitosanitario, e nuove misure dedicate
all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il
riconoscimento IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un
traguardo strategico per la valorizzazione internazionale del
nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo
presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti
per aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina
d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il
comparto”.

“Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma
Marco Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore
dell’evento – Una manifestazione che negli anni è cresciuta fino
a diventare un vero punto di riferimento per gli amanti del vino
e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo
importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei
due giorni, unendo alla parte già consolidata di degustazione e
approfondimento anche delle novità come workshop, show
cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche
quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli
certificati a marchio Dop della Liguria e la finale del concorso
Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i tanti produttori che
anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro
eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni,
i partner e gli sponsor che hanno permesso la realizzazione di
questa importante edizione”.

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che
celebrano le eccellenze enogastronomiche della regione,
un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio liguri. Dalla
terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze
Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata
di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle
degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale
finale del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì,
che chiude in bellezza i due giorni di manifestazione. Come in
ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà
extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto
“Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con produttori,
workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con l’obiettivo
di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere
azioni condivise per la promozione del bio e delle buone
pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in
programma mercoledì 21 maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna
dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata
al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro,
riservato agli studenti e alle studentesse, in cui intervengono
anche il presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore
alla Cultura, Scuola e Formazione di Regione Liguria Simona
Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra gli
adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di
una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e
dell’arte del degustare.

“Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la
manifestazione Mare Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo
impegnati nella promozione e realizzazione di eventi rivolti ai
giovani facendo passare il messaggio che bisogna bere nella
maniera giusta e nella giusta quantità – afferma l’Assessore a
Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è
importante far nascere e crescere nei giovani una cultura delle
bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a
valori positivi di socialità e convivialità, a partire
dall’educazione familiare”.

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è
dedicata al pubblico di appassionati e “wine lovers”.
Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di Sestri
Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco
Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore
all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo
Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola
rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui
intervengono gli assessori regionali Piana e Lombardi e, sul
tema “La Commissione europea e il sostegno al settore
vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo
Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il
vincitore del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze
Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore
12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura
della sala principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per
l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la degustazione
di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte
gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria
Armando, U Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100%
Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli
show cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del
territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di lunedì, i
visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e
del pesto al mortaio in collaborazione con  Pastificio Novella e
avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i passaggi della
realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking
del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle
eccellenze vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in
programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente
Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli
e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue
sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e
Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria
insieme ad Augusto Manfredi tengono la conferenza
“Espressioni della provincia di Imperia”, con la partecipazione di
alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della provincia di
Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19,
lo spettacolo “Storie di uomini e vini”, cooproduzione del Teatro
Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco della
storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con
l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di
settore e di addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la
masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di
cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da
Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e
food e ritorna l’appuntamento con i workshop sulla
preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con l’esperto
Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio Novella,
e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”,
sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella
Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico
Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di
Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e
Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la
finale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025,
un appuntamento fisso che da anni rappresenta la ciliegina
sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore,
proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025,
potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier
d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea,
Masaf – Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e
delle foreste, Camera di Commercio Genova, Camera di
Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag –
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio
Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca
Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico
Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie al supporto di
Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,
TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è
realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork
Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del
Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il
Secolo XIX.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante,
facilmente raggiungibile in auto o in treno. Il programma
completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due
giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025,
l’ingresso alla sala principale con assaggi di vino, olio e food
costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a
Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del
biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli
espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino
sarà possibile incidere un nome o una piccola frase,
direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo della
giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma
l’iniziativa collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento
di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a lunedì 26
maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti
gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop
e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è
consultabile sul sito www.maremosto.it
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Dall’ufficio stampa Ais (Associazione Italiana Sommelier)
Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio
ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.
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SESTRI LEVANTE

Torna Mare&Mosto a Sestri Levante
Domenica 25 e lunedì 26 maggio

  Sestri Levante Pubblicato: 14 Maggio 2025 15:20

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è
realizzato in collaborazione con Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Domenica 25 e lunedì 26 maggio

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli
liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di
Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portodno, Colline di Levanto,
Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una signidcativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul
mare che offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da
abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre dliere
produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura
agroalimentare – dichiara Alessandro Piana, vicepresidente e assessore
all’Agricoltura di Regione Liguria – La Regione è al danco di chi lavora ogni
giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo
attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina, ristrutturazione dei
vigneti e lotta alla Flavescenza dorata, con contributi dno al 50%. Per
l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per 20 milioni di euro con bandi
ambientali, monitoraggio dtosanitario, e nuove misure dedicate
all’innovazione. Attendiamo con dducia anche il riconoscimento IGP per
l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione
internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo
presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per aver
reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco
Rezzano, presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una
manifestazione che negli anni è cresciuta dno a diventare un vero punto di
riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori del settore. Per
celebrare al meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il
programma dei due giorni, unendo alla parte già consolidata di
degustazione e approfondimento anche delle novità come workshop, show
cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il
concorso regionale dedicato ai migliori oli certidcati a marchio Dop della
Liguria e la dnale del concorso Miglior Sommelier di Liguria. Ringraziamo i
tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro
eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli
sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante
edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli
amanti del vino e dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale
Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui dnale si svolge
nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle
degustazioni pubbliche delle due giornate, dno alla tradizionale dnale del
Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza
i due giorni di manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex
Convento è presente una realtà extra regionale, che quest’anno è
rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con
produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con l’obiettivo
di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni
condivise per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21
maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri
Levante dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro,
riservato agli studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il
presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e
Formazione di Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire
l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione e la diffusione
di una corretta e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del
degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione
Mare Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella
promozione e realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare il
messaggio che bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità –
afferma l’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona
Ferro – è importante far nascere e crescere nei giovani una cultura delle
bevande alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a valori
positivi di socialità e convivialità, a partire dall’educazione familiare».

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al
pubblico di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti
inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di
Ais Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e
assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca
Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola rotonda su
“Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori
regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il
sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione
rappresentanza in Italia della Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del
Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure,
giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della
manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento
dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la
degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte
gastronomiche liguri proposte da Pastidcio Dasso, Norcineria Armando, U
Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking
dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di
domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella
preparazione delle trode e del pesto al mortaio in collaborazione con
Pastidcio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i
passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show
cooking del panidcatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze
vitivinicole di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la
masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e
condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante
ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e
Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad
Augusto Manfredi tengono la conferenza "Espressioni della provincia di
Imperia”, con la partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione
viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di
uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino
Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi
lavora la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano
Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di
addetti ai lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della
sostenibilità dal titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior
sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e
ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trode e del
pesto al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con
Pastidcio Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”,
sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a
cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale
della decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario
Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la dnale
pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento
dsso che da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di
Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di
Liguria 2025, potrà accedere alle semidnali nazionali per il Miglior
Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf -
Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera
di Commercio Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del
Vino, Fepag - Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio
Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale
della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è
realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastidcio Novella, Accessori
da Vino, TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è
realizzato con la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in
Tour, Distretto Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Oscina. I media
partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utili

L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni
e le prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito
www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla
sala principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav,
Fisar e Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00
€). Nel prezzo del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto
degli espositori con penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà
possibile incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul calice
dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e
ristoranti di Sestri Levante dno a lunedì 26 maggio nella preparazione di
menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al
contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali
aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it.
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ORGANIZZATORE

AIS Liguria

SEDE DELLA MANIFESTAZIONE

Convento dell’Annunziata, Sestri Levante

DATA MANIFESTAZIONE

Da domenica 25 maggio a lunedì 26 maggio 2025

MANIFESTAZIONE

“Mare&Mosto – Le Vigne Sospese” nasce dalla collaborazione fra Ais Liguria, il
Comune di Sestri Levante e Regione Liguria ed è giunto quest’anno alla sua
decima edizione.

Si terrà nelle giornate del 25 e 26 maggio 2025 a Sestri Levante nella cornice del
Convento dell’Annunziata, un convento costruito a metà del 1400 dai padri
domenicani ed affacciato sull’incantevole Baia del Silenzio.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri prevede, come
di consueto, la presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto
denominazioni regionali, una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona
food affacciata sul mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche
liguri.

La presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite
contribuirà certamente a rendere ancora più interessante la manifestazione.

Nel segno della continuità con le passate edizioni, che hanno visto presenti
importanti partner tecnici del calibro di Nomacorc, Garbellotto, Clayver, Simonit e
Sirch e Antica Fornace di Montecchio anche quest’anno Mare&Mosto offrirà a
espositori e visitatori l’opportunità di conoscere un’ altra importante realtà.

Mare&Mosto sarà altresì il palcoscenico sul quale si cimenteranno i concorrenti al
titolo di Miglior Sommelier di Liguria 2025: un concorso che mira a premiare il
miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere
alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Quale migliore occasione per poter trascorrere del tempo in un luogo magico
assaporando vini e oli liguri di grande qualità!

I numeri di Mare&Mosto “le vigne sospese”:

-2 giornate, 25 e 26 maggio 2025
-3.500 metri quadri di esposizione
-oltre 80 espositori aderenti
-4 padiglioni: vino ligure, olio, cibo&territorio e ospite extra territoriale
-convegni dedicati ai produttori
-laboratori di approfondimento
-workshop sulle nuove tecnologie

Per maggiori informazioni sul programma e biglietti: Mare mosto: le vigne sospese
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Decima edizione per Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese
Cronaca, Sestri Levante

Domenica 25 e lunedì 26 maggio torna, all’Annunziata di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.

L’evento è realizzato in collaborazione con Regione Liguria e
Comune. Il programma della manifestazione, giunta al traguardo
della decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai
vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a rappresentare le otto
denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di
Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del
Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni),
insieme a una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food
affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni
gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini
delle aziende presenti. Il programma completo su
http://www.maremosto.it/
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MareMosto, le Vigne Sospese a Sestri
Levante
MareMosto, le “Vigne Sospese”, nella Baia delel Favole il 25-26 maggio 2025. Date da

segnare in agenda per chi ama olio e vino a maggio

Vuoi godere della bellezza unica di Sestri Levante della baia delle Favole, scoprire il

meglio delle otto doc dei vini liguri e la meraviglia dell’olio extravergine ligure? Ebbene,

benvenuto a Mare & Mosto, in programma a 25-26 maggio 2025 a Sestri Levante,

nell’ex Convento dell’Annunziata.

L’evento
La manifestazione torna in grande stile con due giornate di conferenze, workshop e

degustazioni per un pubblico di appassionati e di settore, quattro padiglioni dedicati al

vino ligure, all’olio, alla gastronomia e a un ospite extra territoriale (Colline del Monferrato

Casalese) e un centinaio di produttori vitivinicoli, a rappresentare le otto Denominazioni

di Origine Controllata presenti in Liguria: Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di

Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di

Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni.

In programma
Il programma prevede due giorni dedicati al vino e all’olio liguri con circa cento produttori

a rappresentare le otto denominazioni regionali, produttori di olio extravergine di oliva

con l0Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che offrirà ai visitatori

preparazioni gastronomiche tipiche liguri. Anche quest’anno verrà eletto il Miglior

Sommelier di Liguria , e il concorso dedicato “Eccellenze Olearie di Liguria”, che

premierà i migliori oli liguri. Nelle due settimane precedenti l’evento i protagonisti saranno

i locali di Sestri Levante che, aderendo all’evento Calici in Baia, proporranno alla loro

clientela aperitivi e abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al

contempo olio dop e basilico nei loro menù

https://www.maremosto.it/
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MERCOLEDÌ 14 MAGGIO 2025

on maggio 14, 2025 

DOMENICA 25 E LUNEDÌ 26 MAGGIO 2025 TORNA A SESTRI
LEVANTE MARE&MOSTO, LA MANIFESTAZIONE SUL VINO E
SULL’OLIO LIGURE

 

All’ex Convento dell’Annunziata la X edizione della due giorni di
degustazioni, tavole rotonde, workshop e show cooking dedicati agli

appassionati e agli addetti al settore, con la finale del Miglior Sommelier di
Liguria 2025.

 
Sestri Levante (GE). Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex
Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata
da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai
sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con Regione
Liguria e Comune di Sestri Levante.
 
Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della
decima edizione, propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri,
con circa 80 produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di Pornassio, Riviera Ligure di
Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di Levanto, Cinque
Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera
Ligure. L’evento è arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che
offre ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri, da abbinare
piacevolmente con i vini delle aziende presenti.
 
«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure,
un’occasione straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere
produttive e il legame profondo tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare
– dichiara Alessandro Piana, vicepresidente e assessore all’Agricoltura di
Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi lavora ogni giorno per custodire
e innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo attivato bandi OCM Vino
per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla Flavescenza
dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse per
20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove
misure dedicate all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento
IGP per l’Oliva Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la
valorizzazione internazionale del nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS
Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i produttori e tutti gli attori coinvolti per
aver reso ancora una volta Mare&Mosto una vetrina d’eccellenza e una grande
occasione di crescita per il comparto».
 
«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano,
presidente di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una manifestazione che
negli anni è cresciuta fino a diventare un vero punto di riferimento per gli
amanti del vino e per gli operatori del settore. Per celebrare al meglio questo
importante anniversario, abbiamo ampliato il programma dei due giorni, unendo
alla parte già consolidata di degustazione e approfondimento anche delle novità
come workshop, show cooking e uno spettacolo. Siamo orgogliosi di ospitare
anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli certificati a marchio
Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria.
Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con
i loro eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli
sponsor che hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».
 
L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le
eccellenze enogastronomiche della regione, un'occasione unica per gli amanti
del vino e dell'olio liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale
Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, la cui finale si svolge
nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai workshop e alle degustazioni
pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del Concorso Miglior
Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di
manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente
una realtà extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in
Tour”, presente a Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un
progetto nato nel 2023 con l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici
riconosciuti e promuovere azioni condivise per la promozione del bio e delle
buone pratiche in agricoltura.
 
Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21
maggio alle ore 10.15 all’Aula Magna dell'Istituto Natta Deambrosis di Sestri
Levante dedicata al tema del bere consapevole tra i più giovani. L’incontro,
riservato agli studenti e alle studentesse, in cui intervengono anche il presidente
di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla Cultura, Scuola e Formazione di
Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire l’abuso di alcool tra
gli adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una corretta e sana
cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare.
 
«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare
Mosto Le Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e
realizzazione di eventi rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che
bisogna bere nella maniera giusta e nella giusta quantità – afferma l’Assessore a
Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria Simona Ferro – è importante far
nascere e crescere nei giovani una cultura delle bevande alcoliche legata ad uno
stile di vita sano e corretto e a valori positivi di socialità e convivialità, a partire
dall’educazione familiare».
 
 

Il programma di domenica 25 maggio
 
La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al
pubblico di appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti
inaugurali del sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais
Liguria Marco Rezzano, del vicepresidente di Regione Liguria e assessore
all’Agricoltura Alessandro Piana e dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A
seguire, alle ore 10 è in programma la tavola rotonda su “Territorio, Cultura,
Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori regionali Piana e
Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore
vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia
della Commissione europea Massimo Pronio.
 
Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore
del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera
Ligure, giunto alla terza edizione. Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della
manifestazione con l’apertura della sala principale dell’Ex Convento
dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori presenti e la
degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte
gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U
Bagnun, La Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.
 
Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show
cooking dedicati ad alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata
di domenica sia in quella di lunedì, i visitatori potranno cimentarsi
nella preparazione delle trofie e del pesto al mortaio in collaborazione
con  Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da vicino tutti i
passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking
del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.
 
Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole
di tutto il territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi
doc e igt del Ponente Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo
Fanciulli e Marco Rezzano, mentre alle ore 15 “Il levante ligure e le sue
sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco Rezzano e Giorgio
Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto Manfredi
tengono la conferenza "Espressioni della provincia di Imperia”, con la
partecipazione di alcuni produttori dell'Associazione viticoltori della provincia di
Imperia.
 
Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di
uomini e vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino
Petruzzelli, un affresco della storia d'Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora
la terra, con l’accompagnamento musicale del violino di Eliano Calamaro.

 
Il programma di lunedì 26 maggio

 
La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai
lavori, si apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal
titolo “800 milioni di cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”,
condotta da Daniele Stangherlin e Stefano Zaninotto.
 
Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e
ritorna l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto
al mortaio con l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio
Novella, e lo show cooking di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il
supporto di TecnoClinic.
 
Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a
cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della
decima edizione di Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici
e Angelo Concas.
 
La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica
del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che
da anni rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il
vincitore, proclamato alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
 
Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf - Ministero
dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio
Genova, Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag -
Federazione dei pubblici esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus,
Distretto Florovivaistico della Liguria, Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop
Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento è realizzato grazie
al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino, TecnoClinic,
Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con
la partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto
Sardegna Bio, Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai
Liguria e Il Secolo XIX.
 
 

Info utili
 
L'evento si svolge all'Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente
raggiungibile in auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le
prevendite per le due giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.
Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala
principale con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e
Associazioni aderenti a Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo
del biglietto sono compresi ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con
penna. Con la partecipazione di Accessoridavino sarà possibile incidere un nome
o una piccola frase, direttamente sul calice dell’evento, per creare un ricordo
della giornata.
 
In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa
collaterale “Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti
di Sestri Levante fino a lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e
abbinamenti gastronomici con vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e
basilico nei loro menù. L’elenco completo dei locali aderenti è consultabile sul
sito www.maremosto.it.
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EVENTI

Torna a Sestri Levante Mare&Mosto,
manifestazione sul vino e sull’olio ligure
14 Maggio 2025

Mare&Mosto 2025

Sestri Levante (GE) – Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,

la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al

vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è realizzato in collaborazione con

Regione Liguria e Comune di Sestri Levante.

Il programma della manifestazione, giunta al prestigioso traguardo della decima edizione,

propone due giorni interamente dedicati ai vini e agli oli liguri, con circa 80 produttori a

rappresentare le otto denominazioni regionali (Rossese di Dolceacqua, Ormeasco di

Pornassio, Riviera Ligure di Ponente, Valpolcevera, Golfo del Tigullio-Portofino, Colline di

Levanto, Cinque Terre e Colli di Luni), insieme a una significativa presenza di produttori di

olio extravergine di oliva, noti per la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure. L’evento è

arricchito da un’ampia zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori preparazioni

gastronomiche tipiche liguri, da abbinare piacevolmente con i vini delle aziende presenti.

«Mare&Mosto è ormai un punto fermo per il mondo del vino e dell’olio ligure, un’occasione

straordinaria per far conoscere il valore delle nostre filiere produttive e il legame profondo

tra territorio, paesaggio e cultura agroalimentare – dichiara Alessandro Piana,

vicepresidente e assessore all’Agricoltura di Regione Liguria – La Regione è al fianco di chi

lavora ogni giorno per custodire e innovare queste eccellenze: per la viticoltura abbiamo

attivato bandi OCM Vino per investimenti in cantina, ristrutturazione dei vigneti e lotta alla

Flavescenza dorata, con contributi fino al 50%. Per l’olivicoltura abbiamo introdotto risorse

per 20 milioni di euro con bandi ambientali, monitoraggio fitosanitario, e nuove misure

dedicate all’innovazione. Attendiamo con fiducia anche il riconoscimento IGP per l’Oliva

Taggiasca in salamoia, un traguardo strategico per la valorizzazione internazionale del

nostro patrimonio agricolo. Ringrazio AIS Liguria, il suo presidente Marco Rezzano, i

produttori e tutti gli attori coinvolti per aver reso ancora una volta Mare&Mosto una

vetrina d’eccellenza e una grande occasione di crescita per il comparto».

«Siamo arrivati alla decima edizione di Mare&Mosto – afferma Marco Rezzano, presidente

di Ais Liguria e organizzatore dell’evento – Una manifestazione che negli anni è cresciuta

fino a diventare un vero punto di riferimento per gli amanti del vino e per gli operatori del

settore. Per celebrare al meglio questo importante anniversario, abbiamo ampliato il

programma dei due giorni, unendo alla parte già consolidata di degustazione e

approfondimento anche delle novità come workshop, show cooking e uno spettacolo.

Siamo orgogliosi di ospitare anche quest’anno il concorso regionale dedicato ai migliori oli

certificati a marchio Dop della Liguria e la finale del concorso Miglior Sommelier di Liguria.

Ringraziamo i tanti produttori che anche quest’anno impreziosiranno l’evento con i loro

eccezionali vini, oli e prodotti del territorio ligure, le istituzioni, i partner e gli sponsor che

hanno permesso la realizzazione di questa importante edizione».

L’ampio programma di Mare&Mosto 2025 è ricco di eventi che celebrano le eccellenze

enogastronomiche della regione, un’occasione unica per gli amanti del vino e dell’olio

liguri. Dalla terza edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop

Riviera Ligure, la cui finale si svolge nella giornata di domenica, alle tavole rotonde, ai

workshop e alle degustazioni pubbliche delle due giornate, fino alla tradizionale finale del

Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025 di lunedì, che chiude in bellezza i due giorni di

manifestazione. Come in ogni edizione, all’interno dell’ex Convento è presente una realtà

extra regionale, che quest’anno è rappresentata dal distretto “Bio in Tour”, presente a

Mare&Mosto 2025 con produttori, workshop e laboratori. Un progetto nato nel 2023 con

l’obiettivo di rappresentare i Distretti Biologici riconosciuti e promuovere azioni condivise

per la promozione del bio e delle buone pratiche in agricoltura.

Mare&Mosto 2025 si apre con un’anteprima in programma mercoledì 21 maggio alle ore

10.15 all’Aula Magna dell’Istituto Natta Deambrosis di Sestri Levante dedicata al tema del

bere consapevole tra i più giovani. L’incontro, riservato agli studenti e alle studentesse, in

cui intervengono anche il presidente di Ais Liguria Marco Rezzano e l’assessore alla

Cultura, Scuola e Formazione di Regione Liguria Simona Ferro, ha l’obiettivo di prevenire

l’abuso di alcool tra gli adolescenti attraverso la promozione e la diffusione di una corretta

e sana cultura del vino, del bere consapevole e dell’arte del degustare.

«Ringrazio l’Associazione Italiana Sommelier Liguria e la manifestazione Mare Mosto Le

Vigne Sospese perché da tempo impegnati nella promozione e realizzazione di eventi

rivolti ai giovani facendo passare il messaggio che bisogna bere nella maniera giusta e

nella giusta quantità – afferma l’Assessore a Scuola e Politiche Giovanili di Regione Liguria

Simona Ferro – è importante far nascere e crescere nei giovani una cultura delle bevande

alcoliche legata ad uno stile di vita sano e corretto e a valori positivi di socialità e

convivialità, a partire dall’educazione familiare».

Il programma di domenica 25 maggio

La prima giornata di domenica 25 maggio, come sempre, è dedicata al pubblico di

appassionati e “wine lovers”. Mare&Mosto si apre con i saluti inaugurali del sindaco di

Sestri Levante Francesco Solinas, del presidente di Ais Liguria Marco Rezzano, del

vicepresidente di Regione Liguria e assessore all’Agricoltura Alessandro Piana e

dell’assessore al Turismo Luca Lombardi. A seguire, alle ore 10 è in programma la tavola

rotonda su “Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità”, in cui intervengono gli assessori

regionali Piana e Lombardi e, sul tema “La Commissione europea e il sostegno al settore

vitivinicolo e olivicolo” il responsabile comunicazione rappresentanza in Italia della

Commissione europea Massimo Pronio.

Al termine della tavola rotonda, alle ore 11.30, viene premiato il vincitore del Concorso

Regionale Selezione Ais Eccellenze Olearie Dop Riviera Ligure, giunto alla terza edizione.

Dalle ore 12 in poi si entra nel vivo della manifestazione con l’apertura della sala

principale dell’Ex Convento dell’Annunziata per l’incontro con gli oltre 80 produttori

presenti e la degustazione di vino e olio, oltre all’area food con le più succulente offerte

gastronomiche liguri proposte da Pastificio Dasso, Norcineria Armando, U Bagnun, La

Sciamadda dei Vinacceri e Gelato 100% Naturale.

Novità della decima edizione di Mare&Mosto i workshop e gli show cooking dedicati ad

alcuni prodotti di eccellenza del territorio: sia nella giornata di domenica sia in quella di

lunedì, i visitatori potranno cimentarsi nella preparazione delle trofie e del pesto al

mortaio in collaborazione con Pastificio Novella e avranno l’occasione di osservare da

vicino tutti i passaggi della realizzazione della celebre focaccia ligure con lo show cooking

del panificatore Ezio Rocchi, in collaborazione con TecnoClinic.

Gli incontri proseguono nel pomeriggio alla scoperta delle eccellenze vitivinicole di tutto il

territorio ligure: alle ore 14 è in programma la masterclass “I Rossi doc e igt del Ponente

Ligure”, a cura di Vite in Riviera e condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, mentre

alle ore 15 “Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”, tenuta da Marco

Rezzano e Giorgio Baccigalupi. Alle ore 17 il presidente di Ais Liguria insieme ad Augusto

Manfredi tengono la conferenza “Espressioni della provincia di Imperia”, con la

partecipazione di alcuni produttori dell’Associazione viticoltori della provincia di Imperia.

Chiude la prima giornata di Mare&Mosto, alle ore 19, lo spettacolo “Storie di uomini e

vini”, cooproduzione del Teatro Nazionale Genova di e con Pino Petruzzelli, un affresco

della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la terra, con l’accompagnamento

musicale del violino di Eliano Calamaro.

Il programma di lunedì 26 maggio

La giornata di lunedì 26 maggio, dedicata a un pubblico di settore e di addetti ai lavori, si

apre alle ore 10 con la masterclass sul tema della sostenibilità dal titolo “800 milioni di

cellule per il vostro vino, quale miglior sicurezza?”, condotta da Daniele Stangherlin e

Stefano Zaninotto.

Alle ore 12 si riaprono le porte dei banchi di assaggio vino, olio e food e ritorna

l’appuntamento con i workshop sulla preparazione delle trofie e del pesto al mortaio con

l’esperto Maurizio Valle, sempre in collaborazione con Pastificio Novella, e lo show cooking

di Ezio Rocchi “Te la do io la focaccia”, sempre con il supporto di TecnoClinic.

Alle ore 14 è in programma la masterclass “Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del

Distretto Regionale Biologico Sardegna Bio, ospite extra regionale della decima edizione di

Mare&Mosto, condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

La giornata di lunedì 26 maggio culmina, alle ore 15.30, con la finale pubblica del

Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025, un appuntamento fisso che da anni

rappresenta la ciliegina sulla torta del programma di Mare&Mosto. Il vincitore, proclamato

alle ore 17.30 Miglior Sommelier di Liguria 2025, potrà accedere alle semifinali nazionali

per il Miglior Sommelier d’Italia.

Mare&Mosto 2025 ha il patrocinio di Commissione Europea, Masaf – Ministero

dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste, Camera di Commercio Genova,

Camera di Commercio Riviere di Liguria, Città del Vino, Fepag – Federazione dei pubblici

esercizi genovesi, Confcommercio Genova, Solidus, Distretto Florovivaistico della Liguria,

Enoteca Regionale della Liguria, Olio Dop Riviera Ligure e Basilico Genovese Dop. L’evento

è realizzato grazie al supporto di Bormioli Rocco, Pastificio Novella, Accessori da Vino,

TecnoClinic, Acqua Calizzano e Piavettini. Mare&Mosto 2025 è realizzato con la

partecipazione di Mediaterraneo, Amorim Cork Italia, Bio in Tour, Distretto Sardegna Bio,

Accademia del Turismo, Olio Officina. I media partner sono Rai Liguria e Il Secolo XIX.

Info utili

L’evento si svolge all’Ex Convento Annunziata a Sestri Levante, facilmente raggiungibile in

auto o in treno. Il programma completo, tutte le informazioni e le prevendite per le due

giornate sono disponibili sul sito www.maremosto.it.

Per chi acquista online, entro le ore 20 del 23 maggio 2025, l’ingresso alla sala principale

con assaggi di vino, olio e food costa 30,00 € (Soci Onav, Fisar e Associazioni aderenti a

Solidus 25,00 €; soci Ais e ristoratori 20,00 €). Nel prezzo del biglietto sono compresi

ingresso, calice, tracolla e libretto degli espositori con penna. Con la partecipazione di

Accessoridavino sarà possibile incidere un nome o una piccola frase, direttamente sul

calice dell’evento, per creare un ricordo della giornata.

In attesa della decima edizione di Mare&Mosto è in programma l’iniziativa collaterale

“Calici in Baia”, che vede il coinvolgimento di enoteche e ristoranti di Sestri Levante fino a

lunedì 26 maggio nella preparazione di menù, aperitivi e abbinamenti gastronomici con

vini liguri, valorizzando al contempo olio dop e basilico nei loro menù. L’elenco completo

dei locali aderenti è consultabile sul sito www.maremosto.it.
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Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all'Ex Convento dell'Annunziata nella Baia del

Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da

Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier dedicata al , all'olio e ai sapori del territo-

rio ligure. L'evento è organizzato in collaborazione con il Comune di Sestri Levante, Regione

Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all'olio liguri giunta quest'anno alla de-

cima edizione prevede la presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto denomi-

nazioni regionali, una signiTcativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la

loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food aWacciata sul mare che oWrirà ai

visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale real-

tà vitivinicola extra regionale ospite contribuirà a rendere ancora più interessante la mani-

festazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al pubblico di appassionati

del vino e dell'olio, che sono invitati nella "Città dei due mari" per assaporare il meglio dell'e-

nogastronomia ligure, mentre lunedì 26 maggio il programma proposto avrà un taglio più

professionale e quindi pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il decimo an-

niversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno all'interno del ricco programma

sorprese e novità.

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si eleggerà il Miglior

Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del

vino e del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere alle semiTnali nazionali per il

Miglior Sommelier d'Italia.

Il programma di domenica 25 maggio...
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Mare&Mosto - Le vigne sospese
dom 25 mag  |  Sestri Levante

Orario & Sede
25 mag 2025, 09:00 – 26 mag 2025, 19:00

Sestri Levante, Via Portobello, 19, 16039 Sestri Levante GE, Italia

Info sull'evento

Google Maps è stato bloccato a causa delle tue impostazioni relative a Statistiche e cookie funzionali.

Condividi questo evento

approfondisci il programma qui

N.B. Tigullio Eventi non ha alcuna responsabilità sull'eventuale annullamento, variazione o sospensione di un evento, non essendo mai uno degli
organizzatori degli stessi e, nella maggior parte dei casi, avendo raccolta le informazioni autonomamente senza avere un contatto diretto con gli
organizzatori. Tigullio Eventi s'impegna comunque a pubblicare immediatamente le suddette variazioni nel momento stesso in cui ne venisse
informato. Preghiamo i nostri utenti di consultare il nostro sito prima di recarsi all'evento e per maggior risucrezza di contattare eventualmente gli
organizzatori stessi.

https://www.tigullioeventi.com/event-details/mare-
mosto-le-vigne-sospese

https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/mare-mosto-le-
vigne-sospese-a-sestri-levante-3478

https://www.tigullioeventi.com/event-details/mare-mosto-le-vigne-sospese
https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/mare-mosto-le-vigne-sospese-a-sestri-levante-3478
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Mare & Mosto
25/05/2025 al 26/05/2025

 Sestri Levante ( Genova )

 Mare & Mosto Le Vigne Sospese a Sestri Levante celebra

l'eccellenza enogastronomica ligure. Nell'affascinante cornice

dell'ex Convento dell'Annunziata, l'evento offre degustazioni di vini

DOP, olio extravergine, e specialità locali. Incontri con produttori,

workshop e la suggestiva atmosfera della Baia del Silenzio rendono

l'esperienza unica per appassionati e addetti al settore.

 Più Informazioni
Condividi con tutti!

   

Mare & Mosto
25/05/2025 al 26/05/2025
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A maggio due Masterclass dedicate ai Rossi del
Ponente Ligure

Pubblicato da Comunicazione il 07/05/2025
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A maggio due Masterclass

dedicate ai Rossi del

Ponente Ligure

MAGGIO IN CANTINA, LE

AZIENDE DI VITE IN RIVIERA

PRONTE A OSPITARE

TURISTI E APPASSIONATI

I 4 di Albenga

IL PONENTE LIGURE IN

VETRINA A VINITALY  GRAZIE

ALLA RETE DI IMPRESE VITE

IN RIVIERA 

Le serate in Enoteca: A CENA

CON L’ORMEASCO

WINE IS PLEASURE, BEVI

GIUSTO, BEVI LIGURE

Vini a bacca nera per scoprire l’eleganza dell’estate
Il mese di maggio si apre con un doppio appuntamento imperdibile per gli amanti del vino e

per chi desidera scoprire l’anima meno nota, ma sorprendente, del Ponente Ligure: i rossi DOC e

IGT da uve autoctone, capaci di esprimere freschezza, eleganza e versatilità anche durante le

stagioni più calde.

 “Rossi per l’estate” – GenovaWine Festival
 Sabato 17 maggio

Genova

Durante il GenovaWine Festival, Jacopo Fanciulli, Italian Wine Ambassador, guiderà una

degustazione di rossi da uve a bacca nera prodotti da Vite in Riviera, per raccontare al pubblico

come la viticoltura del Ponente Ligure sappia proporre vini sorprendenti anche fuori dagli

schemi stagionali. Un’occasione per scoprire come Granaccia, Rossese e Ormeasco possano

diventare compagni ideali di pranzi e cene estive, grazie alla loro sapidità, finezza e facilità di

beva.

 “Le Vigne Sospese” – Masterclass a Mare&Mosto
 Domenica 25 maggio

Mare&Mosto – Sestri Levante

In una regione storicamente legata ai bianchi, i rossi del Ponente Ligure rappresentano piccole

gemme da valorizzare. La masterclass “Le Vigne Sospese – alla scoperta dei Rossi DOC e IGT

del Ponente Ligure”, condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano, porterà in degustazione

etichette di grande personalità, espressione di vitigni autoctoni come Granaccia, Rossese e

Ormeasco. Un viaggio sensoriale tra profumi mediterranei, acidità equilibrata e tannini gentili,

pensati per chi vuole andare oltre le convenzioni stagionali e lasciarsi sorprendere.

Due appuntamenti, un unico filo conduttore: raccontare il Ponente Ligure attraverso vini rossi

autentici, moderni e pieni di carattere, perfetti anche per l’estate.

Categorie: EVENTI NEWS
  

Articoli correlati
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I 4 di Albenga

Giovedì 24 aprile 2025, alle ore 20.00, vi

aspettiamo all’Enoteca Regionale di Ortovero

per un’esperienza enogastronomica unica, in

compagnia degli chef Gregorio Meligrana e

Francesco Impieri (Associazione Italiana Cuochi).

 Un menu raffinato che celebra Leggi tutto…

EVENTI, NEWS, NOTIZIE

Le serate in Enoteca: A CENA CON
L’ORMEASCO

 Venerdì 7 febbraio 2025  Ore 20:00 

Enoteca Regionale, Via alla Chiesa 18 – Ortovero

Un’esperienza enogastronomica unica che

celebra l’Ormeasco, accompagnata dai migliori

vini DOC – IGT Ponente Ligure e dall’Olio Riviera

Leggi tutto…
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Sua Maestà il Bollito

Vite in Riviera vi invita a una serata

indimenticabile dedicata alla tradizione

piemontese: SUA MAESTÀ IL BOLLITO Venerdì

24 gennaio 2025 Enoteca Regionale, Viale

Chiesa 18, Ortovero Serata enogastronomica

accompagnata dai nostri vini DOC –

Leggi tutto…

V I T E  I N  R I V I E R A

Rete di aziende produttrici di vino e olio per la valorizzazione e la promozione

dei prodotti tipici del territorio del Ponente Ligure: Vino Bianco Riviera Ligure di

Ponente D.O.C. (Pigato, Vermentino, Moscato, Rossese, Granaccia), Vino Rossese di

Dolceacqua D.O.C., Vino Ormeasco di Pornassio D.O.C., Vino Terrazze

Dell’imperiese I.G.T., Vino Colline Savonesi I.G.T., olio D.O.P. della Riviera Ligure

di Ponente (Riviera del Ponente Savonese).
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Fondo Europeo Agricolo per lo Sviluppo Rurale: l’Europa investe nelle

zone rurali
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Mare&Mosto 2025 Sarà Il 25 E 26 Maggio A
Sestri Levante
 Posted By: Liguria Food   244 Views    0 Comment   aisliguria, MAREMOSTO

SVELATE LE DATE DELLA 10ª EDIZIONE DI MARE&MOSTO, LA MANIFESTAZIONE SUL VINO E
SULL’OLIO LIGURE: SARÀ A SESTRI LEVANTE IL 25 E IL 26 MAGGIO 2025
L’evento di punta di Ais Liguria torna all’ex Convento dell’Annunziata con due giorni di degustazioni,
tavole rotonde e workshop dedicati agli appassionati di vino e agli addetti al settore. Prevendite
aperte su www.maremosto.it a prezzo agevolato.
Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di
Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria –
Associazione Italiana Sommelier dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è
organizzato in collaborazione con il Comune di Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo
Servizi.
Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri giunta quest’anno alla decima
edizione prevede la presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali,
una signiEcativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche
tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite contribuirà a
rendere ancora più interessante la manifestazione.
La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al pubblico di appassionati del vino
e dell’olio, che sono invitati nella “Città dei due mari” per assaporare il meglio dell’enogastronomia
ligure, mentre lunedì 26 maggio il programma proposto avrà un taglio più professionale e quindi
pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il decimo anniversario della manifestazione,
inoltre, non mancheranno all’interno del ricco programma sorprese e novità.
Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si eleggerà il Miglior Sommelier di
Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio di
Liguria che di diritto potrà accedere alle semiEnali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.
Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito www.maremosto.it, mentre il programma
dettagliato delle due giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul sito e sui canali social
uTciali di Mare&Mosto.
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Mare&MostoMare&MostoMare&MostoMare&Mosto

Torna all’Ex Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’AnnunziataEx Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante l’evento enogastronomico ligure Mare e Mosto 2025 – Le VigneMare e Mosto 2025 – Le VigneMare e Mosto 2025 – Le VigneMare e Mosto 2025 – Le Vigne

SospeseSospeseSospeseSospese. Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio

liguri giunta alla 10° edizionegiunta alla 10° edizionegiunta alla 10° edizionegiunta alla 10° edizione prevede, come di consueto, la presenza

di circa cento produttoricirca cento produttoricirca cento produttoricirca cento produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali,

una significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la

loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul

mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri.

DateDateDateDate: 25 e 26 maggio 2025

DoveDoveDoveDove: ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri

Levante (Genova)

Per chiPer chiPer chiPer chi: appassionati del vino e della gastronomia ligure, turisti

Cosa troviCosa troviCosa troviCosa trovi: circa cento produttori a rappresentare le otto denominazioni

regionali, una significativa presenza di produttori di olio extravergine di

oliva con la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food

affacciata sul mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche

tipiche liguri

Prezzo bigliettiPrezzo bigliettiPrezzo bigliettiPrezzo biglietti: € 20,00 per i soci AIS anziché € 25, € 30 per i non

soci AIS anziché € 35. Per il prezzo riservato alle associazioni di settore

(Solidus, Fisar, Ristoratori…) si prega di scrivere a: maremosto@aisliguria.it

Organizzazione e contattiOrganizzazione e contattiOrganizzazione e contattiOrganizzazione e contatti

Il festival enogastronomico Mare e Mosto 2025 nasce dalla collaborazione

fra Ais Liguria, il Comune di Sestri Levante e Regione Liguria ed è giunto

quest’anno alla sua decima edizione. Informazioni: www.maremosto.it.
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In Baia del Silenzio torna Mare&Mosto – Le Vigne
Sospese
Cultura, Sestri Levante

Domenica 25 e lunedì 26 maggio torna, all’Annunziata, nella Baia
del Silenzio di Sestri Levante, Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la
manifestazione organizzata da Ais Liguria dedicata al vino, all’olio
e ai sapori del territorio.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri
giunta quest’anno alla decima edizione prevede la presenza di
circa cento produttori a rappresentare le otto denominazioni
regionali, una significativa presenza di produttori di olio
extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop Riviera
Ligure e una zona food affacciata sul mare che offrirà ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un
Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite
contribuirà a rendere ancora più interessante la manifestazione.
Come ogni anno, sarà anche eletto il Miglior Sommelier di Liguria
2025, che di diritto potrà accedere alle semifinali nazionali per il
Miglior Sommelier d’Italia. Le prevendite per i due giorni sono già
disponibili sul sito www.maremosto.it.
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Mare&MostoMare&MostoMare&MostoMare&Mosto

The Ligurian food and wine event Mare e Mosto 2025 – Le Vigne Sospese

returns to the Ex Convento dell’Annunziata in the Baia del Silenzio in

Sestri Levante. The program of this two-day event dedicated to Ligurian

wine and oil, now in its 10th edition, includes, as usual, the presence of

around one hundred producers representing the eight regional

denominations, a significant presence of extra virgin olive oil producers

with their production of Olio Dop Riviera Ligure and a food area

overlooking the sea that will offer visitors typical Ligurian gastronomic

preparations.

Dates: May 25 and 26, 2025Dates: May 25 and 26, 2025Dates: May 25 and 26, 2025Dates: May 25 and 26, 2025

Where: former Convent of the Annunziata in the Baia del Silenzio in Sestri

Levante (Genoa)

For whom: wine and Ligurian gastronomy enthusiasts, tourists

What you will find: about one hundred producers representing the eight

regional denominations, a significant presence of extra virgin olive oil

producers with their production of Olio Dop Riviera Ligure and a food

area overlooking the sea that will offer visitors typical Ligurian

gastronomic preparations

Ticket price: €20.00 for AIS members instead of €25, €30 for non-AIS

members instead of €35. For the price reserved for industry associations

(Solidus, Fisar, Restaurateurs, etc.) please write to: maremosto@aisliguria.it

Organization and contacts  www.maremosto.it.
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Mare&Mosto 25-26 maggio 2025 Sestri Levante

Manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al

vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. Il programma di questa due giorni giunta

quest’anno alla 10  edizione prevede la presenza di circa 100 produttori a rappresentare

le 8 denominazioni regionali. Come ogni anno, si eleggerà il Miglior Sommelier di

Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e del

territorio di Liguria che di diritto potrà accedere alle semifinali nazionali per il Miglior

Sommelier d’Italia.

Quando: 25 – 26 maggio 2025

Dove: Ex convento dell’Annunziata, Sestri Levante (GE), Via Portobello, 19

Orari:

domenica 25 maggio dedicata al pubblico di appassionati dalle 9,30 alle 20,00

lunedì 26 maggio dedicata a un pubblico di settore dalle 10,00 alle 17,00

Costo:

Giornaliero biglietto online

€ 20,00 per i soci AIS anziché € 25,00

€ 30,00 per i non soci AIS anziché € 35,00

Domenica e lunedì online

€ 30,00 per i soci AIS anziché € 35,00

€ 50,00 per i non soci AIS anziché € 55,00

Masterclass

€ 25,00 per i soci AIS

€ 35,00 per i non soci AIS

Acquista qui il tuo biglietto 

Info:

Per informazioni scrivere a maremosto@aisliguria.it

Per accrediti stampa scrivere a comunicazione@aisliguria.it

www.maremosto.it

Programma

Domenica 25 maggio

9,30

Registrazione produttori e giornalisti

9,45

Saluti inaugurali:

Presidente AIS Liguria Marco Rezzano

Sindaco di Sestri Levante Francesco Solinas

Responsabile Comunicazione Rappresentanza in Italia della Commissione europea

Massimo Pronio

Assessore all’Agricoltura e al Marketing Territoriale Alessandro Piana

Assessore al Turismo Regione Liguria Luca Lombardi

10,00

Sala oleandro tavola rotonda

Territorio, Cultura, Turismo e Sostenibilità

Intervengono:

Vice Presidente Regione Liguria Alessandro Piana

Assessore al Turismo Regione Liguria Luca Lombardi

La Commissione europea e il sostegno al settore vitivinicolo e olivicolo

Intervengono:

Responsabile Comunicazione Rappresentanza in Italia della Commissione europea

Massimo Pronio

11,30

Sala oleandro

Premiazione della Terza Edizione del Concorso Regionale Selezione Ais Eccellenze

Olearie Dop Riviera Ligure.

12,00

Apertura banchi di assaggio vino, olio e food

Ospite extra regionale Il Bio in Tour. Distretto Bio Nazionale Banchi d’assaggio

produttori aderenti al progetto Bio in Tour. Workshop e laboratori dedicati al Bio.

Workshop:

Prepariamo le trofie e il pesto al mortaio

Con la partecipazione di Pastificio Novella.

Show cooking:

Ezio Rocchi Presenta “Te la do io la focaccia”.

14,00

Sala oleandro

I Rossi doc e igt del Ponente Ligure Estivi, sapidi e eleganti

Condotta da Jacopo Fanciulli e Marco Rezzano

15,30

Sala oleandro

“Il levante ligure e le sue sapidità, dalle sabbie agli scogli”

Condotta da: Marco Rezzano e Giorgio Baccigalupi

17,00

Sala oleandro

“Espressioni della provincia di Imperia”

Condotta da: Augusto Manfredi e Marco Rezzano e i produttori dell’Associazione

viticoltori della provincia di Imperia.

19,00

Storie di uomini e di vini

cooproduzione Teatro Nazionale Genova

di e con Pino Petruzzelli

musiche eseguite al violino da Eliano Calamaro

Uno straordinario affresco della storia d’Italia vista attraverso gli occhi di chi lavora la

terra. Amare la terra e resistere.

20,00

Chiusura evento. Chiusura stand.

Lunedì 26 maggio

10,00

Sala oleandro

Conferenza sostenibilità – Amorim Cork Italia “800 milioni di cellule per il vostro vino,

quale miglior sicurezza?”

Masterclasss condotta da:

Daniele Stangherlin (direttore commerciale)

Stefano Zaninotto (direttore Tecnico)

12,00

Apertura banchi di assaggio vino, olio e food

Workshop Pastificio Novella:

Prepariamo le trofie e il pesto al mortaio con Maurizio Valle

Show cooking: Ezio Rocchi Presenta “ Te la do io la focaccia ”.

14,00

Sala oleandro

” Viaggio nella Sardegna Bio” a cura del Distretto Regionale Biologico Sardegna BIO

Masterclass condotta da Andrea Campurra, Mario Bonamici e Angelo Concas.

15,30

Finale pubblica del Concorso Miglior Sommelier di Liguria 2025

17,30

Premiazione vincitore Miglior Sommelier di Liguria 2025

19,00

Chiusura evento. Chiusura stand.

Produttori

“Da U Cantin” di Penco Maria Teresa Genova

A . Maccia Imperia

Agricoltura di Riomaggiore, Manarola, Corniglia, Vernazza e Monterosso La Spezia

Angelini Laura La Spezia

Arrigoni Società Agricola sas La Spezia

Azienda .Agricola Albana La Torre di Beghi Maria La Spezia

Azienda Vitivinicola Cantine Litán La Spezia

Biologica Stella di Lemmen di Bruzzone Lucia La Spezia

Bruna di Francesca Bruna Imperia

Ca di Frei Società Semplice Agricola Imperia

Cà du Ferrà di Zoppi Davide La Spezia

Cantina Sassarini Natale di Sassarini Giancarlo La Spezia

Cantine Levante di Segarini Dorella Genova

Cantine Lunae Bosoni srl La Spezia

Casa del Diavolo Soc. Agricola Genova

Cascina Nirasca Imperia

Cattaneo Adorno Giustiniani s.s.a. Alessandria

CheO di Bertram Lise Charlotte La Spezia

Daniele Ronco Imperia

Dell’Erba Giulia Imperia

Deperi Imperia

enoteca di Bruzzone Andrea Genova

Enrico Dario Savona

Federici La Baia del Sole La Spezia

Finis Terrae ssa di Pagliari Luca La Spezia

Fontanacota &C. SSA di Marina Berta & C. Imperia

Giacomelli La Spezia

I Cerri La Spezia

IL Baggio Pellegrino Imperia

Il Chioso dei Conti Picedi Benettini La Spezia

Il Mulino di Barry di Pellecchia Barbara Genova

La Cappuccina Soc. Agricola arl La Spezia

La Felce La Spezia

La Polenza di Stefania Basso La Spezia

Lagazio Valentina Imperia

Linero di Catia Cesare La Spezia

Lucchi e Guastalli La Spezia

Luciano Capellini La Spezia

Luna Mater s.a.s. La Spezia

Maneterra di Claudio Felisso La Spezia

Maria Donata Bianchi Imperia

Mauro Zino Imperia

Menconi Luca La Spezia

Messer Manuelin snc di Chiesa Emanuele e Franceschini Maria Genova

Mônte d’Arvï di Pierluigi Chiassoni La Spezia

Ottaviano Lambruschi La Spezia

Peq Agri Società Agricola arl Savona

Poggi dell’Elmo Imperia

Possa La Spezia

Ramoino Imperia

Saglietto di Guglielmi Tiziana Imperia

Soc. Agricola Giorgi srl La Spezia

Società Agraria Buranco srl La Spezia

Società agricola lotti srl La Spezia

Societa Agricola Viarzo di Tavella e Parenti Savona

Società Semplice Agricola Lorenzo Ramo’ Imperia

Spagnoli La Spezia

Tenuta Maffone Soc. Agricola sas di Pollero Bruno e Maffone Eliana Imperia

TenuteMFR soc. agr. a resp. limit. Imperia

Terre delle Vigne Soc. Agricola Genova

Terre di Levanto La Spezia

U Lüstru di Mozzachiodi Danilo La Spezia

Vio Giobatta Savona

Viticoltori Ingauni Savona

Zangani sas La Spezia
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LIGURIA | AIS: A SESTRI LEVANTELA 10.A EDIZIONE DI MARE&MOSTO,
LA MANIFESTAZIONE SU VINO E OLIO LIGURE
Categoria: Le News   Pubblicato: 17 Marzo 2025

 

Svelate le date della decima edizione di Mare&Mosto, la manifestazione sul vino e sull'olio ligure:
sarà a Sestri Levante il 25 e il 26 maggio 2025. L'evento di punta di Ais Liguria torna all'ex
Convento dell'Annunziata con due giorni di degustazioni, tavole rotonde e workshop dedicati agli
appassionati di vino e agli addetti al settore.

 

(TurismoItaliaNews) Domenica 25 e lunedì 26 maggio torna all'ex Convento dell'Annunziata nella Baia del Silenzio di
Sestri Levante Mare&Mosto - Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria - Associazione Italiana
Sommelier dedicata al vino, all'olio e ai sapori del territorio ligure. L'evento è organizzato in collaborazione con il
Comune di Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi. Il programma di questa due giorni dedicata al vino
e all'olio liguri giunta quest'anno alla decima edizione prevede la presenza di circa cento produttori a rappresentare le
otto denominazioni regionali, una significativa presenza di produttori di olio extravergine di oliva con la loro
produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che offrirà ai visitatori preparazioni
gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite contribuirà a
rendere ancora più interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al pubblico di appassionati del vino e dell'olio, che
sono invitati nella "Città dei due mari" per assaporare il meglio dell'enogastronomia ligure, mentre lunedì 26 maggio il
programma proposto avrà un taglio più professionale e quindi pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il
decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno all'interno del ricco programma sorprese e novità.
Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si eleggerà il Miglior Sommelier di Liguria 2025,
un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere
alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d'Italia.

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito www.maremosto.it, mentre il programma dettagliato delle
due giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul sito e sui canali social ufficiali di Mare&Mosto.
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Mare & Mosto 2025 a Sestri Levante: vino,
olio e sapori della Liguria

DA DOMENICA

25
MAGGIO

2025

A LUNEDÌ

26
MAGGIO

2025

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna, all'Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, l'evento Mare&Mosto - Le Vigne
Sospese, organizzato da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier e
dedicato al vino, all'olio e ai sapori del territorio ligure. Manifestazione
in collaborazione con il Comune di Sestri Levante, Regione Liguria e
Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all'olio liguri giunta
quest'anno alla decima edizione prevede la presenza di circa cento produttori a
rappresentare le otto denominazioni regionali, una significativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale
realtà vitivinicola extra regionale ospite contribuisce a rendere ancora più
interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio 2025, come di consueto, è dedicata al
pubblico di appassionati del vino e dell'olio, che sono invitati nella ''Città dei
due mari'' per assaporare il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì
26 maggio il programma proposto ha un taglio più professionale e pensato ad
hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il decimo anniversario della
manifestazione, inoltre, non mancano all'interno del ricco programma sorprese
e novità. Come ogni anno, Mare&Mosto è anche il palcoscenico sul quale si
elegge il Miglior Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il
miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di diritto può
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. 

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito di Mare & Mosto.
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GIUGNO 2025: GLI EVENTI DA NON PERDERE
Le manifestazioni e le date elencate rivestono carattere esclusivamente indicativo. Le stesse

potranno essere rimandate ad altre date, sostituite, soppresse o integrate. Nessuna

responsabiltà è attribuibile a MangiareinLiguria.it in caso di variazioni.

Per segnalarci un Evento in Liguria contattaci su info@mangiareinliguria.it indicando data,

luogo, descrizione con tutti i riferimenti utili dell'Ente organizzatore.

Salta nella località di tuo interesse:

Provincia di Genova – Provincia della Spezia – Provincia di Savona – Provincia di Imperia

Appuntamenti a Genova e Provincia

“Alla scoperta di Genova e dintorni”

Conosci Genova?

Visite guidate per genovesi e turisti che vogliono conoscere Genova è ogni sabato alle 14:30

all’uBcio informazioni turistiche al Porto Antico. Prenotazioni per WA o SMS al 3498091682

o 3478551556 o alla mail federagit@confesercenti-ge.it entro le 12.30 del giorno di visita

Castello della Pietra di Vobbia: visite guidate 2025

Alla conquista del maniero inespugabile!

Il Castello della Pietra sarà aperto Rno a domenica 26/10/25 tutte le domeniche e i giorni

festivi con ingresso ogni ora dalle 10.30 alle 17.30. Inoltre è sempre possibile richiedere

aperture nei giorni feriali per gruppi di almeno 20 persone e scolaresche.

I biglietti d’ingresso possono essere acquistati presso il Castello della Pietra presentandosi

10 minuti prima dell’orario di inizio delle visite guidate salvo disponibilità dei posti. In

alternativa, è possibile riservare i posti per la visita guidata per la giornata di apertura e

l’orario desiderati contattando telefonicamente l’Ente Parco al n. 010 944175 dal lunedì al

venerdì dalle 8.30 alle 12.30 provvedendo al pagamento anticipato dei biglietti mediante il

sistema PagoPA (www.pagopa.gov.it). Per informazioni e prenotazioni: Ente Parco

dell’Antola, tel. 010 944175.

Esposizione permanente sulle patate tradizionali della montagna genovese e la Casa dei

Semi nel Comune di Rezzoaglio.

Fino al 30 settembre

L’esposizione permanente sulle patate tradizionali della montagna genovese è stata

realizzata dal Parco dell’Aveto in Loc. Villa Rocca grazie ad un Rnanziamento speciRco del

GAL VerdeMare Liguria Rnalizzato ad incrementare la rete dei mercati locali e delle

infrastrutture turistico/didattiche connesse alle Rliere locali, ed aBdato alla gestione del

Consorzio della Quarantina.

https://www.unamontagnadiaccoglienza.it

“41° Rally della Lanterna”

Da venerdì 13 a domenica 15 giugno 2025 torna il grande spettacolo del Rally della

Lanterna, pronto a riportare motori e pubblico tra le strade e le valli della Città Metropolitana

di Genova. Per la 41ª edizione, la gara sarà ancora una volta valida per il Trofeo Italiano

Rally, confermando il suo prestigio nel panorama nazionale. Cuore dell’evento sarà Piazza

della Vittoria, dove si terranno partenza, arrivo e riordino, sotto l’inconfondibile Arco dei

Caduti.

Un tracciato tra costa ed entroterra

Il percorso attraverserà alcuni dei luoghi più suggestivi della Liguria interna, toccando le valli

Bisagno, Fontanabuona, Scrivia e Trebbia. Le prove speciali, distribuite tra sabato e

domenica, offriranno ai piloti un mix perfetto di tratti tecnici, salite, discese e curve veloci.

Tra le più attese c’è la “Brugneto”, tornata alla sua lunghezza originale di oltre 24 chilometri,

una vera e propria sRda per i partecipanti. Con lei anche la “Portello”, selettiva e impegnativa,

sarà protagonista della giornata di domenica, mentre il sabato sarà dedicato alle storiche

“Sant’Eusebio” e “Laccio”. Il weekend del Rally si apre sabato 14 giugno con la partenza da

Genova nel pomeriggio e le prime prove nell’entroterra. Domenica 15 sarà invece il momento

clou, con il grosso delle prove cronometrate e l’arrivo sempre nel cuore della città. Attesi in

gara quasi cento equipaggi, compresi nomi di spicco del panorama rallistico italiano, che

verranno svelati nei prossimi giorni. Per maggiori informazioni visita la pagina uBciale

dell’evento Lanternarally.it

“27° Suq Festival a Genova”

Il 27° Suq Festival è in programma dal 13 al 22 giugno al Porto Antico di Genova e altri

luoghi della città, con una anteprima teatrale giovedì 12 a bazar chiuso. Il 27 giugno il

Festival farà tappa a Ventimiglia, al Museo Preistorico dei Balzi Rossi, con uno spettacolo.

Apertura tutti i giorni dalle 16 alle 24; ingresso gratuito a tutti gli eventi esclusi gli spettacoli

teatrali. Il tema è Destini in movimento; la direzione artistica è di Carla Peirolero con Alberto

Lasso.

IL SUQ PER GAZA

Il Festival prende il via il 12 con una anteprima teatrale a bazar chiuso per una raccolta fondi

a sostegno di Gaza e di una crisi umanitaria che non può lasciare insensibile il Suq. Mi

chiamo Omar, performance di teatro cucina, sarà preceduta da un messaggio di dialogo e di

pace con Assopace Palestina e il Laboratorio Ebraico Antirazzista di Milano. Segue un

programma con oltre 100 ospiti e 60 appuntamenti, che spaziano da spettacoli teatrali – 12

titoli di cui 3 prime nazionali – a concerti, da incontri a presentazioni di libri, da workshop a

showcooking a buone pratiche e iniziative di Eco Suq; senza tralasciare la grande attrazione

della scenograRa che trasforma Piazza delle Feste in un suq (mercato in arabo) animato da

artigiani e ristoratori con sapori, profumi, colori, oggetti, spezie e cucine provenienti da tutto

il mondo. Info su Suqgenova.it

“Il Festival della Cabannina a Serra Riccò”

Il Festival della Cabannina, in programma sabato 14 giugno a Serra Riccò (GE) è un

appuntamento prezioso che unisce comunità, tradizione e valorizzazione del territorio.

Un’intera giornata a ingresso libero per riscoprire tradizioni, sapori autentici e il legame

profondo tra allevamento, territorio e cultura. Giunto alla sua terza edizione, il Festival è

promosso dal Comune di Serra Riccò e dall’Associazione Produttori Allevatori Razza

Cabannina (APARC), con il patrocinio di Regione Liguria, Camera di Commercio di Genova e

Slow FooRd Genova. Sarà una vera e propria festa rurale, pensata per tutti: degustazioni,

laboratori, show cooking, attività per famiglie, incontri culturali, escursioni outdoor e

momenti di transumanza e mungitura. Cuore dell’evento sarà la Piazza del Festival, dove

sarà possibile incontrare allevatori e produttori, assaporare specialità a base di Cabannina e

acquistare prodotti di eccellenza del territorio, grazie al mercato agricolo e artigianale. Tra le

novità di quest’anno, due nuovi appuntamenti speciali: alle ore 15:00 il “Talk Cow”, con la

partecipazione di chef e di Riccardo Collu, referente Slow Food Genova e ONAF, per un

approfondimento sulla prescinseua e sul tuccu genovese; a seguire, l’“Aperituccu”, aperitivo

con prodotti tipici offerto da APARC. Sabato sera Pino Petruzzelli porterà in scena uno

spettacolo teatrale, seguito da uno show con DJ-set per tutte le età. Programma su

Fcebook.com/p/Cabannina-APARC

“Festa della Birra a Fontanegli”

L’Unione Sportiva Fontanegli ’74 APS organizza sul campo sportivo una serata per i giovani

con tanta allegria, musica, amici e voglia di trascorrere una fantastica serata insieme!!

sabato 21 giugno con inizio alle ore 19.00 alla FESTA DELLA BIRRA si potranno gustare

TroRette al pesto, Panini con Hamburger, Hot Dog, Salamelle farciti con salse e verdure,

Patate fritte e Crepes con la Nutella. Partecipazione musicale di DJ DITCH. Per info:

Usfontanegli74.com

“86° Giro dell’Appennino”

Appuntamento con la tradizione e con il grande ciclismo: martedì 24 giugno 2025 si correrà

l’86ª edizione del Giro dell’Appennino, una gara che ha sempre premiato la Liguria con la

partecipazione di grandi campioni internazionali. Avvincente e sRdante il percorso che, tra

Piemonte e Liguria, terminerà anche questa volta, la decima, nel centro di Genova, in via XX

settembre. Partenza uBciale davanti allo stabilimento Elah Dufour di Ronco Scrivia,

omaggio al Museo dei Campionissimi di Novi Ligure e poi si comincia a salire: il Passo della

Castagnola arriva dopo 55 Km, pui i ciclisti supereranno Giovi, Crocetta d’Orero per arrivare

alla parte decisiva della corsa: i tornanti della Bocchetta con pendenze anche al 18%. A

Pietralavezzara si volterà a per andare verso la Guardia: pendenze del 7 e 8% per arrivare al

muro di 500 metri con pendenze al 21% nella zona di Lencisa. Non resta che la discesa

verso Genova con passaggio sotto il Ponte San Giorgio, la Sopraelevata e il gran Rnale in via

XX Settembre. Info: uspontedecimo.it

“Il BOEM festival a Bogliasco”

Il Boem festival è un evento multisensoriale e multiforme che si svolgerà ogni giorno dalle

18 alle 24 dal 27 al 29 giugno a Bogliasco, cittadina di mare, poco fuori Genova che non

nasconde la sua voglia di bellezza e divertimento.

Il Boem festival

È un “boutique festival” per la tipologia di programma e perché rispetta la natura, la

sostenibilità e l’integrazione con il luogo che lo ospita: il BOEM (Boem – Bogliasco Estate

Musica ) è un festival per chi ama la musica in tutte delle sue espressioni dall’indie

all’elettronica alle loro contaminazioni.

Il programma

Tanti artisti da scoprire, corner per lo street food e per i drink tra la spiaggia e il molo: parola

d’ordine ascoltare e rilassarsi, ballare e tuffarsi, nel mare ovviamente, ma anche nelle

performance dei due palchi del festival: quello più grande sul molo di Bogliasco per gli artisti

principali e i dj set e quello direttamente sulla spiaggia, più intimo e luogo di elezione per

performance intime e cantautoriali. Ogni serata è una storia che parte dalla chitarra e arriva

ai sintetizzatori: si inizia con le band per chiudere con i produttori di musica elettronica.

BOEM festival è organizzato dal Comune di Bogliasco con il patrocinio di Regione Liguria

con la direzione artistica e organizzativa di Alberto Ansaldo, Francesco Bacci e Roberto

Ranghieri. Questo il programma completo: https://boemfestival.it/#LINEUP

“Altraonda Festival al Porto Antico di Genova”

Dal 28 giugno al 19 luglio l’energia di Altraonda Festival conquisterà il Porto Antico,

nell’Arena del Mare di Genova, come uno tsunami di suoni, un bailamme di persone che

vibrano all’unisono. Tanti i nomi importanti: da Lucio Corsi a Brunori S.a.s. a Lazza, ma la

lineup è in continuo aggiornamento. Altraonda Festival, alla sua prima edizione, porta a

Genova cantautori, rapper e gruppi rock, ce n’è per tutti i gusti! Programma completo su:

Altraondafestival.it

“Porto Antico EstateSpettacolo 2025”

Il ricco cartellone di Porto Antico EstateSpettacolo 2025 va da cantautori come Brunori Sas

(venerdì 11 luglio) e Diodato (12 luglio) e rapper come Lazza (mercoledì 16 luglio).

Attesissimi poi gli Europe il 14 luglio all’Arena del Mare e i Public Image Ltd. (PIL) (21 luglio),

la band post-punk fondata da John Lydon (Johnny Rotten, ex cantante dei Sex Pistols) nel

1978 a Londra.

“Live in Genova Festival” porterà all’Arena del Mare, dal 1 luglio al 18 luglio 2025 i grandi

nomi della musica italiana come l’intramontabile Antonello Venditti (1 luglio) e Nino

D’Angelo il 18 luglio mentre il 15 luglio sarà la volta di Nayt rapper quotatissimo che

presenterà il suo nuovo tour La Grande fuga.

Si esibiranno sul palcoscenico dell’Arena del mare anche gli Afterhours (2 luglio) per

celerare i 20 anni del loro primo album, mentre giovedì 3 luglio sarà la volta del duo di

Psicologi, attesissimi esponenti della generazione Z. Anche i Baustelle celebrano i 25 anni di

carriera, al Balena Festival, il prossimo 4 luglio.

Il 22 luglio arriverà all’Arena del Mare Edoardo Bennato. Nel weekend del 25, 26 e 27

luglioper Balena Festival arriva Tananai il 25 luglio, i FASK il 26 luglio, e Voglio tornare negli

Anni ’90, il 27 luglio, format nostalgico che però conquista tutti. Ci sarà poi spazio per le

risate con la rassegna “Ridere d’Agosto… ma anche prima!” con i Bruciabaracche (martedì 8

luglio) e de I Pirati dei Caruggi, (mercoledì 30 luglio). Tutti gli aggiornamenti saranno su

PortoAntico.it

Appuntamenti a La Spezia e Provincia

“Alla scoperta del territorio spezzino”

Cinque Terre Walking Park

Da est a ovest, dalla costa al crinale, alla scoperta del Parco e della sua biodiversità

attraverso la ricca rete sentieristica e le attività nell’area marina protetta con guide esperte e

con il Centro di Educazione Ambientale del Parco.

Per il calendario completo CLICCA QUI

Appuntamenti a Savona e Provincia

“Alla scoperta della Riviera delle Palme”

Finale Ligure: Lassù dove non si vedeva il cielo: visite guidate al carcere di Santa Caterina

Museo Archeologico del Finale, Finalborgo

La visita guidata al campanile medievale della chiesa di Santa Caterina in Finalborgo, con

l’annesso convento trasformato in penitenziario nel 1864, consente di effettuare una salita

esperienziale nel passato tra anguste e buie celle di rigore. Dopo essersi immersi nella dura

atmosfera di un carcere ottocentesco ì, si raggiunge inRne la sommità della torre da dove è

possibile ammirare dall’alto Finalborgo e il circostante paesaggio del Finale. Prenotazione

obbligatoria: 019 690020 / 351 7306191. Visitfnaleligure.it

Finale Ligure: Archeologia a Castel Gavone: visite guidate con l’archeologo

Castel Gavone, collocato su un’altura alle spalle di Finalborgo, costituisce il monumento

simbolo del Finale. Il castello, sorto nel XII secolo, fu da sempre la dimora residenziale dei

Marchesi Del Carretto. La visita, sotto la guida di un archeologo, consente di scoprire le varie

fasi di sviluppo del monumento tra il Medioevo e l’Età moderna compresa la splendida Terre

dei Diamanti, uno dei più importanti esempi di architettura fortiRcata rinascimentale in Italia.

Prenotazione obbligatoria: 019 690020 – 351 7306191. https://visitRnaleligure.it

“Il Ritorno dei Doria: Loano rivive il Rinascimento”

Nel 1575, dopo varie vicissitudini, il feudo di Loano venne assegnato alla famiglia Doria che

vi governò indipendentemente Rno al XVIII secolo, inaugurando una fase storica di grande

sviluppo economico ed artistico che durerà per oltre due secoli. Da venerdì 13 a domenica

15 giugno Loano rivivrà il suo passato: si tornerà indietro nel tempo, a quando venne

proclamata la libera contea di Loano durante la signoria dei conti Zenobia Doria Del Carretto.

Sarà una grande festa rinascimentale a tutti gli effetti che tutto il centro città: animazione,

spettacoli e street-food, esibizioni di musica folk medievale e rinascimentale, giocoleria e

giullaria, magia e fachirismo, giochi e bancarelle di artigianato. Consulta il programma al

completo su https://www.facebook.com/vecchialoano

Appuntamenti a Imperia e Provincia

“Alla scoperta della Riviera dei Fiori”

Parco Alpi Liguri

Un nuovo calendario di escursioni guidate gratuite con servizio bus navetta, organizzate dal

Parco Alpi Liguri, in collaborazione con il Comune Triora, alla scoperta dei sentieri e delle

cime più spettacolari delle Alpi Liguri in Alta Valle Argentina, in compagnia di una Guida

Ambientale Escursionistica qualiRcata. Le uscite sono state Rnanziate nell’ambito del Bando

PNRR Next Generation EU – M1C3I2.1 “Attrattività dei borghi”, sul Progetto “I Custodi di

Triora”. Il servizio sarà totalmente gratuito e comprenderà il trasporto andata e ritorno e

l’escursione guidata. https://parconaturalealpiliguri.it

“E Lizzette de San Zane”

Sabato 14 giugno 2025 torna la manifestazione “E Lizzette de San Zane”, manifestazione

che si svolge in tutto il paese di Andagna e crea un’atmosfera unica, dove a far da padroni

saranno i cinque sensi. E Lizzette de San Zane, in italiano le Lucciole di San Giovanni,

guiderà i partecipanti attraverso un percorso enogastronomico, accompagnato dalla calda

atmosfera dei lumini, arricchito dal tour nei caratteristici carruggi del paese, gustando i piatti

salati e dolci offerti nelle apposite aree. Una manifestazione per grandi e piccini, nella magia

delle prime notti d’estate.

Percorsi Gastronomici per le cantine e le vie del borgo

Saranno previsti due itinerari, uno per chi vorrà gustare ottimi bicchieri di vino accompagnati

da ricchi assaggi con ricette tipiche di Andagna, l’altro per chi vorrà un menù più classico,

gustando i piatti tipici tradizionali dal primo al dolce. All’ingresso i partecipanti potranno

scegliere il percorso che preferiscono, lasciandosi tentare dalle golose specialità tipiche

della zona. Compreso nell’acquisto ci saranno bicchiere, porta bicchiere da collo, mappa del

percorso, gadget delle Lizzette de San Zane e scheda per votare la propria band preferita!

Percorso A – 20,00€

Primo a scelta tra: Pasta con sugo di verdure estive o pesto

Secondo a scelta tra: Trippe alla Ligure o Porchetta con condiglione

Dolce

A scelta, ogni piatto sarà accompagnato da un bicchiere di vino, o di birra o di analcolico

Percorso B – 20,00€

Verdure ripiene alla ligure

Friscioi (frittelle con erbette)

Rezegnun (torta verde con salsiccia – tipica di Andagna)

Bruschetta

Formaggio ai sapori della Valle

A scelta, ogni piatto sarà accompagnato da un bicchiere di vino, o di birra o di analcolico

Concorso per band del territorio “Belin, che band!”

X Edizione – Sabato 14 giugno 2025

La manifestazione ospita il Concorso per Band del territorio “Belin, che band!” che ha

l’intento di promuovere le band del territorio dando, inoltre, l’opportunità a cantautori e

musicisti non professionisti di esprimere la propria passione per la musica. Le band si

esibiranno durante la manifestazione “E Lizzette de San Zane” dalle 20.00 alle 22.00 e

saranno votate dai partecipanti della manifestazione. La manifestazione si svolgerà in tutto

il paese e guiderà i partecipanti attraverso un percorso enogastronomico, accompagnato

dalla calda atmosfera dei lumini, arricchito dal tour nei caratteristici carruggi del paese. Ogni

partecipante che avrà acquistato un pass per partecipare alla manifestazione “E Lizzette de

San Zane” avrà a disposizione un voto. Al termine dell’esibizione la band che avrà ricevuto

più voti sarà eletta vincitrice e porterà a casa un premio del valore di 500,00 €.

Si esibiranno lungo il percorso:

Beat Less

D!Sparsi

GESKA TO GIGA

I Lunatici

NOS. NEW OLD STOCK

Resonance Band

Unoband Trio

Piazzale Manifestazioni

La festa proseguirà presso il Piazzale manifestazioni, dove è presente un punto ristoro con

servizio bar e specialità gastronomiche come patatine, rostelle e molto altro. Alle ore 23.30

ci sarà la premiazione della band vincitrice 2025 presso il Piazzale Manifestazioni di

Andagna e la festa continuerà con Dj COMIX.

“Ineja 2025: la Festa di San Giovanni a Imperia”

Martedì 24 giugno, San Giovanni Battista, per i “Ciantafurche“, gli abitanti di Oneglia (Ineja)

una parte di Imperia, è il giorno più importante (l’altra, Porto Maurizio, festeggia San

Leonardo il 26 novembre) : tradizione vuole che in quei giorni si mangi lo stoccaRsso, il

pesce che dal baltico trova in Liguria una nuova vita. Ma, di sicuro alle grandi tavolacce

apparecchiate in Calata Cuneo troverete anche molti “Cacelotti“, quelli di Porto Maurizio:

certi gusti mettono proprio tutti d’accordo.

Ineja

“Ineja” in dialetto signiRca proprio “Oneglia”, la parte più “piemontese” di Imperia, con i

portici, il porto e gli stabilimenti di quella che fu la pasta Agnesi.

In Banchina Aicardi, sul porto di Oneglia verrà riproposta la mostra Mercantineja, giunta alla

XVI edizione, con stand espositivi e commerciali dove trovare tante eccellenze, soprattutto

l’olio extravergine d’oliva, l’oro di Imperia. Nei numerosi stand gastronomici tante le

specialità: oltre al prelibato stoccaRsso all’Onegliese si troveranno, brandacujon, muscoli,

zemin di pesce, frittura di calamari, acciughe fritte, minestrone, cundijun, carni, i vini del

nostro entroterra e la birra artigianale.

Programma completo su www.ineja.it

“Giro delle Terre brigasche”

In bici alla scoperta delle Alpi Liguri. Tutto il piacere del viaggio, con calma, senza agonismo

e senza fretta. L’Associazione Blu di mare – Circolo Paraiso organizza per il 28 giugno il Giro

delle Terre brigasche. Si tratta di una manifestazione ciclistica su lunga distanza, che si

distingue per il suo spirito non competitivo e per l’orientamento verso l’avventura e la

scoperta del territorio. Partenza ore 7.30 da Colle Melosa e arrivo sempre a Colla Melosa

entro il termine massimo di “17 ore” ore dalla partenza, all’interno del Parco delle Alpi Liguri

nel comune di Pigna. Un percorso quasi totalmente sterrato e che interessa strade bianche

o asfaltate tracciato si snoda tra la provincia di Imperia, la Francia nella zona della Val Roya

e il Piemonte sulla Via del Sale per poi rientrare in Italia tramite il passo Tanarello e

concludere l’anello di circa 105 km presso il Colle Melosa. Un paesaggio semplicemente

magniRco all’interno del Parco delle Alpi liguri, della Region PACA e del Parco del Marguarais

in un altalena di luoghi semplicemente unici. Info: Teambludimare.it

Apertura del Museo Etnografco e della Stregoneria di Triora

Fino al 30 giugno aperto tutti i giorni h 15/18.30, sabato, domenica e festivi anche al

mattino h 10.30/12

Nelle 15 sale del museo viene ricordato il processo alla stregoneria tra il 1587 e il 1589.

Museo EtnograRco, corso Italia 1.

Giugno, mese di Trekking ed Escursioni per tutti i gusti (foto da lamialiguria.it)
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Mare & Mosto 2025 a Sestri Levante: vino,
olio e sapori della Liguria

DA DOMENICA
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MAGGIO

2025

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna, all'Ex Convento dell’Annunziata
nella Baia del Silenzio di Sestri Levante, l'evento Mare&Mosto - Le Vigne
Sospese, organizzato da Ais Liguria - Associazione Italiana Sommelier e
dedicato al vino, all'olio e ai sapori del territorio ligure. Manifestazione
in collaborazione con il Comune di Sestri Levante, Regione Liguria e
Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all'olio liguri giunta
quest'anno alla decima edizione prevede la presenza di circa cento produttori a
rappresentare le otto denominazioni regionali, una significativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop
Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che offre ai visitatori
preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale
realtà vitivinicola extra regionale ospite contribuisce a rendere ancora più
interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio 2025, come di consueto, è dedicata al
pubblico di appassionati del vino e dell'olio, che sono invitati nella ''Città dei
due mari'' per assaporare il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì
26 maggio il programma proposto ha un taglio più professionale e pensato ad
hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il decimo anniversario della
manifestazione, inoltre, non mancano all'interno del ricco programma sorprese
e novità. Come ogni anno, Mare&Mosto è anche il palcoscenico sul quale si
elegge il Miglior Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il
miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di diritto può
accedere alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia. 

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito di Mare & Mosto.

Potrebbe interessarti anche
In Liguria le riprese del film su Carl Theodor Dreyer: si cerca il
protagonista. Come candidarsi
Nonno Giuan: con lo chef Marco Visciola la cucina stellata incontra la
tradizione
Oktoberfest Genova 2025 cerca personale: come candidarsi e posizioni
aperte

Prossimamente
Sagra del Pesce a Montoggio 2025, dalla frittura alle linguine
Sagra della Paella e della Sangria 2025 in Val Bisagno
Frisceu, panissa e merletti: visita guidata serale in centro storico
Festival Blue: con tutto quello che il mare fa per noi cosa possiamo fare
per il mare? Il programma
Un'isola medievale nel cuore di Genova, visita guidata con
degustazione di prodotti liguri
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Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante
Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata
da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al
vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è
organizzato in collaborazione con il Comune di Sestri Levante,
Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio
liguri giunta quest’anno alla decima edizione prevede la
presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto
denominazioni regionali, una significativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di
Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che
offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri.
La presenza di un Consorzio quale realtà vitivinicola extra
regionale ospite contribuirà a rendere ancora più interessante
la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è
dedicata al pubblico di appassionati del vino e dell’olio, che
sono invitati nella “Città dei due mari” per assaporare il meglio
dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì 26 maggio il
programma proposto avrà un taglio più professionale e quindi
pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il
decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non
mancheranno all’interno del ricco programma sorprese e
novità.

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul
quale si eleggerà il Miglior Sommelier di Liguria 2025, un
concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e
del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere alle
semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul
sito www.maremosto.it, mentre il programma dettagliato delle
due giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul sito
e sui canali social ufficiali di Mare&Mosto.
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A Sestri Levante torna Mare&Mosto, la
manifestazione dedicata a vino e olio di Liguria
Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 all'ex covento dell'Annunziata nella Baia del Silenzio

di Redazione
13 Marzo 2025

11:11

Sestri Levante. Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna
all’ex convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri
Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento
è organizzato in collaborazione con il Comune di Sestri Levante,
Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio
liguri giunta quest’anno alla decima edizione prevede la
presenza di circa 100 produttori a rappresentare le 8
denominazioni regionali, una significativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di
Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare che
offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri.
La presenza di un consorzio quale realtà vitivinicola
extraregionale ospite contribuirà a rendere ancora più
interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è
dedicata al pubblico di appassionati del vino e dell’olio, che
sono invitati nella “Città dei due mari” per assaporare il meglio
dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì 26 maggio il
programma proposto avrà un taglio più professionale e quindi
pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per celebrare il
decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non
mancheranno all’interno del ricco programma sorprese e
novità.

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul
quale si eleggerà il miglior sommelier di Liguria 2025, un
concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e
del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere alle
semifinali nazionali per il miglior sommelier d’Italia.

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito
www.maremosto.it, mentre il programma dettagliato delle due
giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul sito e sui
canali social ufficiali di Mare&Mosto.
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Mare&Mosto 2025: svelate le date della 10ª
edizione
13 Marzo 2025

Mare&Mosto, incontro dei produttori

L’atteso appuntamento enogastronomico torna il 25 e 26 maggio 2025 all’Ex Convento

dell’Annunziata a Sestri Levante, nella suggestiva cornice della Baia del Silenzio.

Torna per la 10ª edizione Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione

organizzata da AIS Liguria – Associazione Italiana Sommelier, con il patrocinio del

Comune di Sestri Levante, della Regione Liguria e di Mediaterraneo Servizi.

L’evento, tra i più attesi dagli appassionati di enogastronomia, offrirà due giorni di

degustazioni con la partecipazione di circa 100 produttori di vino e olio extravergine di

oliva DOP Riviera Ligure, oltre a un’area food affacciata sul mare con le migliori

specialità della tradizione ligure. A rendere ancora più interessante la kermesse, la

presenza di un Consorzio vitivinicolo extra regionale ospite.

Mare&Mosto: degustazione

Programma Mare&Mosto 2025: due giornate tra degustazioni
ed eventi esclusivi

Domenica 25 maggio: giornata aperta agli appassionati di vino e olio, con la

possibilità di scoprire e degustare i prodotti tipici della Liguria nella suggestiva “Città

dei due mari”.

Lunedì 26 maggio: spazio ai professionisti del settore con un programma dedicato

agli operatori dell’enogastronomia e della ristorazione.

In occasione della decima edizione, il programma includerà sorprese e novità

speciali, pensate per celebrare questo importante traguardo.

Mare&Mosto 2025: il concorso per eleggere il Miglior
Sommelier di Liguria

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico della selezione per il Miglior

Sommelier di Liguria 2025, un prestigioso concorso che premierà il miglior

comunicatore del vino e del territorio ligure. Il vincitore avrà accesso diretto alle

semifinali nazionali per il titolo di Miglior Sommelier d’Italia.

Biglietti e prevendite per Mare&Mosto 2025

Le prevendite sono già disponibili sul sito ufficiale www.maremosto.it, mentre il

programma dettagliato sarà pubblicato nelle prossime settimane anche sui canali social

ufficiali dell’evento.

Non perdere gli ultimi aggiornamenti su cronaca, eventi e politica in Liguria! Iscriviti

sui canali di Liguria Notizie di Telegram, Facebook, Twitter e YouTube
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Sestri: “Mare&Mosto”, svelate le date della decima edizione

di Redazione
Levante News
13 Marzo 2025

11:18

 
 
 

Dall’ufficio stampa di Ais Liguria

Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento
dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante
Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione
organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure.
L’evento è organizzato in collaborazione con il Comune di
Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

» leggi tutto su www.levantenews.it
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EVENTI

10a edizione di Mare&Mosto, il 25 e 26 maggio
a Sestri Levante
13 Marzo 2025

Mare&Mosto degustazione

Sestri Levante (GE) – Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento

dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante Mare&Mosto – Le Vigne Sospese,

la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier dedicata al

vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è organizzato in collaborazione con il

Comune di Sestri Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri giunta quest’anno alla

decima edizione prevede la presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto

denominazioni regionali, una significativa presenza di produttori di olio extravergine di

oliva con la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul mare

che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un

Consorzio quale realtà vitivinicola extra regionale ospite contribuirà a rendere ancora più

interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al pubblico di

appassionati del vino e dell’olio, che sono invitati nella “Città dei due mari” per assaporare

il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì 26 maggio il programma proposto avrà

un taglio più professionale e quindi pensato ad hoc per un pubblico di settore. Per

celebrare il decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno all’interno

del ricco programma sorprese e novità.

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si eleggerà il Miglior

Sommelier di Liguria 2025, un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del

vino e del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere alle semifinali nazionali per il

Miglior Sommelier d’Italia.

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito www.maremosto.it, mentre il

programma dettagliato delle due giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul

sito e sui canali social ufficiali di Mare&Mosto.

TAGS AIS LIGURIA MARE&MOSTO MIGLIOR SOMMELIER DI LIGURIA OLIO SESTRI LEVANTE VINO LIGURE
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Domenica 25 e lunedì 26 maggio 2025 torna all’Ex Convento dell’Annunziata nella Baia del Silenzio di Sestri Levante
Mare&Mosto – Le Vigne Sospese, la manifestazione organizzata da Ais Liguria – Associazione Italiana Sommelier
dedicata al vino, all’olio e ai sapori del territorio ligure. L’evento è organizzato in collaborazione con il Comune di Sestri
Levante, Regione Liguria e Mediaterraneo Servizi.

Il programma di questa due giorni dedicata al vino e all’olio liguri giunta quest’anno alla decima edizione prevede la
presenza di circa cento produttori a rappresentare le otto denominazioni regionali, una significativa presenza di
produttori di olio extravergine di oliva con la loro produzione di Olio Dop Riviera Ligure e una zona food affacciata sul
mare che offrirà ai visitatori preparazioni gastronomiche tipiche liguri. La presenza di un Consorzio quale realtà
vitivinicola extra regionale ospite contribuirà a rendere ancora più interessante la manifestazione.

La giornata di domenica 25 maggio, come di consueto, è dedicata al pubblico di appassionati del vino e dell’olio,
che sono invitati nella “Città dei due mari” per assaporare il meglio dell’enogastronomia ligure, mentre lunedì 26
maggio il programma proposto avrà un taglio più professionale e quindi pensato ad hoc per un pubblico di
settore. Per celebrare il decimo anniversario della manifestazione, inoltre, non mancheranno all’interno del ricco
programma sorprese e novità.

Come ogni anno, Mare&Mosto sarà anche il palcoscenico sul quale si eleggerà il miglior Sommelier di Liguria 2025,
un concorso che mira a premiare il miglior comunicatore del vino e del territorio di Liguria che di diritto potrà accedere
alle semifinali nazionali per il Miglior Sommelier d’Italia.

Le prevendite per i due giorni sono già disponibili sul sito www.maremosto.it, mentre il programma dettagliato delle
due giornate sarà disponibile nelle prossime settimane sul sito e sui canali social ufficiali di Mare&Mosto.
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Precedente Prossimo 

Calendario eventi e fiere sul vino nel 2025. Sono
disponibili già alcune date. L’elenco è in continuo
aggiornamento. Non esitate a contattarmi per
segnalarmi nuovi vinosi appuntamenti.

Eventi passati 2024 

Borgodivino in tour edizione 2025 – 22 tappe

Prossimi eventi

Gennaio 2025 – calendario eventi e fiere

12 gennaio – vino in-dipendente – Calvisano – Bs

13 gennaio – ViniVeri – Assisi – Valle di Assisi, hotel & spa

12-13 gennaio – Nebbiolo nel cuore – Roma

13 gennaio 2025 –Tutti i colori del bianco a Genova, Genova evento di GoWine

13-15 gennaio 2025 – Professionista del vino – Amsterdam

15-16 gennaio  – Not Vini Franchi. – Palermo Il grande evento dedicato ai vini naturali e artigianali con 126

produttori e oltre 500 vini in degustazione

18-19 gennaio – La Sardegna di Vinodabere – Roma Hotel Belstay, Via Bogliasco, 27

18-22 gennaio 2025 – Fiera di Rimini  Sigep– Salone Internazionale della Gelateria, Pasticceria, Panificazione

Artigianali e Ca"è evento dedicato ai professionisti del settore

20 gennaio 2025 – Autoctono si nasce – Bologna

23 gennaio 2025 – Autoctono si nasce – , Hotel Melia, Milano, evento di GoWine

24-26 gennaio 2025: Barolo & Barbaresco AcademyI livello (in presenza) – VII edizione

24-26 gennaio 2025 – Forlì wine festival- Forlì. Nuovo padiglione all’interno della fiera SAPEUR dedicato ai vini

dell’Emilia Romagna. Evento per appassionati, esperti e per tutte le persone desiderose di accostarsi al mondo

dell’enologia con un atteggiamento di scoperta, meraviglia e apprendimento.

24-27 gennaio 2025, Wine&Siena Capolavori del gusto – Siena – Santa Maria della Scala

25 gennaio 2025 –  GINNAIO REUNION, Bergamo Gin Festival– Bergamo, Fiera di Bergamo, Via Lunga

26-27 gennaio 2025 – Evoluzione Naturale – Grottaglie (Taranto)

26- 27 gennaio 2025 – Vini Migranti. Firenze

26-27 gennaio 2025 – Evoluzione naturale – Grottaglie

27-28 gennaio 2025 – Grandi Langhe – Torino. Riservata a sommelier professionisti, buyer, ristoratori ed

enotecari, agenti di commercio.

31 gennaio – 3 febbraio 2025 – Wine in Venice – Venezia. L’evento non si terrà.

 

Febbraio 2025

1-2 febbraio 2025 – DIVINO – Bergamo, Fiera di Bergamo

1-2 febbraio 2025 – Vignaioli Artigiani Naturali – Roma (The Westin Excelsior di Via Veneto)

1-2 febbraio 2025 – Amarone opera prima – Verona, Palazzo della Guardia

2 febbraio 2025 – Artigiani del Vino – Bologna 

2-3 febbraio – I vini del cuore – Museo Diocesano, Genova

3-5 febbraio 2025 – Barcelona wine week – Montjuic , Avinguda de la Reina Maria Cristina s/n Barcellona

LOVE GINERATION,

8 febbraio 2025 Centro fiere Scandiano RE

15 febbraio 2025 Fiera di Vicenza

22 febbraio 2025 Ferrara Fiere

9 febbraio – Rosa Positivo – Caorle

14-16 febbraio – Salon des Vins de Limoges – Centro fieristico: Parc des expositions de Limoges

14- 21 febbraio – Anteprime di Toscana:

14 febbraio – PrimAnteprima, giornata di apertura delle Anteprime di Toscana 2025 (Firenze)

15 e 16 febbraio –  Anteprima Vino Nobile di Montepulciano (Montepulciano)

17 e 18 febbraio – Chianti Classico Collection (Firenze)

19 febbraio – Chianti Lovers & Rosso Morellino (Firenze)

20 febbraio – Anteprima L’Altra Toscana (Firenze)

21 febbraio – Valdarno di Sopra Day (Arezzo)

17-18 febbraio – Chianti Classico Collection – Firenze, stazione Leopolda.

20-23 febbraio 2025 – I Migliori Vini Italiani – Salone delle Fontane, Roma. Degustazioni illimitate e laboratori

esclusivi.

10-11 febbraio 2025 – Cesena in Bolla – Cesena

10-12 febbraio 2025, Wine Paris & Vinexpo Paris evento dedicato ai professionisti del settorepresso Paris Expo

15-16 febbraio 2025 – DIVINO – Ferrara fiere

18 febbraio 2025 – Rosa Rosati Rosè – Brescia, sede ais

22 febbraio 2025: Il Barolo a Palazzo Barolo, Torino – IV edizione

22-24 febbraio 2025 – Gusto DiVino – Cremona, Lombardia – salone enogastronomico ilBontà.

23-24 febbraio 2025 Viva la Vite – Pescara

23-25 febbraio 2025 – Slow Wine Fair – Bologna

25-26 febbraio 2025 – Vini di terre estreme – Roma

febbraio 2025 – Vinari Vignaioli Naturali Riuniti – Milano (presso Studio Novanta)

febbraio 2025 – Lago di Garda in Love  – Bardolino

febbraio 2025 Cantine d’Italia. Evento firmato GoWine

Marzo 2025

1-2 marzo 2025 – Divino – Vicenza, fiera

1-3 marzo 2025 – Il Salone del Vino Torino – Torino, Piemonte. Evento in cui  scoprire il patrimonio vitivinicolo

piemontese

1-3 marzo 2025: la Strada del Barolo al Salone del Vino di Torino

2-4 marzo 2025 – Paestum Wine Fest – Capaccio-Paestum

7-8 marzo 2025 – Winefestival – Cincinnati

7-9 marzo 2025- Chianina & Sirah. Cortona

LOVE GINERATION,

8 marzo 2025 – Gonzaga gin festival – Viale Fiera Millenaria, 13 – Gonzaga (MN)

15 marzo 2025 – Cesena – Teatro Verdi, Via Luigi Sostegni, 13 (FC)

22 marzo 2025 – Busto Arsizio – Museo del Tessile, entrata da Via Galvani

29 marzo 2025 – Torino – Nuvola Lavazza, Via Bologna, 32

8 marzo 2025 –  Cantine in città – Ravenna

8-9 marzo – Montichiari Wine experience – Centro fiera Montichiari

8-9 marzo 2025 – Milano Wine&Spirits 2025 – Milano. Malpensafiere

8-9-10 marzo 2025 – Roma Wine Expo – Roma presso Grand Hotel Palatino

9-10 marzo 2025 – Vini Selvaggi – Roma

10 marzo 2025 – La prima dell’Alta Langa – La centrale Nuvola Lavazza, Torino

10 marzo 2025 mareMMMa la natura del vino.

10-14 marzo 2025 – Ticino wine tour 

10.03 Sankt Gallen, Lagerhaus

11.03 Rapperswil, Eventhouse

12.03 Solothurn, Museum Altes Zeughaus

13.03 Morges, Théâtre de Beausobre

14.03 Thun, KKThun

13 marzo 2025: Il Barolo e il Derthona vanno in scena a Milano – IV edizione

14-15-16 marzo 2025– Enotica – Roma ici, provenienti da tutta Italia

16 marzo 2025 –Live Milano Wine PRO. – Milano. Evento riservato HoReCa

16-18 marzo 2025, Prowein Düsseldorf (Germania) – solo per professionisti del settore

21- 24 marzo 2025 – DiVinNosiola – Valle dei Laghi – Trentino

22-23-24 marzo 2025 – Vinipendenti – Pisa

22-23 marzo 2025 –Vinifera, Trento Fiere

23 marzo 2025 – Vinetia Tasting – Polo fieristico Santa Lucia del Piave

23-24 marzo 2025 – Terre di Toscana – Lido di Camaiore, Lucca

23-24 marzo 2025 – I Grandi Terroir del Barolo – Monforte d’Alba presso Palazzo Martinengo

23-24 marzo 2025 – Cantine e motori

24-26 marzo 2025 – Padova in vino – Padova

29-30 marzo 2025: CALICI IN TERRAZZA, la mostra mercato dei vini Palariccione, Via Virgliglio, 17 – Riccione (RN)

29-30 marzo 2025  – Bollicine in Villa – evento spumeggiante a Santa Maria di Sala, Venezia

marzo 2025 – Wine Tasting Marche.- Civitanova Marche

Marzo 2025,  – Cortona eventi – Cortona (Arezzo), Toscana

Vigneti Aperti 2025 – scopri il programma nella tua regione Movimento Turismo Vino – Da marzo a fine ottobre

nelle cantine del Movimento Turismo del Vino.

Aprile 2025 Aprile 2025 Aprile 2025 Aprile 2025 

Aprile-maggio 2025: Tour dei Cru del Barolo con degustazione in occasione di Vinum

4 aprile – Al Dente – Bolzano, Via Campegno 8

5 aprile – Baccanal x karakterre – Verona

4-6 aprile 2025 – Vinitaly and the City – Verona

4-6 aprile 2025 – Viniveri – Cerea

5-7 aprile 2025 – Vinnatur Tasting– Gambellara (Vicenza)

5-6 aprile 2025 – SUMMA – Magré (Bolzano)

6 aprile 2025 – Salon des Vins – Nice, Hôtel du Couvent à Nice

6-7 aprile 2025 – Les Grottes – Longare presso un’ex cava millenaria, in provincia di Vicenza

6-7 aprile 2025 – Fuorisalone del vino – Castel d’Ario (Mn)

6-9 aprile 2025 – Vinitaly – Verona / eventi vino Veneto

7-8 aprile 2025 – Vinari By Vi.te – Verona, Crowne Plaza

10/04 CINA– Guangzhou – Walk around tasting Interwine

11 aprile – Patascoss drinks Natural – Madonna di Campiglio

11 aprile – Wine Night

11-13 aprile – Rewine – Ivrea

11-12- 13 aprile 2025 – Calici di primavera – Ferrara

12/04CINA – Foshan – Walk around tasting Interwine

12-13 aprile 2025: CALICI IN VILLA– Villa Ghirlanda Silva, Via G. Frova, 10 – Cinisello Balsamo (MI)

13-14 aprile  –  Le Contrade dell’Etna Castiglione di Sicilia (Catania) Picciolo Etna Golf Resort

12-14 aprile – Empoli Wine Expò – Palazzo delle Esposizioni – Empoli, primissima edizione che celebra tradizione e

innovazione vitivinicola.

12-14 aprile – Grignolino il nobile ribelle – Grazzano Badaglio

15/04 CINA – Zhonghan – Walk around tasting Interwine

24-27 aprile 2025 – Orcia Wine Festival – San Quirico d’Orcia

25-26-27 aprile 2025: CALICI TRA LE MURA Fiere dell’Adda, Via Adriano Boneschi – Pizzighettone (CR)

26 APRILE 2025: ALCHEMICAL – Distillate and Mixology Castello dal Pozzo, via Visconti, 8 – Oleggio Castello (NO)

25-27 aprile 2025 – Orcia Wine Festival – San Quirico d’Orcia, Siena

25-26-27 aprile e 1-2-3-4 maggio 2025 – Vinum – Alba

26-27 aprile – Borgodivino in tour – Egna (Bolzano), Trentino-Alto Adige

27-29 aprile 2025  – Only Wine Festival – Città di Castello, Perugia

 

Maggio 2025Maggio 2025Maggio 2025Maggio 2025

1° maggio e 4-5 maggio –  Vinum Alba, eventi vino Piemonte

1-4 maggio 2025 – WOW Walk of Wine Festival – Lecco

3-4 maggio 2025 – Valdichiana Wine Festival.- Castiglion Fiorentino (Arezzo), Toscana

4 maggio 2025 – Vino e Arte che passione – Roma

4-5 maggio 2025 –  Viniamo – Roma, Lazio

4- 5 maggio 2025 – Fermento Emilia Montecchio (Reggio Emilia)

4-6 maggio 2025 – Paestum wine fest – Salerno

5-8 maggio 2025 – Bellavita Expo – Padiglione B2B per le eccellenze italiane.

LOVE GINERATION

2-3 maggio – Piazza delle Feste, Ponte Embriaco – Genova

31 maggio – Spiaggia Olivi, Via Giardini di Porta Orientale, 5 – Riva del Garda (TN)

6-8 maggio 2025 – Fenavin – Pabellón de Ferias y Congresos de Ciudad Real , Calle Camino Viejo de Alarcos 30

Ciudad Real

8-10 maggio 2025 – Porto Cervo Wine & Food Festival – Porto Cervo, Sassari

9-10-11 maggio 2025 – Festa del vino – Dozza

10-11 maggio 2025  – Vignaioli Contrari – Spilamberto alla Rocca Rangoni (Modena)

10-11 maggio 2025 – Monterosso Festival – Castell’Arquato (Piacenza)

10-11 maggio 2025 – Bologna Wine Week – Bologna

10-11-12-13 maggio 2025 – Nizza è Barbera – Nizza Monferrato presso Foro Boario (Asti)

10-11 maggio 2025 – San Giorgio DiVino – San Giorgio di Piano (Bologna)

11-12 maggio 2025 – Vignaioli in Fortezza – Civitella del Tronto (Teramo)

11-13 maggio 2025 – Vitigno Italia –  Napoli

11-12 maggio 2025 – Vignaioli in fortezza – Civitella del Tronto

15 maggio 2025 – Degustazione di Barolo, Barbaresco & Roero – Roma

16-18 maggio 2025 – Wine Love WeekEnd – Terni

17 maggio 2025 – Alchemical – DASTE Bergamo, via Daste e Spalenga, 13/15 – Bergamo (BG)

17-19 maggio 2025  – Assaggi – Viterbo

17-19 maggio 2025 – Fiera del Vino –  Cermenate (Como)

17-18 maggio 2025 – Genova Wine Festival – Genova

17-18-19 maggio 2025 – Best Wine Stars. – Milano, Palazzo del Ghiaccio

19-21 maggio 2025 – London Wine Fair – Londra

23-24 maggio 2025 –  Amber Wine Festival – Castello di Giusto (Trieste)

24 maggio 2025 – Naturweingarten – Röstehof, 79346 Endingen am Kaiserstuhl Germany presso Winzerhof

Linder

24-25 maggio 2025 – Stravino – Pistoia

24-25 maggio 2025 – Bosa Wine Festival – Bosa (Oristano)

24-26 maggio 2025 – Vite e Vite – La Maddalena

25-26 maggio 2025  – Mare & Mosto – Baia del Silenzio (Sestri Levante) Genova

25-26 maggio 2025 – Natural Wines Oltrepo and Friends – Castello di Stefanago (Pavia)

29-31 maggio – Vinoble Jerez 2022 – VINEXPO,  Jérez de la Frontera, Spagna

maggio 2025 – Succo d’uva Festival – Firenze

maggio 2025 – Teruar:Fiera del Vino Etico – Scicli presso Palazzo Spadaro (Ragusa)

maggio 2025 – Calici d’Estate – Ferrara, Darsena

30 maggio 2025-2 giugno  – Palio del Chiaretto – Bardolino

maggio 2025 – Italia Wine Experience 

31 maggio – 8 giugno 2025 – Mostra del Chianti di Montespertoli – Montespertoli (Firenze) 

Giugno 2025 – calendario eventi e fiere Giugno 2025 – calendario eventi e fiere Giugno 2025 – calendario eventi e fiere Giugno 2025 – calendario eventi e fiere 

Anteprima Amarone – organizzato da Consorzio Tutela Vini Valpolicella

1 giugno 2025 – La Vieste en Rose – Vieste (Foggia)

4 giugno – Amarone in capitale – Roma, Acquario romano

4-6 giugno – Garda wine stories – Lago di Garda, evento riservato alla stampa

4-9 giugno – Radici del sud – ex Distilleria Paolo Cassano a Gioia Del Colle (Ba)

6-7 giugno – WineAround – Vallecrosia, Imperia

7 giugno – Dolcetto summer fest – Rodello – Cuneo

6-7-8 giugno 2025 Vini d’Abbazia – Priverno (LT)

7 giugno – VininFest – Corte Faggiola, Gariga (Pc)

7-8 – vignaioli e vini – Capiago Intimiano (Co), Castello Ariberto

7-8 giugno – ReWine – Villa Pellegrini Cipolla – Costermano sul Garda

7-8 giugno 2025 – Merano Wine Festival Calabria-Cirò: Essenza del Sud  – Cirò (Crotone), primissima edizione.

8-9 giugno 2025 – BorderWine – Codroipo (Udine), salone del vino artigianale transfrontaliero

8-9 giugno – VinoVip al Forte – Villa Bertelli, a Forte dei Marmi

9 giugno 2025 Vinòforum Class 2025 – Roma

9 giugno – Generosa Barbera – Benevento

9-11 giugno – Festa a Vico – Vico Equense

11 giugno – Donnafugata al Jackie o’ – Roma

14 giugno – A cena con i Vignaioli – Radda in Chianti

LOVE GINERATION

14 giugno – Palacongressi Bellaria Igea Marina, Via Uso, 1 – Bellaria Igea Marina (RN)

21 giugno – Fiere dell’Adda, Via Adriano Boneschi – Pizzighettone (CR)

28 giugno – Rotonda a Mare, Piazzale della Libertà, 23 – Senigallia (AN)

11-13 giugno 2025 – VitignoItalia. – Napoli presso Stazione Marittima

13-14-15 giugno 2025 Roma Hortus Vini– Roma Orto Botanico

14 giugno 2025 Crema Wine festival – Crema, Libera associazione artigiani

17-18 giugno 2025 A Montefalco– Montefalco

20-21 & 27-28-29 Giugno 2025 Vinointorno– Olevano Romano

20-21-22 e 27-28-29 ArteVino Maleo – Maleo

20 giugno – Red Montalcino – Fortezza di Montalcino

21-22 Un Mare diVino– Lido di Ostia (RM)

21-23 giugno 2025 – Abruzzo in Bolla– L’Aquila

19-22 giugno – Bordeaux Fête le Vin – Bordeaux

20 giugno 2025 – Red Montalcino 2025 – Montalcino

22-23 giugno 2025 – Enorme – Piccolo salone del vino artigianale presso il Castello dell’Ettore, Apice (Bn).

La manifestazione riunisce oltre cinquanta vignaioli italiani ed europei, selezionati per l’approccio etico e sostenibile

alla viticoltura. Accanto ai banchi di assaggio, il programma prevede laboratori, incontri culturali e performance

musicali. Tra gli appuntamenti segnalo il laboratorio-degustazione “Apice chiama, l’Apice risponde”, curato da Diego

Sorba e Fortunato Sebastiano con la partecipazione del produttore Stefano Amerighi, e la presentazione del

progetto Unpacking Wine a cura di Slow Wine

 24 gennaio – 25 giugno – Salon des Vins des Vignerons Indépendants Rennes – Centro fieristico, Parc Expo

Rennes

25- 28 giugno – Mare e Vitovska – Trieste

Giugno 2025  – Italia Wine Experience Abruzzo Edition – Tossicia (Teramo), Abruzzo. Più di 30 produttori di

eccellenze enogastronomiche. Una curiosità: i banchi d’assaggio vengono disposti in modo da rappresentare la

forma della regione. Evento non confermato

Giugno 2025 – Vini Autentici – Capestrano (L’Aquila) non confermato

Giugno 2025 – Ciliegiolo di Maremma e d’Italia – Sorano (Grosseto) non confermato

giugno 2025 Roero Days

Luglio 2025 – eventi e fiere vino

7-8 luglio 2025 – Gusta Sannio – Frasso Telesino

7-8 luglio 2025 – Carole Wine & Art – Caorle (Venezia)

Luglio 2025 – Colmar Wine Festival  – Colmar e dintorini, Alsazia, Francia

 

LOVE GINERATION:

5 luglio 2025 – Villa Nobel Sanremo (IM)

12 luglio 2025 – Villa Cambiaso Savona (SV)

19 luglio 2025 – Piazza Duomo Bobbio (PC)

Cerca... 

Categorie

Come diventare Sommelier

Curiosità

Enoturismo

Eventi e fiere

Il Vino e L'Arte

Le Degustazioni di Giampietro Comolli

Sapore diVino

Storie di vino

Uncategorized

Vitigni a bacca bianca

Vitigni a bacca rossa

Tag

Albarola  Alto Adige  biodinamica

brut  Cabernet  cabernet sauvignon

champagne  chardonnay

Cristina Mercuri  degustazione

enoturismo  Franciacorta

Friuli Venezia Giulia

Giampietro Comolli  Liguria

Malvasia  marche  masterclass

merlot  metodo champenoise

metodo classico  Montepulciano

oltrepo pavese  OVSE  pas dose

Piemonte  Pinot Bianco  pinot nero

prosecco  resveratrolo  sangiovese

Sara Passeri  Saten  sommelier

spumante  storia  Syrah  Toscana

vermentino  vino  vite  viticoltura

WINE-CLUB  wine hospitality  WSET

Nuovi Articoli:

Vini senza solfiti: cosa sono e come

vengono prodotti



Calendario eventi e fiere sul vino

2025. Le date!



Madame Clicquot la sua vita di

successi: La Donna, il Mito e lo

Champagne



Storia del Barolo in 3 atti

Cascina Nuova e il suo Capriano del

Colle Riserva



S t o r i e  d i  V i n o S a p o r e  D i  v i n o C u r i o s i t à D i v e n t a  S o m m e l i e r E n o t u r i s m o C o n t a t t i 

https://www.tannina.it/calendario-eventi-e-fiere-sul-
vino-2025-le-date/
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